
6 つのメニューで自動調理してくれる「Jewely ステンレスコンベクシ

ョンオーブン EB-JW3900」新発売 

 

株式会社イーバランス（東京都中央区、代表取締役：小原理仁）「ブランド名：Jewely（ジ

ュエリー）」は、6 つのメニューで自動調理してくれる「Jewely ステンレスコンベクション

オーブン EB-JW3900」を発売いたしました。 

bake、broil、toast、pizza、keep、warm、cookie の 6 つのメニューで自動調理してくれる最

新型コンベクションオーブンです。 

 

▼ROOMMATE パーフェクト高速ブレンダー EB-RM3600 
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「Jewely ステンレスコンベクションオーブン EB-JW3900」は、油を使わず、熱風で焼くから

ヘルシーなステンレスコンベクションオーブン。 

熱風対流式で中はジューシー、外はこんがりと焼き上げます。 



ファンにより熱風を対流循環させることで、食材を包み込むように焼き上げるので、 

焼きムラが少なく、食材を均一に焼き上げることができます。 

bake、broil、toast、pizza、keep、warm、cookie の 6 つのメニューを自動調理してくれます。 

約 80～230℃の範囲温度調節ができます。最大 120 分タイマーを搭載しています。 

コンパクトなのに庫内 16L の大容量。食パン 4 枚が一度に焼けて、12 インチのピザも焼けます。 

ポテト、ピザトースト、ピザ、とりの唐揚げ、とんかつなど、油が気になるお料理もヘルシーに

作れます。 

デコレーションシール付きで好きなところに貼って自分好みのデコレーションが楽しめます。 

 

【特徴】 

～コンベクションオーブン～ 

コンベクションとは「対流」という意味で、扇風機のようなファンの付いたオーブンのことです。 

ファンで庫内の熱を強制的に対流させることができるので、内部の温度を一定にすることができ

ます。 

パン等を焼いたとき中央部分に置いたパンと端っこに置いたパンの焼き上がりが違うことあり

ますが、そのような熱ムラを軽減することができます。 

また熱が強制対流するので庫内温度が高くなりやすく、余熱時間も短いのが特徴です。 

 

 

■主な仕様 

商品名：ROOMMATE パーフェクト高速ブレンダー 

型名：EB-RM3600 

メーカー希望小売価格：￥19,800（税込） 

商品サイズ：(約) 

本体 47.5×38.5×26cm、 

トレーサイズ 30.8×26.2cm、  

ワイヤーラックサイズ 32.6×25cm 

重量：(約)6.2kg 

電源：AC100V 50 / 60Hz 

庫内容量：16L 

電源コード長：（約）0.9m 

消費電力：1200W 



温調範囲：（約）80 ～ 230℃ 

タイマー：最大 120 分 

付属品：ワイヤーラック、デコレーションシール、取扱説明書 

JAN コード：4560481891642   

販売元：株式会社イーバランス 

 

※商品仕様および外観は現在予定のものであり、予告なく変更する可能性があります。 

 

 

【本件に関するお問い合わせ先】 

企業名：株式会社イーバランス 

TEL：03-6661-7234  

Email:info@e-balan.com 

http://www.e-balan.com/index.html 


