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報道資料                                       2014 年 12 ⽉ 19 ⽇ 

 
神⼾屋、⼈気商品「サンミー」の姉妹品 

ひとあじ加えた「ヨンミー」が 
2015 年も新シリーズを関⻄限定発売 

 
2018 年に創業 100 年を迎える総合ベーカリーの⽼舗、株式会社 神⼾屋（本社：⼤阪市東淀川区、

社⻑ 桐⼭健⼀）は、1971 年 1 ⽉から発売し、2015 年に発売開始 44 年を迎えるロングセラー商品 
「サンミー」の姉妹品「ヨンミー」の新シリーズを、2015 年 1 ⽉より関⻄限定で発売いたします。 

みっつの味がおいしい「サンミー」にひと味加えたのが「ヨンミー」シリーズ。2014 年に関⻄の地元⾷材を使
⽤した「関⻄限定ヨンミー」を発売。奇数⽉に商品更改して近畿⼆府四県を巡り、⼤好評をいただきました。
2015 年 1 ⽉に「ヨンミー（有⽥みかん）」を発売し、2015 年も新シリーズで近畿⼆府四県を巡ります。          

 商品情報 URL http://www.kobeya.co.jp 
 
■2015 年「ヨンミー」新シリーズの特徴 
 
 ヨンミー新キャラクター「ミーちゃん」登場 

2015 年は、ヨンミー新キャラクター「ミーちゃん」が登場。 
関⻄の味を更に深めるため、近畿⼆府四県を巡ります。 

 第⼀弾は「ヨンミー （有⽥みかん）」 
その第⼀弾として、「ヨンミー（有⽥みかん）」を発売。 
和歌⼭県有⽥市のみかんにこだわり、有⽥みかんのゼリーを 
使ったヨンミーです。 

 その後も奇数⽉に新商品を展開 
第⼆弾は 3 ⽉に、第三弾は 5 ⽉にと、以降の奇数⽉に 
関⻄各地にちなんだ新商品を展開してまいります。 

 
 

ミーちゃん 

ミルク⾵味ケーキ⽣地 

チョコレート 

有⽥みかんのゼリー 

ミルククリーム 
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神⼾屋について 
神⼾屋は1918年に創業した、パンの総合ベーカリーメーカーとして、スーパーマーケットやコンビニエンスストア
に並ぶ⾷パンや菓⼦パンをお届けしている他、駅構内のフレッシュベーカリーショップや神⼾屋レストランを運営
しています。 
あらゆる事業に息づくのは、神⼾屋の創業以来⼀貫して流れる“Fresh＆Pure”の理念です。 
常にお客様のおいしさと健康を考え、無漂⽩⼩⻨の使⽤(1973 年)や臭素酸カリウムの使⽤中⽌(1980
年)、イーストフード・乳化剤無添加(1994 年)等に取り組んでいます。 
 
ヨンミーシリーズについて 
2014 年に登場したヨンミーシリーズは、右記のよ
うに近畿⼆府四県を巡りました。 
 

 

本件に関する報道関係のお問い合わせ先 

株式会社 神⼾屋 企画開発本部 藤原 

TEL. ０６－６３２１－７２１１ 

商品概要 
 

商品名   「ヨンミー（有⽥みかん）」 
標準価格（税抜） 130 円  ※関⻄地域のみの発売 
発売⽇   2015 年１⽉ 1 ⽇（第⼀弾は 2 カ⽉で販売終了） 
販売地域   近畿⼆府四県のスーパーなどの量販店、コンビニエンスストア 等 
お客様お問い合わせ先 神⼾屋お客様センター 0120－470－184 

商品情報サイト  URL  http://www.kobeya.co.jp 
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＜ご参考 「サンミー」の資料＞ 
 

◆『サンミー』の誕⽣ 

サンミーが⽣まれたのは、1971（昭和 46）年１⽉。 

⾼度経済成⻑期だった当時の世の中は、洋⾵の⾷べ物が広がり、⾷スタイルも欧⽶化をたどり始めていました。パ

ンの分野も同様で、学校給⾷の「コッペパン」に始まり、戦前からあった「⾷パン」や⽇本独⾃の菓⼦パンの代表格

「あんパン」（製法分類で表現すると「分割⽣地商品」）と、クロワッサンのようなデニッシュ系の本格的な欧⾵⾷

卓パン（製法分類で表現すると「シート⽣地」）が販売されていました。そんな中、神⼾屋では、⽬新しく注⽬を

集めていたデニッシュパンを、もっと気軽に⾷べられるお菓⼦のようなパンに出来ないかと考え、⾊々と商品化を進

めていました。ふっくら焼き上げることが常識とされていた「パン」を、あえて⾷べやすい平型で、お菓⼦のような独特

の⾷感にしたこと、さらに、洒落を好む⼤阪の商品らしいアソビゴコロのある商品名（クリーム＋ケーキ⽣地＋チョコ

＝３つの味（サンミー）」を採⽤したことが、発売から 40 年以上経った今でも、当社独⾃の商品として、お客様

に愛されていると考えています。 

◆『サンミー』の特⻑ 

外観からも分かるとおり、パンらしからぬ平たい形状と、ソフトクッキーのようなサックリしっとり⾷感です。ふっくら膨らむ

パンをあえてペタンコにすることで、⾷べごたえがありつつ、⾷べやすい商品に仕上げています。この商品は専⽤の特

注設備で作るため、製造⼯程は⾮公開が多く、機械もメンテナンスにメンテナンスを重ね、⼤切に使っております。

本社⼯場の専⽤ラインでしか作れない、⾨外不出の秘蔵っ⼦です。また、がっつり⽢い味わいは、特に若者に⼈

気が⾼く、学校売店でも約半数以上の売店でお取り扱いいただく定番商品です。元々商品更改の多いデニッシ

ュ系菓⼦パンの分野にあって、かなり根強い⼈気を頂いている指標のひとつだと捉えています。 


