
  

  

 

報道関係各位                                               ネスレネスプレッソ株式会社 

                                                 2021年 9月 6日（月） 

豊かなクレマと共に本格的な味わいのコーヒーを楽しむ 

『ヴァーチュオ』 コーヒーに新たなメニューが登場 
シェアして楽しむことのできる“カラフェ”サイズが、新登場 

2021年9月15日（水）から順次発売 
 

カプセルコーヒー、専用コーヒーメーカー、“至福のコーヒー体験”をお楽しみいただくためのトータルサポートを提供す
ることにこだわり続けてきた「NESPRESSO（ネスプレッソ）」（ネスレネスプレッソ株式会社 本社:東京都品川区、代表
取締役社長:ピエール・デュバイル）は、幅広いカップサイズで豊かなクレマ（※1）と共にコーヒーを楽しめるコーヒーシス
テム「ヴァーチュオ」より、複数杯分の抽出が可能な新たな“カラフェ”サイズなど 8種類の定番コーヒーを 9月 15日
（水）から順次発売(※2)します。濃厚なエスプレッソからマグサイズなどに加え、おうち時間が増えた昨今にもぴったり
の、充実なラインアップとなっています。 

(※1)コーヒーを淹れた際にできるヘーゼルナッツ色の泡 (※2) 「アルティシオ・デカフェ」のみ 2021年 9月下旬発売予定。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ネスプレッソは、コーヒーチェリーの栽培からコーヒーを味わっていただく瞬間まで、専門家が情熱を注いで作り出した

至福の一杯を皆様にお届けしています。2020年 1月に日本に初上陸した「ヴァーチュオ」は、幅広いカップサイズで

豊かなクレマと共にコーヒーを楽しめるコーヒーシステムです。ネスプレッソが独自に開発をした抽出テクノロジー 

「セントリフュ―ジョン（遠心力抽出法）」により、 カプセルを回転させながら遠心力を使って、カプセル内のコーヒー挽
き豆全体にお湯を行き渡らせ、個性豊かなアロマと味わいを引き出します。また、カプセルの淵に印刷されたバーコー

ドに記録されている、カップサイズ、回転数、注入湯量、湯温、蒸らし時間などを自動認知し、誰でもボタン一つで各ブ

レンドに最適な抽出が可能なユニークなシステムにより、発売以来人気を博しています。 

この秋、「ヴァーチュオ」向け定番ラインアップに、8種類のコーヒーが新登場。ご家庭で淹れるコーヒーの概念を覆す

ような、バラエティに富んだ味わいやスタイルをお楽しみいただけます。これまでのカップサイズでの選択に加え、 

エスプレッソやプアオーバーなど抽出スタイルでも選ぶ楽しみが増えた「ヴァーチュオ」で、バラエティに富んだ味わい

を気分に合わせてお楽しみください。 

 

新登場！複数杯分を抽出し、シェアして楽しむ、“カラフェ”サイズ 

「ヴァーチュオ」の新たなラインアップとして今回加わるのは、一つのカプセルで約 535mlもの大容量抽出を可能にす

る、“カラフェ”サイズの「カラフェ・プアオーバー・スタイル」です。 

ゆっくり丁寧に淹れるプアオーバーの抽出スタイルからインスピレーションを得た、ペルー産とコロンビア産アラビカ種

コーヒーのブレンドです。焙煎香とスモーキーな香りのコーヒーを、専用アクセサリー「ヴァーチュオ カラフェ」に抽出

し、複数杯のカップに注いで、複数名で、または、お一人でのゆったりとしたコーヒータイムをお楽しみください。 

 

 



  

  

 

 

バラエティに富んだ 8種類の新メニューが定番コーヒーへ 

今回新たに登場する 8種類のコーヒーが加わり、「ヴァーチュオ」向けコーヒーは、まるでカフェのメニューのような、 

合計 30種類(※3)もの豊かなバリエーションをお楽しみいただけるラインアップが揃います。エスプレッソ、ダブル・エス

プレッソ、グランルンゴ、マグ、カラフェなど様々なサイズに加え、豊かな味わいをカフェインレスでお楽しみいただける

3種類のデカフェタイプのコーヒーも新たに登場します。 

(※3)2021年 9月下旬発売予定の「アルティシオ・デカフェ」を加えた種類数 

 

~新定番コーヒー・アクセサリー 製品概要~ 
発売日：  2021年 9月 15日（水） 

販売チャネル： 全国の直営店舗 ネスプレッソブティック／ネスプレッソミニ（小型店舗） 

フリーダイヤル 0120-57-3101  

公式ウェブサイト https://www.nespresso.com 

家電量販店内 ネスプレッソショップ 

 
 

「ヴァーチュオ」向け・新たにラインアップに加わるコーヒー 

 

カラフェ 
「カラフェ・プアオーバー・スタイル」 

価格： 1本（7カプセル入） 税込価格 1,512円 （本体価格  1,400円） 

抽出量： カラフェ（約 535ml） 

プアオーバーの抽出スタイルにインスパイアされた、複数杯お楽しみいただけるコ

ーヒー。ペルー産、コロンビア産水洗アラビカ種コーヒーをブレンド、焙煎香とスモ

ーキーな香りが特徴の豊かな風味のフルボディな味わいのコーヒーです。スプリッ

ト・ロースティングを用いて深煎りを施すことにより、コクとはっきりとした個性のアロ

マの両方を引き出しました。 

 

 

マグ 

「メロツィオ・デカフェ」 

価格： 1本（10カプセル入） 税込価格 1,080円 （本体価格  1,000円） 

抽出量： マグ（約 230ml） 

定番コーヒー「メロツィオ」のデカフェタイプが新たに登場。中南米産コーヒーの調和

のとれたブレンドで、心地よくなめらかな穀物のような香りとはちみつのような甘さ

が特徴のデカフェです。ブラジル産ブルボン品種と中米産アラビカ種のコーヒーを

ブレンドし、まろやかな風味に仕上げました。 

 

 

グランルンゴ 

「イニツィオ」 

価格： 1本（10カプセル入） 税込価格 972円 （本体価格 900円） 

抽出量： グランルンゴ（約 150ml） 

ベルベットのような なめらかなコクが、トーストした穀物のような豊かな香りを通し

てあたたかさと⼒強さをもたらします。ケニア産、エチオピア産アラビカ種コーヒーを

ブレンドし、豊かな複雑さや、ほのかな酸味を感じる一杯に仕上げました。抽出時

に生まれるクレマが、コーヒーがもたらす花のようなアロマを留めます。 

 

 

「フォルタード・ デカフェ」 

価格： 1本（10カプセル入） 税込価格 1,026円 （本体価格  950円） 

抽出量： グランルンゴ（約 150ml） 

インド産ロブスタ種とコロンビア産アラビカ種をブレンドし、力強い味わいとしっかり

としたココアの香り、オークを想わせる香りを楽しませてくれるデカフェです。 

比類のない⼒強さとコクの豊かさを持ち合わせています。 

 

 

https://www.nespresso.com/


  

  

 

 

エスプレッソ 

「イル・カフェ」 

価格： 1本（10カプセル入） 税込価格 864円 （本体価格  800円） 

抽出量： エスプレッソ（約 40ml） 

ベトナム産、インドネシア産水洗ロブスタ種コーヒーに、少量のコロンビア産アラビ

カ種コーヒーをブレンドしました。なめらかでベルベットのような口あたり、しっかりと

した焙煎香、穀物のような香りのパンチの効いたコンビネーションで、昔ながらのエ

スプレッソ体験をお届けします。 

 

 

「オラーフィオ」 

価格： 1本（10カプセル入） 税込価格 864円 （本体価格  800円） 

抽出量： エスプレッソ（約 40ml） 

アラビカ種コーヒーに少量のロブスタ種コーヒーを加えたブレンドの中に、あたたか

な穀物のような香りとキャラメルのような香りが漂います。軽やかなコク、控えめ 

な苦味、そしてかすかな酸味のコーヒーです。 

 

 

「トッカント」  

価格： 1本（10カプセル入） 税込価格 864円 （本体価格  800円） 

抽出量： エスプレッソ（約 40ml） 

品質の良い中南米産アラビカ種コーヒー100%のブレンドが、砂糖漬けしたフルー

ツやワインのような香りをもたらし、酸味とコクのバランスがとれたみずみずしいコ

ーヒーに仕上げました。 

 

 

「アルティシオ・デカフェ」 ※9月下旬発売予定 

価格： 1本（10カプセル入） 税込価格 918円 （本体価格  850円） 

抽出量： エスプレッソ（約 40ml） 

極めて強い焙煎を施した中南米産のコーヒーがもたらすしっかりとした味わいの、

フルボディでクリーミーなデカフェのエスプレッソをお楽しみいただけます。クリーミ

ーな穀物のような香りを纏い、厚みのあるベルベットのようなクレマからは豊かな

焙煎香を楽しめます。 

 

 

 

アクセサリー 

「ヴァーチュオ カラフェ 」 

価格： 税込価格 5,500円 （本体価格 5,000円） 

「カラフェ・プアオーバー・スタイル」のコーヒーを専用アクセサリー「ヴァーチュオ カ

ラフェ」に抽出すると、シェアする楽しみが広がります。注ぐ前に付属のマドラーで

静かにかき混ぜると、クレマの下に潜む豊かな香りを全体に行き渡らせ、それぞれ

のカップへ至福のアロマと味わいを分かち合うことができます。インダストリアルデ

ザイナーのコンスタンティン・グルチッチがデザインを手がけた「ヴァーチュオ カラフ

ェ」で、ヴァーチュオのコーヒーを楽しむひとときをスタイリッシュに演出します。 

 
ヴァーチュオ カラフェ： 高さ 約 18.5cm、容量 約 610ml （バンド部分までの容量） 

スプーン： 長さ約 21.5cm 

素材： ホウケイ酸ガラス（本体）、シリコーン樹脂（フタ、バンド、マドラー） 

 

 

 
 
 
 
 



  

  

 

 

 

ネスレネスプレッソ社について https://www.nespresso.com 

 

コーヒーチェリーから至福の一杯まで、情熱を込めて 

ネスプレッソは、1986 年に発売を開始して以降、カプセル式コーヒー市場のパイオニアとして、常に革新を起こし、 

世界中の人々のコーヒーの楽しみ方に変化をもたらしてきました。 

 

味わい豊かなコーヒーは、上質なコーヒー豆からつくられます。ネスプレッソでは、世界中を旅する専門家が、 

テロワールといわれる標高、気候、土壌の厳しい条件を満たしたごくわずかな生産地を選択して栽培。さらに、 

コーヒー豆一粒一粒を大切に、ダイヤモンドを扱うように、収穫や精製、選別を行っています。 

また、上質なコーヒー豆を安定的に調達し、生産者に対して経済的・環境的・社会的にポジティブな影響を与えることを

目的とした独自の「AAA サステイナブル・クオリティ（持続可能品質）™プログラム」からコーヒー豆を入手しているのも

特徴です。焙煎やブレンドなどの各工程におけるスイスの専門家たちが作り出したコーヒーは、鮮度を守るアルミニウム

製カプセルに包まれ、コーヒースペシャリストの手から、お客様の手に渡ります。使用済みのカプセルは、回収ボックス

設置のブティックにてリサイクルに向けて回収をしています。 

 

コーヒーチェリーの栽培から、コーヒーを味わっていただく瞬間まで、そして飲み終えたその先まで、 

ネスプレッソは情熱を込めて至福の一杯をお届けしています。 

 

 

 

【このリリースに関するメディアお問い合わせ先】 
ネスプレッソ PR事務局 （株式会社サニーサイドアップ内）  
担当：北澤(080-4952-8681) 安藤(080-3579-5352)、武田 

FAX：03-5413-3050  Email：nespresso_pr@ssu.co.jp 

 

【商品に関するお問い合わせ先】 
ネスレネスプレッソ株式会社 PR担当：星野、中岡 

〒141-0022 東京都品川区東五反田 2-10-2 東五反田スクエア 

TEL：03-4334-7440 FAX：03-4334-7075 Email： JP_PR@nespresso.com 

 

【掲載される場合の読者お問い合わせ先】 
ネスプレッソ TEL：0120-57-3101 https://www.nespresso.com  

https://www.nespresso.com/
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