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PRESS RELEASE 

報道関係者各位 2014年1月配信 

株式会社セリュックスホールディングス 

レッドロブスタージャパン株式会社（本社：東京都港区 代表：大塚啓）は沖縄県3店舗目となる「レッドロ
ブスター 沖縄ライカム店」を4月25日（土）に沖縄県中頭郡北中城村の「イオンモール沖縄ライカム」にグ
ランドオープン致します。 

【リゾートモール初出店「バーハーバースタイル」】 
2011年9月、国際通りに沖縄県初出店したレッドロブスター。 
観光名所のひとつである国際通りに広々とした清潔感のある店内は主に観光客をターゲットとしておりま
す。 
翌3月には、シーサイド店舗として、北谷アメリカンビレッジに出店。7メートルもの巨大ロブスター看板は
地域のシンボル。店内にはビッグシェルフを設置、アメリカンビレッジを一望出来るテラスはラグジュア
リー感溢れる雰囲気を醸し出しています。 
 
今回、出店の舞台となる「イオンモール沖縄ライカム」は、県内最大の商業施設を誇り、沖縄独特の文化
や豊かな自然を感じることが出来る、癒しと楽しみに溢れた「リゾートモール」です。 
沖縄ライカム店は、リゾートモール初出店となるレッドロブスターの旗艦店。アメリカの最新スタイルの内
装「バーハーバースタイル」を取り入れ、訪れた人々の心もお腹も満足させる店舗を作り上げていきます。 

【レッドロブスターのこだわりと人気のポイント】 
＜世界のシーフードを贅沢に味わう＞ 
レッドロブスターにご来店頂くお客様の多くは30代ファミリー層が中心。デートで訪れるカップルも少なく
ありません。幅広い年齢層・用途でご来店頂くその理由は、種類豊富に選べるメニューや細部までこだ
わり抜いた雰囲気作りにあります。 
 
看板メニューの「ライブロブスター※1」、魚介たっぷりの「シェフズパエリア」、海老の味噌と魚介の旨み
の詰まった食べるスープ「チヨッピーノ」、ステーキとロブスターテールグリルのコンビネーション「ロブス
ターテール&ジューシーカットステーキ」、パイ生地のサクサク感が楽しめる「クリスピーパイピッツァ」など
のメニューや、シーフードレストランならはの「オイスター」「シュリンプ」「クラブ（蟹）」などもご用意しており
ます。 
特に「ライブロブスター※1」はカナダより空輸で店頭の水槽に運びます。厳格な基準をクリアしたものだ
けを厳選しオーダーごとの調理にこだわり提供しております。 
また、ランチメニューは980円よりご用意、人気なのは1480円のランチコース、お好きなメインをお選び頂
けるお得なコースとなっております。 
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<参考資料> 
店名：レッドロブスター沖縄ライカム店 
オープン日：2015年4月25日（土） 
所在地：沖縄県中頭郡北中城村アワセ土地区画整理事業地内４街区イオンモール沖縄ライカム5階 
            レッドロブスター沖縄ライカム店 
営業時間：11:00～23:00 
席数:126席/客単価：（昼）1500円 （夜）3500円 

＜お客様の「お食事を楽しむ空間」作りにもこだわりを＞ 
2011年よりアメリカ メイン州にあるリゾート地「バーハーバー」の海辺にあるレストランをモチーフにし
た空間を表現。メイン州は、美しい海岸線と国立公園、避暑地であり、ロブスターの名産地でもありま
す。 
店内は落ち着いたトーンで統一し、ポイントで「海をイメージ」するデコレーションを配置。また、ウェイ
ティングバーを併設し待ち時間、お酒を楽しむ空間もご用意しております。 
立地特性を活かし、近隣に住むお客様をはじめ国内外から訪れる観光客などの多くの皆様にもシー
フードスペシャリティレストランをお楽しみ頂きたいと考えております。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
※１ ライブロブスター 
カナダ最大のロブスター供給会社「クリアウォーター社」と業務提携をし、厳格な基準（ライセンス・漁時期・漁場）が定められ
た、最高品質のロブスターを使用。驚くような身の弾力は、他では味わえないカナディアンロブスターならでの食感です。注
文を受けてから調理するため、「現地で食べる最高の美味しさ」をお楽しみ頂けます。 
※２ レッドロブスターとは 
1968年アメリカで誕生し、日本上陸33年の歴史を持つシーフードスペシャリティレストラン。「レッドロブスター沖縄ライカム」
を含めて23店舗を展開しております。 

ライブロブスター（スチーム）R 4900円 
素材の旨みをギュッと濃縮。身の甘みが一
番感じられる調理方法です。 
（M/Lサイズもご用意しております） 

 <本件に関するお問合わせ先> 
 会 社 名： 株式会社 セリュックスホールディングス 
 所 在 地： 東京都港区芝5‐13‐15 芝三田森ビル8F 
 担 当 者： 企画広報担当 大沢  
 連 絡 先： TEL  03-5418-7561  / FAX 03-5418-7570 
          MAIL koho@celux.co.jp 

内観写真① 内観写真② 

食べて分かる、ぎっしりと身の詰まったプリ
プリの美味しさは他では味わえません。 


