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News 
 

ザ・リッツ・カールトン京都、 

春の訪れを五感で堪能する桜の季節だけの特別プログラム 

ほかにない特別なお花見を体験いただけるピエール・エルメ・パリの 

「テイクアウト アフタヌーンティー」や、桜のエッセンスを加えたオリジナルのクラシックカクテルなど 

古都京都で麗らかな春日和を五感で楽しむ特別プログラム 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

    ザ・リッツ・カールトン京都（所在地：京都市中京区鴨川二条大橋畔、総支配人：カルロス・タレロ）は、 

心踊る春の訪れを感じさせる桜に注目した、季節限定の多彩なプログラムを展開いたします。 

古都京都において、日本の伝統工芸を細部に至るまで華麗にしつらえた日本料理 水暉 では、味覚からも和を感

じさせる桜スパークリングティーや季節限定メニューをご提供するほか、ピエール・エルメ・パリでは、関西

で唯一ホテル内にピエール・エルメ・パリ ブティックを有する当ホテルだからこそ味わえる桜の風味を表現し

たケーキ「ジャルダン ジャポネ」を楽しめるアフタヌーンティーや、お花見に最適なテイクアウトメニューを

ご用意。さらに、桜の華やかさを感じるオリジナルカクテルや、春の風を楽しむサイクリングツアーなど、五

感で春を満喫できる特別なアクティビティ体験もご用意いたします。 

京都の豊かな歴史と自然の営みの中で過ごす、五感を刺激する桜のプログラムにご期待ください。 

 

■ ダイニング：春の訪れを味わう、桜薫る季節限定メニュー 

日本料理 水暉 

 

 

 

期 間：2025年3月19日（水）～ 4月16日（水） 

料 金：12,000円（税込・サービス料込） 

メニュー：- TANCHO（ランチ限定）コース（桜スパークリングティー付き） 

               - 桜スパークリングティー（アラカルト） 

時 間：ランチ11:30～15:00（最終入店時間13:30） 

ディナー17:30～21:00（最終入店時間19:30） 

ご予約：https://www.tablecheck.com/ja/shops/ritzcarlton-kyoto-mizuki/reserve 

春の訪れを感じる旬の食材をふんだんに使用したランチ限定コースと桜色が目を引

くスパークリングティーをご用意しました。 

 

https://www.tablecheck.com/en/shops/ritzcarlton-kyoto-mizuki/reserve
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ザ・ロビーラウンジ 

 

 

 

 

 

期 間：2025年3月20日（木）～ 4月16日（水） 

料 金：7,500円（税込・サービス料込） 

時 間：12:00 / 12:30 / 15:00 / 15:30（2時間制） 

ご 予 約：https://www.tablecheck.com/ja/shops/ritzcarlton-kyoto-lobbylounge/reserve 

 

 

 

 

 

 

ピエール・エルメ・パリ・ブティック  

 

 

 

 

期 間：2025年3月20日（木）～ 4月16日（水） 

料 金：5,940円（税込・サービス料別）※一日10セット限定 

受取時間：12:00～16:00 

ご 予 約：https://www.tablecheck.com/ja/shops/ritzcarlton-kyoto/reserve 

 

 

シェフズ・テーブル by Katsuhito Inoue 

 

 

 

 

 

 

 

期 間：2025年2月下旬～3月下旬（桜の開花状況により期間変更の可能性有） 

料 金：35,000円（税込・サービス料込） 

時 間：18:00 一斉スタート 

定 員：8名 

ご 予 約：https://www.tablecheck.com/ja/shops/ritzcarlton-kyoto-dining/reserve 

 

 

専属の庭師が、庭を手入れするようにテーブルコーディネートを担い、自然の雄

大な音色の中で味覚や嗅覚を刺激する食材の味わいを最大限に引き出したお料理

で皆様をお迎えする「シェフズ・テーブル by Katsuhito Inoue」は、季節の巡りを

感じていただけるよう、桜の装飾で華やかに彩られた、春の訪れを感じさせる優

雅な空間に。咲き誇る桜の美しさに加え、京都の「七十二侯」をテーマに旬の食

材を調理したお料理から香りや味わい、心地よい春の空気を五感で感じる没入感

あふれる特別なひとときをご提供いたします。 

ピエール・エルメ・パリのアフタヌーンティーをテイクアウトでお楽しみいただけ

る「テイクアウト アフタヌーンティー」から、春の風味を感じられるボックスが登

場。お花見に最適な、春の風情あふれる贅沢なひとときをご提供します。 

 

ピエール・エルメ・パリが手掛けるアフタヌーンティーでは、桜の花のフレーバー

を表現した「ジャルダン ジャポネ」のケーキをご堪能いただけます。トンカ豆、レ

モン、グリオットチェリーが織りなす絶妙なハーモニーが春の訪れを感じさせま

す。桜の風味が香る特製スコーンとともに、優雅なひとときをお楽しみください。 

 

 

https://www.tablecheck.com/ja/shops/ritzcarlton-kyoto-lobbylounge/reserve
https://www.tablecheck.com/ja/shops/ritzcarlton-kyoto/reserve
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ザ・バー 

 

 

 

 

 

 

 

期 間：2025年３月10日（月）～4月15日（火） 

メニュー：桜 潜む ジンフィズ / 桜 纏う サゼラック / 桜 薫る アールグレイ マティーニ 

料 金：各3,400円（税込・サービス料込） 

ご 予 約：予約不可 

 

 

■京都のそよ風に包まれ、春の色彩を五感で感じるゲストアクティビティ 

 

 

 

 

ミニチュア和傘づくり 

期 間：2025年3月15日（土）～4月15日（火） 

時 間：所要時間約2.5時間 

料 金：13,000円（税込） 

ご 予 約：参加希望日の前日午後6時までに直接ホテルスタッフまでお申し込みいただくか、 

rc.kyoto.activity@ritzcarlton.comまたは内線9番までご連絡ください。 

 

サイクリング 

期 間：2025年4月1日（火）～4月10日（木）頃まで 

（桜の開花状況により期間変更の可能性有） 

時 間：毎朝6:30AM / 所要時間約1.5時間 

コ ー ス：東山エリア 蹴上インクライン > 南禅寺前 ＞ 哲学の道 > 吉田神社横 ＞ 鴨川沿い 

料 金：無料 

 

※当日の予約状況によりご希望に添えない場合もございますので予めご了承ください。 

※有料アクティビティを当日キャンセルされる場合、料金の100パーセントをキャンセル料として請求させていただきます。 

※プログラムは予告なく変更されることがございますので予めご了承ください。 

 

 

ザ・リッツ・カールトン京都について 

京都の北から南へ流れる鴨川のほとり、東山三十六峰を一望できる最高のロケーションに建つ「ザ・リッツ・カールトン京都」は、祇園や河原町、先斗

町など繁華街に近く、観光やビジネスにも便利なアーバンリゾートです。日本の伝統と現代的な欧米様式の融合を図りながら、歴史ある周辺環境にも

調和する外観デザイン。京都の伝統・文化のエッセンスが散りばめられたラグジュアリーな空間で、ここでしか味わえない上質な時間を提供します。

総客室数は 134 室。客室平均面積は 50 平米と京都市内最高水準の広さを誇り、レストランやバー、宴会場、スパをご用意しています。URL: 

https://www.ritzcarlton.com/ja/hotels/ukyrz-the-ritz-carlton-kyoto  

8年連続 5つ星獲得 『フォーブス・トラベルガイド 2025』 

 

桜の香りとともに、伝統への敬意と革新を込めて。 

ジンフィズ、サゼラック、アールグレイマティーニ。先人たちが受け継いできたク

ラシックカクテルのレシピにオマージュを捧げ、この季節を彩る桜のエッセンスを

加えた、特別なカクテルです。伝統の味わいに桜の華やかさを融合させた、３種類

のクラシックカクテルをお楽しみください。 

 

南禅寺や哲学の道など、桜の見頃を迎える特別コースを巡るサイクリングや、京

和傘「日吉屋」の桜柄ミニチュア和傘づくり体験など、この季節だけの宿泊者限

定のアクティビティをご用意いたしました。 

 

mailto:rc.kyoto.activity@ritzcarlton.com
https://www.ritzcarlton.com/ja/hotels/ukyrz-the-ritz-carlton-kyoto
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本件のお問い合わせ先 

ザ・リッツ・カールトン京都PR事務局 

TEL：03-6894-3200、FAX：03-5413-3052 

Email：trc_kyoto_pr@ssu.co.jp 

担当：山崎（080-3457-3276）、池田 

ザ・リッツ・カールトン京都 お問い合わせ先 

遠山絵里 

Email：rc.kyoto.pr@ritzcarlton.com 

 

 

mailto:rc.kyoto.pr@ritzcarlton.com

