
 

【セント レジス ホテル 大阪】満月の夜に開かれる、月下の晩餐会「ムーンリッ

ト・レヴェリー」 

大人のためのクオリティ・ライフスタイル誌『LEON』とのコラボレーションによる一部屋

限定の特別ルームも登場。日本庭園、イタリア料理「ラ ベデュータ」、セントレジスバー

を舞台に、一夜を巡る没入型ガストロノミーエクスペリエンス 

 

2026 年 7 月 15 日（水）–セント レジス ホテル 大阪（所在地：大阪市中央区本町 3-6-12、総支配人：

ルナ・バズラチャリャ）は、2026 年 8 月 28 日の満月の夜、一夜限りの月下の晩餐会「ムーンリッ

ト・レヴェリー」を開催いたします。 

 

アスター家が育んだ華やかな社交文化と、日本に古くから受け継がれる月見の美意識が響き合う一

夜。満月が美しく輝く 8 月の夜、日本庭園でのプレパーティーから、イタリア料理「ラ ベデュー

タ」での特別ディナー、そしてセントレジスバーでのアフターパーティーへと続く特別な体験をお届

けします。 

 

12 階「天空の庭」で幕を開けるプレパーティーでは、日本庭園を舞台に、シャンパンとともにアペ

リティフのひと時を過ごしながら、コンテンポラリーダンスと三味線が織りなすパフォーマンスを。

和と洋が美しく溶け合う演出が、月下の晩餐への期待を高めます。 

 

庭園でのひと時を経て、ジャズユニットに導かれイタリア料理「ラ ベデュータ」へ。シャンパン・

サーベラージュが晩餐の幕開けを告げ、オペラとヴァイオリンによるインタラクティブなライブパフ

ォーマンスが、美食とともに優雅な時間を演出します。月明かりに照らされた夏の夜を描く特別ディ

ナーコースは、食材や一皿の色彩を白色でまとめ、白トウモロコシや大阪産ブランドうさぎ「兎龍月

夜」、奈良県産「みわ牛」など関西の旬の食材を織り交ぜてコース全体で満月の夜の情景を描きま

す。 



 

 

 

8 月の満月が「Sturgeon Moon（チョウザメ月）」と呼ばれることに着想を得た「白トウモロコシのビ

アンコマンジャーレ」は、漆黒のキャビアを夜空に、中央に配した白いビアンコマンジャーレを満月

に見立てた一皿。白トウモロコシのやわらかな甘みと信濃雪鱒の繊細な旨み、アーモンドの香ばしさ 

が織り重なり、静かな夏の夜を思わせる余韻が広がります。メインディッシュには、奈良県産「みわ

牛」をトリュフとともに包み焼きにしたスフォリアータを、デザートには、白桃、フロマージュ フ

レ、エルダーフラワー、ホワイトチョコレートが重なる、満月を思わせる「ルナ  ビアンカ」がコー

スを締めくくります。 

「La Notte Bianca（白い夜）」の世界観を描く料理と、シャンパン、ジャズ、オペラのライブパフォ

ーマンスが響き合い、アスター家から受け継がれる華やかな晩餐文化を、日本の夏ならではの美意識

とともに描き出します。 

 

ディナーの後は、特別に扉を開くセントレジスバーへ。幻想的な月夜を思わせる空間で、この夜だけ

のミクソロジーカクテル、バーカウンターを舞台にしたダンスパフォーマンス、コンテンポラリージ

ャズセッションが織りなすアフターパーティーをお楽しみください。 

 

さらに、クオリティ・ライフスタイル誌『LEON』とのコラボレーションによる一夜・一室限定のス

テイパッケージも登場。「ふたりの後夜祭」をテーマに、月下の晩餐を終えたその先まで続く物語を

客室で表現します。チェックイン後はジャスミンの香りとティーで心身を整え、晩餐会から戻ると、

月をイメージしたライティングやチュベローズ、キャンドル、シャンパンが迎える幻想的な空間へ。

『LEON』がセレクトしたライフスタイルアイテムは、一部お持ち帰りいただけるギフトとしてご用

意しております。セントレジスならではのバトラーサービスとともに、この夜だけの特別なステイを

ご堪能いただけます。 

 

美食と音楽、そして祝宴の華やぎが優雅に重なり合う一夜。アスター家が育んだ社交文化と、日本に

受け継がれる月見の美意識が響き合い、この夜に紡がれるひと時は、美しい記憶となって心に刻まれ

ます。 

 
 
 



 

 

セント レジス ホテル 大阪 月下の晩餐会「ムーンリット・レヴェリー」 

■期間 2026 年 8 月 28 日（金） 

■時間  

    19:15 受付、「天空の庭」にてプレカクテル 

20:00 イタリア料理「ラ ベデュータ」開場 

20:20 ディナースタート 

22:30 セントレジスバー開場 

24:30 終了 

■料金    ペアリングコース お 1 人様 ￥85,000（税・サービス料込） 

    ノンアルコールペアリングコース お 1 人様 ￥65,000（税・サービス料込） 

■場所 「天空の庭」／イタリア料理「ラ ベデュータ」／セントレジスバー 12 階 

■内容 カナッペ、シャンパン／ディナー4 品コース、ペアリングワイン 4 種／シグネチャーカクテ

ル、バースナック他 

≪ディナーコース≫ 

白甘鯛と雲丹のイン ジェラティーナ シャンパンと真珠のジュレ 白アスパラガス ライチ 

白トウモロコシのビアンコマンジャーレ 長野県 信濃雪鱒 アクエレッロ米 アントニウスキャビ

ア アーモンド 

大阪産 兎龍月夜のラヴィオリ 蕪 水牛モッツァレラ フェンネル 

奈良県 うし匠 俵本 みわ牛のスフォリアータ トリュフ 白インゲン豆 発酵バター 

ルナ ビアンカ 白桃 兵庫県 弓削牧場フロマージュ フレ エルダーフラワー ホワイトチョコレー

ト 

お茶菓子 

 

≪ワインペアリングメニュー≫ 

エクストラ ブリュット シャーマン グラン クリュ / シャンパーニュ マルゲ 

クロ デ リュヌ リュヌ ダルジャン / ドメーヌ ド シュヴァリエ 

タラ シャルドネ / タラ 

アルジェンティエラ ボルゲリ / アルジェンティエラ 

 

※メニュー内容は、食材の入荷状況等により変更となる場合がございます。 

 

■ドレスコード フォーマル（白またはシルバー） 

■WEB サイト https://www.laveduta.stregisosaka.com/moonlit-reverie/ 

■ご予約・お問い合わせ 

セント レジス ホテル 大阪 レストラン予約 06-6105-5659（10:00～19:00） 

※ キャンセル料：8 月 21 日（金）以降キャンセル料 50％、8 月 25 日（火）以降キャンセル料 100％ 

 

https://www.laveduta.stregisosaka.com/moonlit-reverie/


 

 

≪LEON コラボレーションステイパッケージ概要≫ 

「ムーンリット・レヴェリー」の世界観を客室へとつなぐ、一日一室限定の特別なステイパッケー

ジ。クオリティ・ライフスタイル誌『LEON』とのコラボレーションにより、「ふたりの後夜祭」を

テーマにした幻想的な空間で、イベントの余韻までお楽しみいただけます。 

 

■予約期間  ～2026年8月21日（金） 

■宿泊期間  2026年8月28日（金）限定 

■料金    ￥70,000（税・サービス料 15％、宿泊税別） 

■部屋タイプ デラックスキングルーム 

■内容 

⚫ 「ふたりの後夜祭」をテーマにコーディネートした特別ルーム 

⚫ 『LEON』セレクトによるライフスタイルアイテムやギフトをご用意（一部お持ち帰り可

能） 

⚫ 月をイメージしたライティング、チュベローズやキャンドルによる空間演出 

⚫ シャンパン、バブルバス、ボディケアアイテムなどをご用意 

⚫ バトラーサービス 

⚫ ご朝食（2 名様まで） 

 

※本プランは 1 日 1 室限定のため、満室となり次第販売を終了いたします。また、「ムーンリット・

レヴェリー」をご予約のお客様限定の宿泊プランです。 

 

※ キャンセル料：8 月 21 日（金）以降キャンセル料 100％ 

 

■ご予約・お問い合わせ 

セント レジス ホテル 大阪 宿泊予約  

電話番号：06-6105-5626（10:00～19:00） 

メールアドレス：Reservations.Osaka@stregis.com  

 

公式サイト：www.stregisosaka.co.jp 

Instagram：Instagram.com/stregisosaka 

Facebook：facebook.com/stregisosaka 

 

### 

 

 

セントレジスホテル＆リゾートについて 

時代を超えた洗練さと、モダンな感覚を併せ持つセントレジスホテル＆リゾートは、世界の中でも最高のロケー

ションに 55 軒以上の高級ホテルとリゾートを有しており、ゲストが上質な時間を過ごしていただけることをお

約束いたします。20 世紀の幕開けにジョン・ジェイコブ・アスター4 世がニューヨークに最初のセントレジス

ホテルをオープンして以来、ゲストのご期待にお応えできるよう、セントレジス独自のバトラーサービスによっ

mailto:Reservations.Osaka@stregis.com
http://www.stregisosaka.co.jp/


 

て妥協のないサービスをご提供してまいりました。さらに詳しい情報や新たな開業情報については、

http://www.stregis.com/ をご覧ください。Instagram、Facebookでも最新情報を発信しています。セントレジスホテ

ルは、マリオット・インターナショナルのグローバル・トラベル・プログラムであるMarriott Bonvoy®（マリオ

ット ボンヴォイ）に参加しています。Marriott Bonvoy は会員の皆さまに並外れたグローバルブランドポートフ

ォリオや Marriott Bonvoy Momentsでの体験、そして無料ホテル宿泊に向けたポイントやエリートステータス昇

格に向けた泊数獲得を含む、比類なき特典をお届けします。無料会員登録やプログラム詳細については、

https://www.marriott.com/loyalty.miをご覧ください。 

 

マリオット・インターナショナルについて 

マリオット・インターナショナル（NASDAQ: MAR、本社： 米国メリーランド州ベセスダ）は、141 カ国・地

域に 30 以上のブランド、 合わせて 8,900 軒以上の宿泊施設を擁するホスピタリティ企業です。世界中でホテル

の運営およびフランチャイズや、リゾートのオーナーシップ・プログラムを展開しています。当社は、受賞歴 

を誇る旅行プログラム、Marriott Bonvoy®（マリオット ボンヴォイ）を提供しています。詳しい情報は、 

www.marriott.com をご覧ください。また最新の企業ニュースは、www.marriottnewscenter.comをご覧ください。

Facebookや@MarriottIntl にてXとInstagramでも情報発信しています。 

 

 

Press Contact: 

セント レジス ホテル 大阪 マーケティングコミュニケーションズ 

ジェップ 聖子  seiko.diep@stregis.com 

味谷 奈緒 nao.ajitani@stregis.com 
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