
 
 
 

【セント レジス ホテル 大阪】身長 6 センチ、世界一小さなシェフが恋をした！？ 

待望の新シリーズ「ル・プチシェフ・ファミリー」が日本初上陸 

春夏秋冬を舞台に、小さなシェフと家族が繰り広げる、笑いと驚きに満ちたシネマ・ダイ

ニング 

 

2026 年 9 月 29 日（火）― セント レジス ホテル 大阪（所在地：大阪市中央区本町 3-6-12、総支配

人：ルナ・バズラチャリャ）では、2026 年 9 月 29 日（火）より、プロジェクションマッピングによ

るシネマ・ダイニング「Le Petit Chef（ル・プチシェフ）」の日本初上陸となる新シリーズ「ル・プ

チシェフ・ファミリー」をスタートいたします。 

 

「ル・プチシェフ」は、ベルギーのアーティストデュオ「Skullmapping（スカルマッピング）」によ

って 2015 年に生み出され、現在では世界 35 か所以上で展開されています。3D プロジェクションマ

ッピングによるショーと美食が融合した、ユニークなシネマ・ダイニングです。身長わずか 6 センチ

の小さなシェフがテーブルやお皿の上を駆け回り、料理が完成すると、その物語に合わせた実際の一

皿がゲストのもとへ運ばれます。ショーと美食が一体となり、まるで物語の中に入り込んだかのよう

な体験をお楽しみいただけます。 

 



 
 
 

2022 年 8 月、セント レジス ホテル 大阪で日本初上陸を果たした「ル・プチシェフ」は、現在では日

本各地へと広がっています。そして今回、待望の新シリーズ「ル・プチシェフ・ファミリー」を、日

本で初めてセント レジス ホテル 大阪でご体験いただけます。 

 

世界中を旅し、巨大なタコとの戦いや世界各国のシェフが集う料理大会など、数々の冒険を繰り広げ

てきたル・プチシェフ。新シリーズでは、そんな彼に思いがけない恋が訪れます。春の出会いから始

まり、夏、秋、冬へ。季節が巡るにつれて小さなシェフの世界も少しずつ広がり、テーブルの上の食

卓は、これまで以上ににぎやかになっていきます。 

 

四季折々の映像に合わせてご用意するのは、トリュフ香

るポタージュ・パルマンティエ、伊勢海老またはオマー

ル海老を使ったファルファッレ、黒毛和牛または国産牛

サーロインのロティ、チョコレートブラウニーとバニラ

クリームなど、物語の世界を一皿ずつ表現したコース料

理です。 

 

今回のシリーズでは、ゲスト自身が物語に参加する演出

もさらに充実。巨大なペッパーミルを使って小さなシェ

フの調理を手伝ったり、薪火を思わせる香りとともに料

理の仕上がりを楽しんだりと、映像を見るだけではない

驚きが待っています。デザートには、小さなシェフの家

族からゲストへの贈り物として、ル・プチシェフをモチ

ーフにしたクッキーが入ったボックスをご用意。ご自身

でクッキーを飾り、最後の一皿を完成させていただきま

す。 

 

物語の詳しい行方は、当日テーブルの上で明らかに。世界一小さなシェフが繰り広げる、これまでで

いちばん大きな物語とともに、笑いと驚き、美食が重なる心躍るシネマ・ダイニングをご体験くださ

い。 

 

Le Petit Chef Family（ル・プチシェフ・ファミリー） 

■期間  2026 年 9 月 29 日（火）～ 

■時間  月～木： ランチ  12:00～14:00 

       ディナー 18:00～20:00 

     金：  ランチ  12:00～14:00 

       ディナー 17:00～19:00／20:00～22:00 

     土：  ランチ  11:00～13:00／14:00～16:00 

       ディナー 17:00～19:00／20:00～22:00 

     日：  ランチ  11:00～13:00／14:00～16:00 



 
 
 

ディナー 17:00～19:00 

 

■場所  セント レジス ホテル 大阪 11 階 

 「ル・プチシェフ」特設ダイニングルーム 

■料金  マスターシェフコース 26,500 円 

     マスターシェフコース ぬいぐるみ付き 28,500 円 

     スーシェフコース 22,500 円 

     ベジタリアンコース 20,000 円 

     キッズコース 15,000 円 

 

■メニュー内容 

マスターシェフ 

ル・プチシェフからのご挨拶 

本日のアミューズ 4 種 

 

恋に落ちたシェフの春色ポタージュ 秘密のスパイスをひとつまみ 

トリュフ香るポタージュ・パルマンティエ 

フォアグラ、グリーンピース、クリスピーポテト、ハーブ 

 

あの夏の日のファルファッレ たくさんの幸せを添えて 

ファルファッレ 

伊勢海老、蟹、トマト、コーン、ほうれん草、パルミジャーノ・レッジャーノ 

 

世界一小さなシェフたちの収穫祭 薪火香る秋野菜と濃厚ソース 

黒毛和牛サーロインのロティ 

人参、ズッキーニ、ポテト、アスパラガス、かぼちゃのピューレ、クルスティアン 

 

小さなシェフたちの冬のチョコレートパーティー 

チョコレートブラウニー、バニラクリーム 

 

ル・プチシェフからの小さな贈り物 

プティフールと食後のお飲み物 

 

スーシェフ 

ル・プチシェフからのご挨拶 

本日のアミューズ 4 種 

 

恋に落ちたシェフの春色ポタージュ 秘密のスパイスをひとつまみ 

トリュフ香るポタージュ・パルマンティエ 



 
 
 

フォアグラ、グリーンピース、クリスピーポテト、ハーブ 

 

あの夏の日のファルファッレ たくさんの幸せを添えて 

ファルファッレ 

オマール海老、トマト、コーン、ほうれん草、パルミジャーノ・レッジャーノ 

 

世界一小さなシェフたちの収穫祭 薪火香る秋野菜と濃厚ソース 

国産牛サーロインのロティ 

人参、ズッキーニ、ポテト、アスパラガス、かぼちゃのピューレ、クルスティアン 

 

小さなシェフたちの冬のチョコレートパーティー 

チョコレートブラウニー、バニラクリーム 

 

ル・プチシェフからの小さな贈り物 

プティフールと食後のお飲み物 

 

ベジタリアン 

ル・プチシェフからのご挨拶 

本日のアミューズ 4 種 

 

恋に落ちたシェフの春色ポタージュ 秘密のスパイスをひとつまみ 

トリュフ香るポタージュ・パルマンティエ 

ファラフェル、グリーンピース、クリスピーポテト、ハーブ 

 

あの夏の日のファルファッレ たくさんの幸せを添えて 

ファルファッレ 

ベジタブルボロネーゼ、トマト、コーン、パルミジャーノ・レッジャーノ 

 

世界一小さなシェフたちの収穫祭 秋野菜を包んだ黄金色のシュトゥルーデル 

ベジタブルシュトゥルーデル 

人参、ズッキーニ、ポテト、アスパラガス、かぼちゃのピューレ 

 

 

小さなシェフたちの冬のチョコレートパーティー 

チョコレートブラウニー、バニラクリーム 

 

ル・プチシェフからの小さな贈り物 

プティフールと食後のお飲み物 

 



 
 
 

キッズ 

ル・プチシェフからのご挨拶 

本日のアミューズ 3 種 

 

恋に落ちたシェフの春色ポタージュ 秘密のスパイスをひとつまみ 

トリュフ香るポタージュ・パルマンティエ 

グリーンピース、クリスピーポテト、ハーブ 

 

あの夏の日のファルファッレ たくさんの幸せを添えて 

ファルファッレ 

海老、トマト、コーン、ほうれん草、パルミジャーノ・レッジャーノ 

 

世界一小さなシェフたちの収穫祭 薪火香る秋野菜と濃厚ソース 

牛サーロインのロティ 

人参、ズッキーニ、ポテト、アスパラガス、かぼちゃのピューレ 

 

小さなシェフたちの冬のチョコレートパーティー 

チョコレートブラウニー、バニラクリーム 

 

ル・プチシェフからの小さな贈り物 

プティフールと食後のお飲み物 

 

■WEB サイト 

https://lepetitchef.com/osaka 

 

■ご予約・お問い合わせ 

セント レジス ホテル 大阪 レストラン予約 06-6105-5659（10:00～19:00） 

 

※表記料金には税・サービス料が含まれております。 

※内容は予告なく変更となる場合がございます。 

 

公式サイト：www.stregisosaka.co.jp 

Instagram：Instagram.com/stregisosaka 

Facebook：facebook.com/stregisosaka 

 

###  

セントレジスホテル＆リゾートについて 

時代を超えた洗練さと、モダンな感覚を併せ持つセントレジスホテル＆リゾートは、世界の中でも最高のロケ

ーションに 55 軒以上の高級ホテルとリゾートを有しており、ゲストが上質な時間を過ごしていただけることを

お約束いたします。20 世紀の幕開けにジョン・ジェイコブ・アスター4 世がニューヨークに最初のセントレジ

http://www.stregisosaka.co.jp/


 
 
 
スホテルをオープンして以来、ゲストのご期待にお応えできるよう、セントレジス独自のバトラーサービスに

よって妥協のないサービスをご提供してまいりました。さらに詳しい情報や新たな開業情報については、

http://www.stregis.com/ をご覧ください。Instagram、Facebookでも最新情報を発信しています。セントレジス

ホテルは、マリオット・インターナショナルのグローバル・トラベル・プログラムであるMarriott Bonvoy®（マ

リオット ボンヴォイ）に参加しています。Marriott Bonvoy は会員の皆さまに並外れたグローバルブランドポー

トフォリオや Marriott Bonvoy Momentsでの体験、そして無料ホテル宿泊に向けたポイントやエリートステータ

ス昇格に向けた泊数獲得を含む、比類なき特典をお届けします。無料会員登録やプログラム詳細については、

https://www.marriott.com/loyalty.miをご覧ください。 

 

マリオット・インターナショナルについて 

マリオット・インターナショナル（NASDAQ: MAR、本社： 米国メリーランド州ベセスダ）は、141 カ国・地

域に 30 以上のブランド、 合わせて 8,900 軒以上の宿泊施設を擁するホスピタリティ企業です。世界中でホテル

の運営およびフランチャイズや、リゾートのオーナーシップ・プログラムを展開しています。当社は、受賞歴

を誇る旅行プログラム、Marriott Bonvoy®（マリオット ボンヴォイ）を提供しています。詳しい情報は、 

www.marriott.com をご覧ください。また最新の企業ニュースは、www.marriottnewscenter.comをご覧くださ

い。Facebookや@MarriottIntl にてXとInstagramでも情報発信しています。 

 

 

Press Contact: 

セント レジス ホテル 大阪 マーケティングコミュニケーションズ 

ジェップ 聖子 seiko.diep@stregis.com 

味谷 奈緒 nao.ajitani@stregis.com 
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