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【ザ・リッツ・カールトン大阪】 

春を先取りした“桜”プロモーションを本日 1月 29日（火）より販売開始 

～大阪の街を一望する客室で、桜の香に包まれる優雅なご滞在～ 

 

 

ザ・リッツ・カールトン大阪（所在地：大阪市北区梅田 2-5-25 総支配人：クリストファー・クラーク）

は、麗らかな春の訪れを告げる桜の季節に先行し、“桜”をテーマにした宿泊プランを、本日、2019

年 1 月 29 日（火）より販売いたします。また、3 月 1 日（金）より館内 5 階「ザ・バー」にて心華やぐ 

「さくらカクテル」を、3 月 5 日（火）よりご自宅や外出先で桜の季節をお楽しみいただける「さくら 

スイーツ」を 1階グルメショップにて提供開始いたします。 

大阪市内の中心部に位置し、大阪城公園や毛馬桜之宮公園など桜の名所にも程近いザ・ 

リッツ・カールトン大阪で、春の訪れをお愉しみください。 

 

■ 春のステイパッケージ 「SAKURA スイーツ＆ティー」 

全室高層階に位置し、大阪市街を一望するすばらしいパノラマビューが広がる 291 の客室で、

一足早くお花見気分をご満喫いただける宿泊プランを販売いたします。ペストリーシェフが創作 

した「桜餅」や「桜マカロン」などを重箱に詰め込んだ、和洋の味覚が一度に楽しめるオリジナル桜

スイーツ 5 種を、有機素材をハンドブレンドした高級オーガニックティーを提供する「Art of tea」 

社製の桜ブレンドハーブティーとともにお部屋でご堪能いただけます。大阪屈指の広々とした客室

でゆったりと、春ならではの甘味と香りに包まれる癒しのひと時をお過ごしください。 

【販売開始】 2019年 1月 29日（火）～ 

【宿泊期間】 2019年 3月 1日（金）～5月 31日（金） 

さくらスイーツ 春のステイパッケージ「SAKURA スイーツ＆ティー」 さくらカクテル「SAKURABIYORI」 
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【対象客室】 全客室 

【価格】    45,954円～（2名 1室利用 税サ込み・宿泊税別） 

【プラン内容】   

 桜スイーツのアメニティー1 箱（桜餅、桜ケーキ、桜マカロン、桜ゼリー、桜メレンゲ） 

 ザ・リッツ・カールトン大阪オリジナル 桜ハーブティー1 缶（サシェ 5 個入り） 

 イタリア料理「スプレンディード」でのご朝食ブッフェ 

＊桜ハーブティーはギフトとしてお持ち帰りいただけます。 

＊クラブレベルにご宿泊のお客様は、34F クラブラウンジにてご朝食をご用意しております。 

＊宿泊のご予約、お問い合わせ：ホテル代表 06-6343-7000／インターネット www.ritz-carlton.co.jp/ 

 

■ さくらカクテル 「SAKURABIYORI」 

ホテル 5 階の重厚感あふれる「ザ･バー」では、春のシーズナルカクテルをご提供します。桜餅を

連想させる華やかな香りが特徴のウォッカ「ズブロッカ」をベースに用い、相性のいいリンゴジュース、

自家製の日本酒シロップを合わせました。ラグジュアリーな雰囲気を演出するため、お客様の前で

ロゼシャンパーニュを注ぎます。桜のように可憐で優しい味わいをご堪能いただけます。 

【期間】 2019年 3月 1日（金）～4月 30日（火） 

【時間】 17：00～ 

【場所】 ザ・バー（5F） 

【価格】 3,000円 

 

■ さくらスイーツ 

1 階のグルメショップでは、桜とともに春の訪れを感じさせるスイーツを各種取り揃えます。 

マスカルポーネチーズ、こしあん、桜の葉の塩味が絶妙なザ・リッツ・カールトン大阪オリジナル 

「桜餅」のほか、関西の桜の名所「YOSHINOYAMA」と題したケーキには、桜の葉を練り込んだ 

グリーンの生地とグレープムースを山桜に見立て、中にさっぱりとしたライチムースを閉じ込め 

ました。 

【期間】 2019年 3月 5日（火）～2019年 4月 14日（日） 

【時間】 9：00～21：00 

【場所】 ザ・リッツ・カールトン・グルメショップ（1F） 

【内容】 桜メロンパン 350円、桜クグロフ 450円、桜クリームデニッシュ 450円、 

桜パンナコッタ 500円、桜餅 400円、モン ローズ 650円、桜メモワール 650円 

YOSHINOYAMA 4,200円 

 

# # # 

ザ・リッツ・カールトン大阪について 

ザ・リッツ・カールトン大阪は、ホテル王セザール・リッツのサービス哲学を受け継ぐ、国際的な 

ホテルグループ、リッツ・カールトンの日本第一号として、1997 年 5 月に開業いたしました。 

18 世紀の英国貴族の邸宅を感じさせる洗練された空間、五感を満たすお料理の数々、そして 

世界中で高い評価を得るリッツ・カールトンならではのきめ細やかなサービスで、お客様にユニーク

で思い出に残る、パーソナルな体験をご提供いたします。 
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