
 

 

News        
問い合わせ：ＰＲ担当 上村                 ザ・リッツ・カールトン沖縄 

Yuka.Uemura@ritzcarlton.com                           www.ritzcarlton.com/okinawa 

２０１９年２月８日 

 
【ザ・リッツ・カールトン沖縄】 

オールデイダイニング グスクシェフに高村岳志が就任 
 ～新たな試みとして、高村シェフによる料理教室も開催～  

 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ザ・リッツ・カールトン沖縄（所在地：沖縄県名護市喜瀬１３４３－１ 総支配人：佐々木 孝司）は、 

２０年以上にわたり、日本国内の数々のホテルやレストランで会席料理や炭火焼料理などの研鑚を 

積み、腕を揮ってきた高村 岳志（たかむら たけし）がオールデイダイニング グスクの料理長に就任した 

ことをお知らせいたします。 

 

また、同店は、今後の試みとして、高村シェフによる「料理教室」も展開してまいります。沖縄料理

や会席料理、炭火焼まで、お客様のリクエストに応じて体験内容がアレンジされるこのアクティビティは、

プロの料理人ならではのアドバイスを交えながら日常でも大いに役立つ技術と知識を学ぶことが可能です。 

 

高村 岳志は、１９９６年に大阪の料亭「南地 石亭」で料理人としてのキャリアをスタートさせました。

その後、２００４年からはザ・リッツ・カールトン大阪で会席料理の腕をさらに磨き、さらには、日本料理

の基礎と経験を下に、炭火焼へとその見地を広げて参りました。 

  

新料理長を迎えたザ・リッツ・カールトン沖縄のオールデイダイニング  グスクでは、         

これまで培ってきた知識と技術を余すところなく披露するとともに、沖縄の個性豊かな食材を最高の

調理法で料理し、その味わいだけでなく見た目にも季節を体感できる逸品をお届けしてまいります。

また、火曜日・木曜日・土曜日のディナータイムには、沖縄の伝統的な楽器「三線（さんしん）」ライブ

を開催しています。 
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●ザ・リッツ・カールトン沖縄について 

沖縄本島のほぼ中央、名護市喜瀬の自然豊かな高台に位置する「ザ・リッツ・カールトン沖縄」は、琉球のシンボルと

なっている“首里城”の赤瓦と白い城壁、また古来より“聖地”とされ崇められてきた水の湧き出る場所をモチーフとしています。

琉球での城とは、訪れる人を温かく迎え入れる場所の意味もあり、「城（グスク）」と呼ばれます。古くより礼を重んじ礼を守って

きた琉球の人々が大切にしてきたおもてなしの心「迎恩（ケイオン）」と、ザ・リッツ・カールトンの伝統的なサービス精神

を具現化した「城（グスク）」で、お客様をお迎えいたします。 

●ザ・リッツ・カールトン・ホテル・カンパニーについて 
 米国メリーランド州チェビー・チェイスに本社を構えるザ・リッツ・カールトン・ホテル・カンパニーL.L.C.は、現在 30 以上の

国と地域において 100 軒以上のホテルと 45 軒以上のレジデンスを運営しています。各ホテルの詳細、およびご予約、

最新情報に関しては、ザ・リッツ・カールトンの公式ウェブサイト（  www.ritzcarlton.com ）をご参照ください。Facebook、

Twitter、Instagram でも情報発信しており、ソーシャルメディアでリアルタイムに繋がるには、ハッシュタグ#RCMemories を

ぜひご利用ください。ザ・リッツ・カールトン・ホテル・カンパニーL.L.C.は、マリオット・インターナショナル（NASDAQ: MAR）

の完全子会社です。ザ・リッツ・カールトンは、業界の受賞歴あるロイヤリティプログラム、マリオット リワード、ザ・リッツ・カールトン・

リワード、スターウッドプリファードゲスト（SPG）に参加しています。3 つのプログラムは共通の特典内容のもと運営され、

会員の方は 130の国と地域に展開する 6,900軒以上のホテルを含む 29ブランドのロイヤリティポートフォリオのもと、無料宿

泊のためのポイント獲得、よりスピーディーなエリートステータスへの昇格、シームレスにポイントの獲得や交換が可能と

なります。無料会員登録やプログラム詳細については、members.marriott.comをご覧ください。 
 
 

＜本リリースに関する問い合わせ先＞ 

ザ・リッツ・カールトン沖縄 PR 事務局 （アビアレップス内） 

TEL：03-3225-0008 / FAX：03-5363-1118 

担当： 水谷 玲子・橋詰 尚子 
E-mail：RC-PR.japan@aviareps.com 

 
ザ・リッツ・カールトン沖縄 PR 担当/ 上村 

TEL：0980-43-5555（代表）/FAX：0980-43-5635 
 

沖縄ならではの個性豊かな食材の魅力を伝え、自分の料理でゲストに新しい発見を提供することを願い、日々新しい

食材と向き合う高村シェフ。シェフならではの技法でお届けする味わいを心行くまでご堪能ください。 
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ザ・リッツ・カールトン沖縄 グスクシェフ 

高村 岳志(Takeshi Takamura)略歴 

 

１９７７年 ８月  大阪府出身 

 

１９９６年 ３月  料理 南地 石亭（大阪市中央区）入社 

        

２００４年１０月  ザ・リッツ・カールトン大阪（大阪市北区）入社 

 

２０１８年１２月  ザ・リッツ・カールトン沖縄  オールデイダイニング グスクシェフに就任 
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