
UHA味覚糖株式会社（本社：大阪市中央区、代表取締役：山田泰正）は、人気料理家ジョーさん。とコラボ
して、「Sozaiのまんま コロッケのまんま」を使った簡単アレンジレシピを掲載した特設サイトを10月30日よ
り公開致します。

人気料理家ジョーさん。考案！！

「UHA味覚糖 Sozaiのまんま コロッケのまんま」

簡単アレンジレシピでおうち時間を楽しもう！

令和2年 (2020年) 10月30 日
UHA味覚糖株式会社

「Sozaiのまんま コロッケのまんま」は、商品名「まんま」の通り、コロッケそのまんまの味
わいが楽しめるサックサク食感で食べ応えたっぷりのおかずスナックです。
今回「Sozaiのまんま コロッケのまんま」を使って、おうち時間を楽しんだり、毎日の食卓メ
ニューに変化を与えれないかと考え、今話題の人気の料理研究家ジョーさん。とコラボレーシ
ョン。特設サイトでは思わず試したくなる簡単アレンジレシピを５つ紹介致します。

■忙しい方にもおすすめ！簡単時短！なのに満腹メニュー！

簡単時短なのに満腹感が味わえるメニューとして、「コロッケのまんまの卵とじ」「コロッケのまんま
カレーうどん」「コロッケのまんま＆トマトソースパスタ」の3品を考案。手間のかかる作業がほとんど
なく、簡単に食卓メニューの1品になります。どのレシピも「Sozaiのまんま コロッケのまんま」の素材
の味と相性が良く、お箸がどんどん進むかも！？

■「Sozaiのまんま コロッケのまんま」を使用した簡単アレンジレシピ！

「コロッケのまんまの卵とじ」 「コロッケのまんま カレーうどん」 「コロッケのまんま＆トマトソースパスタ」

卵のとろふわとコロッケのまんまのサクっと食感が、
やみつきになります（ジョーさん。）

まるでお店の味！
カレーの風味がコロッケのまんまと抜群に合います

（ジョーさん。）

コロッケのまんまとトマトのうま味がマッチします。
全工程レンジでできて、とってもカンタン（ジョーさん。）



＜本件に関するお問い合わせ＞

UHA味覚糖株式会社 広報担当：荒木 英明
TEL：06-6767-6031 FAX：06-6763-2013
E-mail：arakihi@uha-mikakuto.co.jp

■お酒のおつまみにもピッタリ！お手軽メニュー！

【Sozaiのまんま コロッケのまんまブランド】
「Sozaiのまんま コロッケのまんま」は2017年に発売以来、たくさんのお客様にご好評いただいている
UHA味覚糖の人気商品です。コロッケそのまんまの見た目と、コロッケそのまんまの美味しさが味わえる、
サックサク食感で食べ応えたっぷりの惣菜スナックです。小袋形態で食べきりサイズなので、小腹満たしや
おつまみとして、様々なシーンでお楽しみいただけます。現在「Sozaiのまんま コロッケのまんま」の他に、
「Sozaiのまんま コロッケのまんま デミグラスソース味」「Sozaiのまんま コロッケのまんま 二度づけ禁止
ソース味」を全国のスーパーマーケット、ドラッグストア、コンビニエンスストアで販売中です。

【ジョーさん。(料理研究家)】
“バズる”企画を得意とする料理研究家。SNSの総フォロワー数は28万を超える。レシピ開発、執筆、調理、
盛付、撮影を一人で行い、レシピ動画の撮影・編集も行うマルチな料理家。

お酒のおつまみにもピッタリなお手軽メニューとして、「アボガドソースとエビのせコロッケのまんま」
「コロッケのまんまの中華おこげ風」の2品を考案。見た目はとても難しそうに見えますが、実はとっても簡
単に作る事ができます。今晩のお酒のお供にいかがですか？

特設サイトでは、ジョーさん。からの作り方のポイントも公開中。ぜひこの機会に「Sozaiのまんま コロ
ッケのまんま」でおうち時間を楽しんでくださいね。

WEBサイトURL：https://www.uha-mikakuto.co.jp/sozai/recipe/

Twitter：@syokojiro

Instagram：syokojiro1206

公式レシピサイト「タベタノ？」：
http://tabetano.main.jp/

「アボガドソースとエビのせコロッケのまんま」 「コロッケのまんまの中華おこげ風」

サクサクじゅわ～！
コロッケのまんまにタレが染みこんでたまりません（ジョーさん。）

まるで高級オードブルのように大変身します（ジョーさん。）

https://twitter.com/syokojiro
https://www.instagram.com/syokojiro1206/
http://tabetano.main.jp/

