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オリジナルブーランジェリー「BOUL’ANGE（ブール アンジュ）」から秋のお取り寄せが登場！

「さつまいも」や「かぼちゃ」など秋の味覚を楽しむ
DIYキットを10月1日（金）よりオンラインショップ限定で販売

お子さまと一緒におうち時間を楽しめる「ハロウィンDIYキット」や、「マロン」を使用した新作も登場！

株式会社ベイクルーズ（本社: 東京都渋谷区、取締役CEO: 杉村 茂）が運営する、オリジナルブーランジェリー
「BOUL’ANGE（ブール アンジュ）」は、秋の新作お取り寄せ商品を10月1日（金）に公式オンラインショップ限定で
発売します。

BOUL’ANGEでは、これまでコロナ禍においてご自宅で楽しんでいただくコンテンツとして、DIYキットのお取り寄せ
を販売してきました。
今年の秋の新作は、昔懐かしい“大学芋”からインスパイアされた新感覚サンドが楽しめるDIYキットと、旬の味わいを
クリームに詰め込み、子どもから大人までアレンジを楽しんでいただける「ハロウィンDIY」キットが登場します。

「ヴィエノワ&クイニーサンドDIYキット<大学いも&パンプキンクリーム>」は、「大学いも」をイメージしたクイ
ニーサンドと、秋の味覚、パンプキンクリームを絞って楽しむヴィエノワをセットにしました。クイニーサンド用のさ
つまいもクリームには、隠し味に水飴を加え、さつまいもの甘みを優しく引き立てました。表面をカリッとキャラメ
リゼして仕上げたミニクイニーアマンに挟むことで、まるで大学いものような風味をお楽しみいただけます。
また美しいクープ（切れ込み）の入ったヴィエノワ生地には、自家製パンプキンクリームを絞ってお召し上がりくださ
い。お好みでナッツなどをトッピングしても美味しくお召し上がりいただけます。

「ハロウィンDIYキット」は、ココアを使用しブラックに仕上げたクイニーアマンとヴィエノワ生地のバンズ、クリー
ム3種類、チョコペン2種類、マシュマロをセットにしました。「紫イモ」「パンプキン」「ミルク」と3種の濃厚なク
リームをお好みで絞り、チョコレートペンでアレンジして完成です。親子で楽しんだり、ギフトとしても最適です。

また10月の新商品「ショコラマロン」「栗とほうじ茶のカンパーニュ」も、公式オンラインショップに登場します。
旬の味わい「マロン」をふんだんに使用したこだわりのパンをぜひご自宅でお楽しみください。

 左）クイニーアマンサンド & ヴィエノワDIYキット<大学いも&パンプキンクリーム>、右）ショコラマロン、栗とほうじ茶のカンパーニュ

商品名：　　　　　ヴィエノワ&クイニーサンドDIYキット<大学いも&パンプキンクリーム>   ¥1,944
　　　　　　　　　ハロウィンDIYキット　　　¥2,700
　　　　　　　　　ショコラマロン　¥324    ／    栗とほうじ茶のカンパーニュ　　¥ 410　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
販売開始日：　　　2021年10月1日（金）
展開店舗：　　　　公式オンラインショップ（BAYCREW’S FOOD MARCHE）
　　　　　　　　　https://baycrewsfood.base.ec/categories/2475308

新商品概要 ※ 全て8%税込価格／送料別途

https://baycrewsfood.base.ec/categories/2475308


※ 価格は、8%税込となります。■ 商品詳細

ONLINE SHOP Limited- オンラインショップ限定-

ヴィエノワ&クイニーサンドDIYキット<大学いも&パンプキンクリーム>
セット内容：
① クイニーアマンサンドキット（大学いもクリーム）   3個分
（ミニサイズクイニーアマン 6枚／自家製大学いもクリーム 3個分／トッピング用黒ゴマ 3個分）
② ヴィエノワ パンプキンクリーム　　　   3本分
（ヴィエノワ 3本／自家製パンプキンクリーム 3本分）　※作り方フライヤー付き

NEW ITEM -秋の新作-

・ショコラマロン
ココア風味のバゲット生地にチップチョコと渋
皮マロンを練りこみ焼き上げました。マロン×
チョコレートの口福な組み合わせは、秋だけの
特別な味わいです。

・栗とほうじ茶のカンパーニュ
京都の老舗茶商「中村藤吉本店」のほうじ茶を
使用した薫り高いカンパーニュ生地に、栗とチー
ズをアクセントに効かせました。

ONLINE SHOP Limited- オンラインショップ限定-

ハロウィンDIYキット
セット内容：
ミニクイニーサンド 6枚／ミニバンズ 3個／紫いもクリーム　1袋／パンプキンクリーム　1袋／ミルククリーム　1袋
チョコペン（ホワイト／チョコレート）　各1本／トッピング用マシュマロ　1カップ　　　　※作り方フライヤー付き



＜株式会社フレーバーワークス＞
設立　　　　　 ：　　2017年9月1日
本社所在地         ：　　東京都渋谷区渋谷1-23-21

展開ブランド       :         J.S. PANCAKE CAFE、J.S. BURGERS CAFE、J.S. FOODIES、LUKE’S LOBSTER、J.S. CURRY、
RITUEL、BOUL’ANGE、FLIPPER’S、FLIPPER’S STAND、CITYSHOP、しゃぶしゃぶ 山笑ふ、
Roasted COFFEE LABORATORY、HI-CACAO CHOCOLATE STAND、eggslut、PARIS SAINT-

GERMAIN CAFÉ、咖喱屋ボングー、RITUEL CAFÉ、おむすび ごっつ食べなはれ、親子丼 ごっつ
食べなはれ

SHOP INFORMATION

日本橋店                              住所: 東京都中央区日本橋室町1-5-5 コレド室町3 B1F                                          TEL:03-3277-6022

池袋東武店                          住所: 東京都豊島区西池袋1-1-25 B1F                                                                       TEL:03-5396-7072

等々力店                              住所: 東京都世田谷区等々力7-4-19                                                                           TEL:03 -5752-0666

新宿サザンテラス店          住所: 東京都渋谷区代々木2-2-1 新宿サザンテラス内                                            TEL:03-5302-2282

JR名古屋髙島屋店              住所: 愛知県名古屋市中村区名駅1-1-4 ジェイアール名古屋タカシマヤ1F        TEL:052-566-3980

ジャズドリーム長島店       住所: 三重県桑名市長島町浦安368 

                                                         三井アウトレットパークジャズドリーム長島                                             TEL:0594-86-7530

虎ノ門ヒルズ店                  住所: 東京都港区虎ノ門1-17-1  虎ノ門ヒルズ ビジネスタワー B1F                    TEL:03-6268-8019

大同生命札幌ビル店          住所: 北海道札幌市中央区北三条西 3 丁目1-1 ミレドB1F                                     TEL:011-522-5078

福岡大博多ビル店　　　  住所: 福岡県福岡市博多区博多駅前2-20-1 大博多ビル 1F                                     TEL:092-432-1580

渋谷 東急フードショー店    住所: 東京都渋谷区渋谷道玄坂1-12-1 渋谷 東急フードショー① 1階　　　　  TEL:03-3477-4747

東京ドームシティ ミーツポート店　住所: 東京都文京区後楽1-3-61 東京ドームシティ ミーツポート 1階　　　　  TEL:03-3818-5011

新静岡セノバ店　　　       住所: 静岡県静岡市葵区鷹匠一丁目1番1号　 新静岡セノバ 地下1階　　　　  TEL:054-266-7419

<オンラインショップ>

BAYCREW'S FOOD MARCHE                                                                                                                    https://baycrewsfood.base.ec

「BOUL‘ANGE」は、ベイクルーズ初のオリジナルブーランジェリーとして2017年6
月に誕生し、現在全国に12店舗を展開中です。(2021年9月22日時点)店名を冠したこ
だわりの食パンは、トースト専用の「Pain de mie “Boul”(パン ド ミ “ブール”)」と、
生食専用の「Pain de mie “Ange”(パン ド ミ “アンジュ”)」の2種類を展開。加えて、1
日に3,000個を売り上げる人気NO.1の「クロワッサン」など、どんなシーンでも楽し
める豊富なラインナップをご用意しています。

HP: https://www.flavorworks.co.jp/brand/boulange.html   Instagram:@boulange.jp

BOUL’ANGE（ブールアンジュ）とは

https://baycrewsfood.base.ec
https://www.flavorworks.co.jp/brand/boulange.html

