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アメリカンビーフステーキスタンド「J.S.STEAKSTAND」より

希少部位のステーキを特別価格でご提供！２日間限定でアンガスビーフが最大3ポンド＝2,000円！

“2020肉納め！STEAKFAN’SDAY”を開催

ベイクルーズグループの株式会社フレーバーワークス(本社：東京都渋谷区1-23-21)が運営する、アメリカンビーフステーキスタンド
「J.S. STEAK STAND」は、“2020肉納め！STEAK FAN’S DAY” と題して、限定イベントの開催と特別メニューの販売をいたします。

“2020肉納め！STEAK FAN’S DAY” は、12月28日(月)、29日(火)の２日間限定で、「アンガスチャックステーキ」が最大3ポンド
（1.35kg）まで￥2,000（税別）で食べられる限定イベントと、ミスジ・トモサンカクなどの“希少部位ステーキ”をお得な価格で食べられる
特別メニューの販売を実施いたします。

2020年12月吉日
株式会社フレーバーワークス

■2020肉納め！STEAK FAN’S DAY イベント概要

通常は“最大1kgまで2000円”のこのイベントですが、年末の今回に限り“３ポンド（1.35kg ）まで2,000円”のご奉仕価格に！400g
以上食べればお得！ 2020年の締めくくりに、思う存分 “肉納め” をお楽しみください。

展開期間： 2020年12月28日(月)～12月29日(火) 計２日
販売商品： 肉納め！アンガスチャックステーキ3ポンドまで￥2,000
販売価格： 2,000円（税別） 最大1350gまでお好きな量をご指定ください。

※100g以上食べ残した場合は追加清算となります。
（100〜200gの残し＋300円、200g以上の残し＋600円）
※お持ち帰り・シェアはできませんので、ご了承ください。

さらに、焼きたてのステーキにぴったりな生ビールやレモンサワー、
ハイボールなどアルコールは、ALL￥300でご提供中です！ ▲アンガスチャックステーキ



「J.S. STEAK STAND」とは

「J.S. STEAK STAND」は、 2017年に鎌倉で誕生した、“こだわりの肉の火入れ”と
“個性豊かなソース”が特徴のアメリカンビーフステーキスタンドです。従来のス
テーキハウスとは異なり、上質で肉汁あふれるボリューミーなアメリカンビーフス
テーキを、煉瓦を基調としたインダストリアルな空間で楽しめると、女性を中心に
幅広い層のお客様にご支持頂いております。

Instagram :  @js_steakstand
公式HP： https://www.flavorworks.co.jp/brand/js-steak-stand.html

■SHOP INFORMATION

渋谷宮益坂店

住所：東京都渋谷区渋谷1-13-7 ヒューリック渋谷第二ビル 1・2F      TEL：03-6773-0498

営業時間 :   11:00〜22:00 （L.O21:30）

■会社概要

株式会社フレーバーワークス（ベイクルーズグループ）

設立 ： 2017年9月1日

本社所在地 ：東京都渋谷区渋谷1-23-21

展開ブランド ： J.S. PANCAKE CAFÉ／J.S. BURGERS CAFÉ／J.S. FOODIES／LUKE‘S／

J.S. CURRY／RITUEL／CITYSHOP／しゃぶしゃぶ 山笑ふ／BOUL‘ANGE／RoastedCOFFEE LABORATORY／

FLIPPER‘S／Catch the Cajun Seafood／HI-CACAO CHOCOLATE STAND／machi machi／eggslut／PARIS 

SAINT-GERMAIN CAFÉ／咖喱屋ボングー／おむすび ごっつ食べなはれ／親子丼 ごっつ食べなはれ

■2020肉納め！STEAK FAN’S DAY 特別メニュー概要

通常ご提供していないミスジ・トモサンカク・タンなどの希少部位を、大変お得な特別価格でご提供いたします。
仕入れ量が限られているため、なくなり次第終了となります。
2020年の “肉納め” にぜひお召し上がりください！

展開期間： 2020年12月18日（木）〜なくなり次第終了
販売商品： 肉納め！特別価格希少部位ステーキ

希少部位３種盛りステーキ
2,000円（税別） ※ランチタイムはライス付き

霜降りでとろける肉質の“ミスジ”・赤身とサシのバランスの良い“トモサンカク”・良質
な脂のうま味が楽しめる“タン” 希少部位3種類が盛り合わせで食べられるプレート
です。いろいろな味わいを少しずつ楽しみたい方におすすめ。

希少部位ミスジステーキ
200g／1,400円 300g／1,600円（税別） ※ランチタイムはライス付き

牛1頭からわずかしかとれない希少部位のミスジは、肉の旨味を感じさせる濃厚な
味わいと、細やかな霜降りでとろける食感が特徴の人気部位。絶妙な火加減で焼き
上げたミスジだけを、贅沢に楽しめるプレートです。


