
ケンコーマヨネーズの料理教室 キッチンスペース831

Xmasを楽しむ「シュトーレン」レッスン
11月23日・28日の限定開催  2台お持ち帰り＆アフタヌーンティー付き

ケンコーマヨネーズ株式会社（東京本社：東京都杉並区 代表取締役社長：島本 国一、以下「当社」）は、当社で運営する

一般のお客様向けの料理教室「キッチンスペース831」にて、11月23日（土）・28日（木）の2日間限定で開

催するレッスンの募集を開始いたしましたのでお知らせいたします。

ケンコーマヨネーズ株式会社
2024年11月6日【NEWS LETTER】

■お申込はこちら（ストアカサイト内のレッスンページへリンクします）

≪本資料に関するお問い合わせ先≫

ケンコーマヨネーズ株式会社 経営企画室 広報部 広報課 Mail： kouho@kenkomayo.co.jp

【対面】 ようこそ シュトーレン作りとアフタヌーンティータイム

日時
11月23日（土） 10:00～13:00 
11月28日（木） 10:00～13:00 ※各回 180分

定員 各回5名

参加費 7,500円（税込）

会場
ケンコーマヨネーズ株式会社 東京本社 2F Cooking Lab
（東京都杉並区高井戸東3丁目8番13号）

内容

調理実習
・シュトーレン

アフタヌーンティー ご提供メニュー （講師が事前に作ったものをご用意）

・シュトーレン ・軽食 ・お飲み物

持ち物
エプロン、お手拭き用タオル、筆記用具、凍らせた保冷剤、
保冷バッグ、お持ち帰り用の手提げ袋

■「キッチンスペース831」の詳細はこちら

今回は、クリスマスに向けた特別企画として、

昨年も開催し好評だった、ドイツの伝統的なパン

菓子「シュトーレン」のレッスンです。シュトーレン

はバターたっぷりの生地に、洋酒に漬けたレーズ

ンや、ドライフルーツ、ナッツを練りこんだリッチ

な味わいが特長です。そこにキッチンスペース

831では、シナモン・カルダモン・ナツメグの3種

のスパイスを加え、大人の味わいに。レッスンで

は2台作製し、そのままお持ち帰りいただけます

ので、ご自宅でもゆっくりとその味わいをお楽し

みいただけます。

また忙しくなる師走の前に、少しでもゆったりとした気持ちになっていただきたいという想いからアフタ

ヌーンティーもご用意しました。講師が事前に作ったシュトーレン、軽食、お飲み物をお楽しみいただけます。

今年は手作りのシュトーレンで、楽しいクリスマスを迎えませんか。

料理教室「キッチンスペース831」では今後も、当社が培ってきたプロのニーズに応える調理の技術やアイ

デアをお届けしてまいります。
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