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 ４月１２日・１３日開催  ｄａｎｃｙｕ祭２０２５出店  

 Ｓａｌａｄ  Ｃａｆｅ  お酒によく合う人気のサラダを販売  

 お土産におすすめ！ケンコーマヨネーズ商品の物販も 
 

 
  

 

ケンコーマヨネーズ株式会社（本社：東京都杉並区、代表取締役社長：島本 国一、以下「当社」）およびサラダ

カフェ株式会社（本社：大阪府吹田市、代表取締役社長：石井 健夫、ケンコーマヨネーズ株式会社の１００％子会

社、以下「サラダカフェ」）は、食のメディア「ｄａｎｃｙｕ」が主催する、食いしん坊のための食の祭典「ｄａｎｃｙｕ祭  

２０２５」に出店（協賛）します。サラダカフェは定番のサラダから季節の食材を使ったお酒のおつまみにぴったり

のサラダまで計４品を、当社はお土産としてもおすすめの調味料と鯖缶を販売します。 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

ｄａｎｃｙｕ祭は、雑誌「ｄａｎｃｙｕ」やｄａｎｃｙｕＷＥＢなどで紹介された飲食店や酒蔵などの協力のもと開催され

るイベントで、２０１２年からスタートし今年で１１回目を迎えます。入場無料、予約不要で店の名物や祭でしか食

べられない特別メニュー、豊富な種類のお酒が楽しめるフードイベントとして人気を集めています。 
 

今回、食を愛する“食いしん坊”に、当社とサラダカフェの商品を楽しんでいただきたく、本イベントに初出店し

ます。サラダカフェは、かつお節と醤油の風味がきいた和風のポテトサラダに、シャキシャキとしたオニオンスラ

イスとふわふわのかつお節をたっぷりトッピングした『だしの旨み香る和風オニスラ®ポテトサラダ』をはじめ、ロ

ーストビーフをトリュフの芳醇な香りのノンオイルドレッシングで楽しむ『炭火焼ローストビーフのご馳走サラダ』、

生ハムと玉ねぎに柑橘入りの特製マリネソースをあわせた『生ハムと玉ねぎのマリネ～柑橘ソース仕立て～』、

そら豆のホクホクとした味わいと、鮮やかな緑色が春の訪れを感じさせる『春を味わうそら豆と枝豆のジェノベ

ーゼサラダ』の４品を提供。サラダはブースで仕上げるため出来立てのフレッシュな味わいをお楽しみいただけ

ます。 
 

物販としては、当社の人気商品である『ガーリックバターソース』、『スパニッシュアヒージョソース』、『ノンオイ

ル 薫るトリュフ ～コク旨しょうゆ仕立て～』の調味料と、まるで外食のような贅沢な味わいが楽しめる鯖缶 

『ＣＡＮＤＩＳＨ® ｓａｂａ 背徳のガーリックバター』、『ＣＡＮＤＩＳＨ® ｓａｂａ 魔性のカリーケチャップ』を、ご試食

とともに販売します。鯖缶はお土産としてはもちろん、会場でのお酒のおつまみとしてもぴったりです。 
 

 当社グループは今回の出店を通して多様なサラダや商品の魅力を発信し、新たな食体験をご提供します。また、

今後もコミュニケーション施策を通じて、企業価値の向上を図ってまいります。 

発信番号：25-03 
 

ケンコーマヨネーズ株式会社  

サラダカフェ株式会社  

２０２５年４月９日  

https://www.kenkomayo.com/pro/pages/feature1_garlic_butter.aspx
https://www.kenkomayo.com/pro/pages/feature1_ajillo.aspx
https://www.kenkomayo.com/pro/g/g16305/
https://www.kenkomayo.com/pro/g/g16305/
https://www.kenkomayo.com/pro/g/g36131/
https://www.kenkomayo.com/pro/g/g36130/
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＜出店商品 詳細＞                                  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜ｄａｎｃｙｕ祭２０２５ イベント概要＞ 
 

日 時 ： ２０２５年４月１２日（土）、１３日（日） １０：００～１７：００ 

場 所 ： 東京都新宿区西新宿２－６－１ 新宿住友ビル 三角広場  

詳 細 ： 入場無料・予約不要。販売は電子決済（クレジットカード、交通系電子マネー）のみ。 

Ｕ Ｒ Ｌ： https://dancyu.jp/join/2025_00009498.html 

 

 

 

■会社概要 
社名        ：ケンコーマヨネーズ株式会社 
代表取締役社長：島本 国一 
所在地        ：東京都杉並区高井戸東 3-8-13（東京本社） 
創立年月      ：1958 年 3 月 
資本金        ：54 億 2,403 万円（2024 年 3 月末時点） 

主な事業内容  ：サラダ・総菜類、マヨネーズ・ドレッシング類、 
タマゴ加工品等の食品製造販売 

 

■報道関係の方のお問い合わせ 
 
経営企画室 広報部 広報課 

 

 TEL   ： 03-5941-7682  

 FAX   ： 03-3247-8818 

 E-MAIL： kouho@kenkomayo.co.jp 

 URL   ： www.kenkomayo.co.jp 
 

だしの旨み香る 

和風オニスラ®ポテトサラダ 
 
（150g）580 円 （200g）780 円 

かつお節と醤油の風味が香るオリジナ

ルソースで味付けした和風のポテトサ

ラダに、シャキシャキとしたオニオンス

ライスとふわふわのかつお節をたっぷ

りトッピングしました。 

生ハムと玉ねぎのマリネ 

～柑橘ソース仕立て～ 
 
（100g）580円 （200g）1,160円 

生ハムを贅沢に使用したワインによく

合うサラダです。マリネ液はフレンチベ

ースのドレッシングに柑橘の風味をき

かせ、酸味と甘みを絶妙なバランスに

仕上げました。 

春を味わう 

そら豆と枝豆のジェノベーゼサラダ 
 
（100g）500円 （200g）1,000円 

そら豆、枝豆、いんげんの３種の豆とじ

ゃがいもを香りの良いジェノベーゼソ

ースでマリネしました。緑とベーコンの

ピンクが春らしい色合いです。 

炭火焼ローストビーフのご馳走サラダ

（ノンオイル 薫るトリュフ） 
 
（100g）700 円 （200g）1,400 円 

旨みの詰まったローストビーフと彩り

野菜のサラダ。ローストビーフをふんだ

んに使用しました。トリュフの芳醇な香

りのノンオイルドレッシングでお楽しみ

いただけます。 

（左）ノンオイル 薫るトリュフ ～コク旨しょうゆ仕立て～（360 円） 

（中央）ガーリックバターソース（420 円） 

（右）スパニッシュアヒージョソース（420 円） 

（左）CANDISH® saba 背徳のガーリックバター（４1０円） 

（右）CANDISH® saba 魔性のカリーケチャップ（４1０円） 

物販 物販 

※価格はすべて税込 

https://dancyu.jp/join/2025_00009498.html

