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キルフェボン株式会社

PRESS RELEASE  / 2026年秋メニュー第2弾 ― 紅葉の彩り、タルトに

2026 Autumn Menu 

木々が色づき始めるころ、タルトも秋色に。

丹波栗・柿・洋梨、全27種の秋メニュー第2弾、

10月1日（木）スタート

タルト専門店「キル フェボン」を運営するキルフェボン株式会社（本社：静岡県静岡市、代表取締役：石川

智哉）は、全12店舗にて、2026年10月1日（木）より秋メニュー第2弾、全27種の販売を開始いたします。

丹波栗・柿・洋梨など、紅葉の便りとともに旬を迎える秋の果実をふんだんに使用したタルトが続々登場。

目玉は、銘柄栗として名高い京都府産の丹波栗をたっぷりと飾った「特選 京都府産 丹波栗とマロンクリーム

のタルト」、柿と濃厚なクラシックショコラを合わせた「柿とチョコレートのタルト」、洋梨を3通りの味わ

いで楽しめる「洋梨のシブーストとチョコレートのタルト」の3品。全27種で、実りの秋を存分に味わえるラ

インナップです。

山々が赤や黄色に染まり始める季節に、心までほっと温まる濃厚な味わいを。秋のお出かけの手土産や季節

のごあいさつ、自分へのご褒美にもおすすめです。

（写真）秋メニュー第2弾ラインナップ

＜本件に関する報道関係の方のお問い合わせ＞ キルフェボン株式会社広報担当 土井・伊東・春山・川端

TEL：03-5875-0165（平日 9:00～18:00） FAX：03-6447-2071  E-mail：pr1@quil-fait-bon.com
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商品詳細 ※価格はすべて税込（軽減税率8％）。カフェ店内でのご飲食時は税率が異なりま
す。

「柿とチョコレートのタルト」

甘みののった柿をオレンジリキュールでマリネし、しっとりと濃厚な
クラシックショコラとコクのあるクリームに合わせました。

piece ￥1,260 / whole（25cm）￥12,600

販売期間：10月16日（金）～10月31日（土）予定
販売店舗：全12店舗

「洋梨のシブーストとチョコレートのタルト」

ヴァローナ社のチョコレートを使用した軽い食感のチョコレートスフレ
に、洋梨のシロップ煮と洋梨のシブーストを重ね、生の洋梨を花のよう
に並べました。秋の味覚の洋梨を「フレッシュ・コンポート・シブース
ト」の3つの仕立てで重ね、ひと口ごとに変化する洋梨の表情を楽しめま
す。洋梨とチョコレートの組み合わせが好相性で、秋にぴったりのタル

トに仕立てました。

piece ￥1,310 / whole（25cm）￥13,100
販売期間：10月16日（金）～11月30日（月）予定

販売店舗：全12店舗

「特選京都府産丹波栗とマロンクリームのタルト」

丁寧に焼き上げたアーモンドクリームに濃厚なマロンクリームを合わ
せ、京都府産の丹波栗をたっぷりと飾りました。ザクザクとした食感
のジャンドゥーヤと甘酸っぱいカシスがアクセントです。風味豊かで
甘く、ホクホクとした食感が特徴の丹波栗のおいしさを存分にお楽し

みください。

piece ￥2,500 / whole（21cm）￥20,000
販売期間：10月1日（木）～11月30日（月）予定

販売店舗：全12店舗

「柿のタルト」

みずみずしい柿の食感と素直な甘みが一口ごとに広がるタルトです。
コクのあるまろやかなカスタードクリームにほんのりと効かせたアプ
リコットリキュールが柿の甘みとよく合います。旬の味わいをお楽し
みください。

piece ￥1,080 / whole（25cm）￥10,800

販売期間：10月16日（金）～10月31日（土）予定
販売店舗：全12店舗

「紅玉とイチゴのタルト～チョコレート風味～」

甘酸っぱい紅玉とイチゴに、チョコレート風味のカスタードを組み合
わせた、少し大人のタルトです。白ワインで煮た紅玉と、フレッシュ
なイチゴ。その甘酸っぱさに、チョコレートのコクがよく合います。
口どけなめらかなクリームとともにお楽しみください。

piece ￥1,500 / whole（25cm）￥15,000
※17cmの小サイズホールケーキ（￥8,090）もございます。

販売期間：10月16日（金）～11月30日（月）予定
販売店舗：全12店舗
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商品詳細 ※価格はすべて税込（軽減税率8％）。カフェ店内でのご飲食時は税率が異なりま
す。

「シャインマスカットとレアチーズのタルト～はちみつ
の香り～」

パリッとはじける果皮ごと楽しめるシャインマスカットとなめらかな口どけ
のレアチーズにはちみつを加えたクリームを組み合わせたタルトです。みず
みずしくジューシーなシャインマスカットとレアチーズの濃厚な味わいの中

にはちみつの芳醇な香りが広がります。

piece ￥1,500 / whole（25cm）￥15,000

販売期間：10月16日（金）～11月30日（月）予定
販売店舗：全12店舗

「輪花型ミックスベリーのキャンドルナイトケーキ」

イチゴやフランボワーズ、ブルーベリーなど6種類のベリーでロウソク
の灯火をイメージしたキャンドルナイトケーキです。ストロベリー風
味のまろやかな酸味を感じるクリームとコクのあるチョコクリームが

甘酸っぱいベリーと相性抜群です。

piece ￥1,620 / whole（25cm）￥16,200

販売期間：10月20日（火）のみ
販売店舗：全12店舗
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