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	【Cuvée J2 Hôtel Osaka 】「11メゾンの物語」3年目へ。
	開業3周年を記念したスペシャルディナーを開催
	11メゾンから選ぶマグナムボトルと、一夜限りのペアリング｜2027年1月22日（金）
	鮨メー品料理×シャンパーニュ」「AWA SUSHI 泡鮨」料理長・JINの鮨と、ソムリエ田崎加奈子が

	｜3周年記念ディナー「Echo — 三年目のこだま」
	｜11メゾンから、マグナムボトルをセレクト

	｜11メゾンと歩んできた佐長 東彦が、3周年の一夜をナビゲート
	Cuvée J2の開業時から11のシャンパーニュ・メゾンとの関係構築に携わってきた佐長 東彦が、シャンパーニュをセレクト。それぞれのシャンパーニュの背景や個性、料理とのペアリングについて紹介します。
	佐長は2025年にシャンパーニュ騎士団「シュヴァリエ」に叙任。
	2026年にはシャンパーニュ・メゾン「シャン・ヴェッセル」の公式アンバサダーに就任し、2026年10月にはジョセフ・ペリエの推挙により、同騎士団「オフィシエ」に叙任されました。
	◾️イベント概要
	開催日　　　　：2027年1月22日（金）
	開宴時間　　　：18:30受付開始~19:00ー斉スタート
	会場　　　　　：Cuvée J2 Hôtel Osaka 2階「AWA SUSHI 泡鮨」
	　　　　　　　　〒542-0081 大阪府大阪市中央区南船場2丁目6-7
	内容　　　　　：開業3周年記念特別コース、マグナムシャンパーニュのペアリング
	料金・ご予約　：イベントディナー　 1名さま 60,000円（税込）ご予約はこちら
	　　　　　　　　宿泊プラン 2名1室利用・1泊2食付き 1名86,500円〜（税込）ご予約はこちら
	＜本イベントに関するお問い合わせ＞
	Cuvée J2 Hôtel Osaka by 温故知新
	06-6262-3600 (11:00〜20:30)
	＜ご取材について＞
	当日のディナー取材のほか、料理長・JIN、佐長 東彦、ホテル関係者へのインタビュー、館内・客室・AWA SUSHI 泡鮨の撮影など、企画内容に合わせて可能な範囲で調整いたします。
	「シャンパーニュ」ホテル「鮨・食」「大阪」「記念日・周年」など、番組・紙面の切り口に応じてPR担当までご相談ください。

	■Cuvée J2 Hôtel Osaka by 温故知新について
	歴史や世界観、シャンパーニュ文化を体感できる。カウンター10席の鮨レストラン「AWA SUSHI 泡鮨」を併設。
	株式会社温故知新 PR担当：小森さおり　Tel：090-9540-1827　Email：skomori@okcs.co.jp


