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BOTANIST Tokyo

PRESS RELEASE
2019.11.18

BOTANIST Tokyo で、あなただけのツリードリンクを彩って
カスタマイズできるホットチョコレートを 12 月 1 日 ( 日 ) より新発売

Baen to Bar の本格チョコレート専門店Dari K（ダリケー）とコラボ

株式会社 I-ne( 本社：大阪市北区 ) のブランド【BOTANIST( ボタニスト )】フラッグシップショップ「BOTANIST Tokyo」（表参道原宿 ) は 2F の
BOTANIST cafe にて、2019 年 12 月 1日 ( 日 ) ～ 2019 年 12 月 25 日 ( 水 ) の期間限定で、ホットチョコレートを提供致します。

「BOTANIST Tokyo」は、世界的トレンドとして注目されている、
“朝起きて食事をするときから、夜寝るときまで、植物とともにカジュアルでリラックスして過ごせるライフスタイル”
をコンセプトとしたボタニカルライフスタイル専門店です。

https://botanistofficial.com/shop/

BOTANIST cafe ではクリスマスまでの期間限定で、心までほっと温まる「ホリデー ホットチョコレート　カカオ／抹茶」を発売します。
クリスマスツリーに見立てたクリームを、お好みのデコレーションで彩ってお楽しみください。まるでツリーが雪化粧したかのように仕上がる、
サクサクとした食感のクッキー “フィアンティーヌ” や、ツリー飾りをイメージした大粒の “アラザン”、ボタニカルな花びら “ローズペタル”
などからトッピングをお選びいただけます。

ベースドリンクはカカオと抹茶の 2種類。世界最大のチョコレート祭典「Salon du Chocolat」にも出展経験のある京都のチョコレート専門店
「Dari K（ダリケー）」のクーベルチュールを使用しました。カカオ豆からチョコレートバーになるまで一貫して製造を行う “ビーン・トゥ・バー”
でつくられた、芳醇な味わいのチョコレートです。

さらに店内はスノードームをイメージした、ミニチュアフィギュアやパウダースノーの装飾を施しました。
ホリデー気分を盛り上げる店内で、都会の喧騒を忘れてゆっくりと流れる時間をお楽しみください。
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HOLIDAY LIMITED MENU  提供期間：12 月1日 (日 ) ～12 月25日 ( 水 )

PRESS RELEASE
2019.11.18

＜お客様からのお問い合わせ先＞
■株式会社 I-ne（アイエヌイー）
〒530-0005　大阪府大阪市北区中之島六丁目 1 番 21 号
問い合わせ先：0120-333-476

HOLIDAY HOT CHOCOLATE CACAO
ホリデー ホットチョコレート カカオ
800 円 ( 税込 )

カカオの芳醇な香りと、苦味が引き立つチョコレートドリンク。
ツリーに見立てた生クリームを溶かすと、よりまろやかな味わいに。

HOLIDAY HOT CHOCOLATE MATCHA
ホリデー ホットチョコレート 抹茶
800 円 ( 税込 )

奥深い抹茶香る、ミルクの甘みがやさしいドリンク。ツリーに見立て
た抹茶クリームを溶かすと、ほどよい苦味が感じられます。

STEP2　トッピングを選ぶ（2種）
・フィアンティーヌ
・アラザン
・ローズペタル
・きざみナッツ

STEP3　ポイントを選ぶ
・ホリデークッキー
・ウィンターマシュマロ

STEP 1　ドリンクを選ぶ
・カカオ
・抹茶

完成！

※　店頭のティースタンドでは、トッピングなしのホットチョコレート2種（600 円・税込）を発売しています。
※　Dari K（ダリケー）直営店 The Obroma 990（ジ・オブローマ 990／京都）でも、上記メニューのDari K バージョンをお楽しみいただけます。

Dari  K（ダリケー）

「カカオを通して、世界を変える」

インドネシアのカカオ豆の栽培から消費者に届くまでを一気通貫して管理する、Bean to bar のチョコレート専門店です。
良質なカカオ豆だけを使用し、カカオの香り高いチョコレートを製造しています。SDGs に向けた数々の取り組みを
行っており、食べることで舌も心も満たされるエシカルなチョコレートをお届けします。


