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「Joy of Living－生きている喜びの提供－」を企業理念に、ビヤホール・レストランなどを運営している

株式会社サッポロライオン（本社・東京都中央区、社長・刀根義明）は、全国の「YEBISU BAR」店舗及び

首都圏の「銀座ライオン」「銀座ライオン LEO」店舗において、2017 年を迎え、酉年にふさわしい料理フェ

ア「Chicken Year（チキンイヤー）」を、2017 年 1 月 4 日（水）～31 日（火）の期間限定で開催します。 

 

【Chicken Year（チキンイヤー）！～チキンを食べて飛躍の年に～】 

実施期間：2017 年 1 月 4 日（水）～1 月 31 日（火） 

実施店舗：全国の「YEBISU BAR」16 店舗 

東京・神奈川・埼玉の「銀座ライオン」25 店舗、東京・埼玉の「銀座ライオン LEO」7 店舗 

※各業態一部店舗を除く 

◆YEBISU BAR の Chicken Year！ 

実施店舗：札幌アピア店、銀座二丁目店、銀座コリドー街店、霞が関コモンゲート店、黒塀横丁店、御茶ノ水店、 

東京ドームシティ店、神楽坂店、大崎店、新宿アイランドタワー店、上野の森さくらテラス店、川崎アゼリア店、 

名駅店、京都ヨドバシ店、ホワイティうめだ店、神戸三宮店 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2017 年 酉年を迎えるに相応しく 

料理フェア「Chicken Year!!」本日より開催!! 
＜YEBISU BAR&銀座ライオンにて 1 月 4 日（水）～31 日（火）＞ 

桜姫鶏 

『手仕込みチキンナゲット』 

580 円 

爽やかに柚子が香る、 

手仕込みならではの味わいです。 

この料理にぴったりのヱビスビールと 

ご一緒にお試しください。 

桜姫鶏 

『ホワイトチキンのシャキシャキ野菜巻き』 

700 円 

野菜でくるんでさっぱりとした味わいを 

お楽しみいただけます。 

こちらのお料理にはヱビス&ヱビスが 

相性抜群です。 



◆銀座ライオンの Chicken Year！ 

実施店舗：新橋店（２F）、霞が関コモンゲート店、大手町ファーストスクエア店、大手町ビル店、竹橋店、日本橋室町店、 

秋葉原ラジオ会館店、上野西郷会館店、新宿店（B1F・1F）、新宿センタービル店、新宿エルタワー店、 

池袋東口店、池袋西口店、渋谷マークシティ店、恵比寿ガーデンプレイスグラススクエア店、アトレ恵比寿店、 

ゲートシティ大崎店、品川インターシティ店、青山一丁目店、山王パークタワー店、相鉄店、横浜スカイビル店、 

小田原トザンイースト店、さいたま新都心店 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今回使用している桜姫鶏の特徴 

透明感のあるきれいな桃色で、鶏独特のくさみが少ないのが特徴です。 

ビタミン E が豊富であり、肉質が柔らかく旨味成分が多くてジューシーな味わいです。 

 

 

 

◆銀座ライオン LEO の Chicken Year！ 

実施店舗：TEKKO avenue 店、八重洲地下街店、丸の内センタービル店、吉祥寺 PIATTO 店、北千住店、川口店、大宮東口店 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

※本リリース掲載価格は全て税抜価格です。 

以上 

この件に関するお問い合わせは、下記までお願いいたします。 

報道関係の方 経営戦略部（広報担当）TEL：03-6222-5183 / E-mail：sln.kouhou@sapporo-lion.com 

一般の方 お客様相談センター  TEL：0120-848-136  

『砂肝とブロッコリーのアヒージョ』 

860 円 

『蒸し鶏と白菜の和風スパゲティ～柚子の香り～』 

880 円 

『桜姫鶏の三色鶏天』580 円 

『桜姫鶏のピリ辛チーズ焼き』 

700 円 

『桜姫鶏のベジロール』 

680 円 

『ジャークチキンウィング』 

580 円 

『桜姫鶏の三色鶏天』 

580 円 

ふんわり海苔風味の緑天 

コク旨塩風味の白天 

ぴりっと唐辛子風味の赤天 

3 通りのお味が楽しめます。  

『桜姫鶏の黒胡椒焼き』 

980 円 

桜姫鶏のぷりっとした食感

と、ピリッとする黒胡椒は、

ビールとの相性が抜群の一

品です。 

 


