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ビヤホール・レストランなどを運営している株式会社サッポロライオン（本社・東京都中央区、社長・三宅祐

一郎）は、注ぎ方で変わる味を楽しめるように、伝統の「一度注ぎ」の提供方法にあわせて、サッポロビール社

開発のパーフェクトチェンジャーを使用した「パーフェクト黒ラベル」の販売を 2021 年 11 月 1 日（月）から

全国の銀座ライオン（一部店舗除く）にて開始します。 
 

匠の技から生まれる雑味ゼロのうまみ 

伝統の一度注ぎ黒ラベル 

こだわり①自慢の喉越し 

液体を回転させることで余分な炭酸を抜き、雑味を閉じ込めます。 

苦みが軽減され飲みやすくなります。 
 
こだわり②瞬間勝負 

注ぎながら泡を作るため注がれるまではほんの数秒です。 

ビヤホールのライブ感を味わえます。 
 
こだわり③優しい自然な泡 

ふんわり、柔らかい贅沢な口当たりをお楽しみいただけます。 
 

こだわりから生まれる再生する泡 

パーフェクト黒ラベル ※金口グラス〔小〕のみの提供です。 

泡にフォーカスしたライオンの新提案 

当社で新規導入するサッポロビール社開発「パーフェクトチェン 

ジャー」を使用します。特殊な注ぎ口でミクロン単位の泡のきめ 

細やかさを実現し、飲むたびに泡が次々と生まれます。 
 

感動の 1 杯を提供するための３つの C 

クリーミーな泡…濃密感のある上品な口当たり。 

クリアなビール…飲むごとに泡跡が残る爽やかな飲み心地。 

コールドな温度…ビール本来の味や香りが楽しめる適温提供。 

 

 １ヶ月限定！お試し価格  

一度注ぎ黒ラベル・パーフェクト黒ラベル 

飲み比べセット 

各金口グラス〔小〕1 杯ずつを同時にご提供し飲み

比べることでより違いを明白に体験していただけます。 

また、11 月 1 日（月）～11 月 30 日（火）までお

試し価格として、各店 100 円引きでご提供します。 
※掲載価格は首都圏店舗の一部店舗例です。 

店舗によって価格が異なります。 
 
サッポロライオンでは、お客様に安心してご飲食をお楽しみいただくため、感染防止の取り組みを徹底し営業しています。 
 

以上 
この件に関するお問い合わせは、下記までお願いいたします。 

報道関係の方 営業統括部（広報担当）TEL：03-6264-6037 / E-mail：sln.kouhou@sapporo-lion.com 

一般の方 お客様相談窓口     TEL：0120-848-136  

銀座ライオン初！注ぎ方による味の違いが体験できる！ 

一度注ぎ黒ラベルとパーフェクト黒ラベルの飲み比べ販売 
全国の銀座ライオンにて 11月 1日（月）より開始 

〒104-0061 東京都中央区銀座七丁目 9-20 銀座ライオンビル５F 

ビヤホールライオン 銀座七丁目店 

生ビール品質管理責任者 佐々木 有 


