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 株式会社ホロニック(本社:神戸市東灘区/代表取締役:長田一郎)が運営するホテルセトレでは、12月22日(火)～

25日(金)クリスマスカラーに輝く明石海峡大橋のイルミネーションと共に大切な人と特別な聖なる一夜をお過ご

し頂ける宿泊プラン(１泊２食クリスマスディナー付）を販売いたします。 

 

ディナーは、イタリアンの伝統と淡路の厳選素材が奏でる「とっておきのお料理」、この日限りの生演奏には、

イタリアの民衆に広く愛唱されている『カンツォ-ネ』と明石海峡大橋のクリスマスイルミネーションとともに

小さなホテルならではの落ち着いた雰囲気でとびきりロマンチックなクリスマスのひとときを演出いたします。 

宿泊プラン以外にも、ホテル内にあるレストラン「ミア・アルベルゴ」ではクリスマスディナーのみのご利用も

頂けるプランもご用意しております。 

どちらのプランにも、特典として乾杯用のスパークリングワインをご用意しております。 

 

幸せあふれる最高のクリスマスのために、ホテルセトレが自信を持ってお届けするスペシャルプランです。 

Press Release 
2015年ホテルセトレ神戸舞子がお届けする 

CHRISTMAS Dinner&Stay Plan 
～厳選素材で奏でるイタリアンディナー×クリスマスカラーに輝く明石海峡大橋のイルミネーションと共に～ 

【本件のお問い合わせ先】 

詳細に関しては、下記担当までお気軽にお問合せください。 

㈱ホロニック 担当 舩木 久美子(ふなぎ くみこ) 携帯：080-4071-6661 

℡078-858-6908 e-mail:funagi@hol-onic.co.jp  URL:www.hotelsetre.com 

＊＊＊＊＊『HOTEL  SETRE  Chrisｔmas』＊＊＊＊＊ 
 

■期間：2015年12月22日(火）～12月25日(金) 

 

■販売内容・料金 

＊Christmas Dinner… お一人様12,000円・15,000円 

＊Christmas Stay Plan...1泊2食付 お一人様32,500円～(1室２名様ご利用時) 
・上記料金には、税金・サービス料金が含まれております。 
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【参考資料】 

■Christmas Planについて 

■レストラン『ミア・アルベルゴ』 
◇食材のこだわり 

レストラン「ミア・アルベルゴ」でご用意するのは、イタリアからの直送の食材や 

淡路島などの兵庫県産の「大地の恵みと海の幸」地元の生産者が育てた野菜を組み 

合わせた一皿が、皆様をお待ちしています。 

四季折々の淡路島などのお野菜、魚介類、肉類など厳選食材を組み合わせ、ここで 

しか出会うことのできない新たな味わいをご用意。 

ミア・アルベルゴのシェフ達は、産地へ出向いて自らの目で確かめ、生産者の方々 

との交流の中で素材本来の味を引き出す調理法を編み出しています。 

淡路島やイタリアの食材を中心に、大地の恵みを味わえるお料理がゲストをおもて 

なしいたします。 

◇シェフからのメッセージ 
当日は、淡路生産者様からお届け頂いた新鮮な食材の素材を活かし、一皿一皿真心込めて 

丁寧に仕上げてまいります。目の前に広がる淡路島と明石海峡大橋のイルミネーション 

と共にご堪能ください。 

■期間：2015年12月22日(火）～12月25日(金) 

■Christmas Dinner 

＊第1部 17:00～/第２部19:30～ 

＊生演奏 イタリアの民衆に広く愛唱されている『カンツォーネ』有 

＊乾杯スパークリングワイン付 

 

 

フォアグラとりんごの小さなタルト 

 

クリスマスツリーに見立てた魚介のカッポンマーグロ 

 

ポルチーニを詰めたウズラのファルチート  

                金時人参のスープ 

 

法蓮草を練り込んだラガーネ  

           オマール海老のトマトソース 

 

金目鯛のカルトッチョ 黒トリュフの香りを  

                 包み込んで 

 

椚座牛のロースト バニェットソース 

 

ミアアルベルゴ特製チョコムース   

               いちごのソース 

 

コーヒーor紅茶         

 
■Christmas Stay Plan 

 

ご予約・お問い合わせ 
 

HOTEL SETRE 

TEL 078-708-3331 

淡路西洋野菜のピンツィモーニョ 

 

３種盛り合わせ 

 

蝦夷鹿肉のラグーソース タリオリーニ 

 

うなぎと芽キャベツのリゾットミラネーゼ 

 

乳のみ仔牛ロースのソテー 

マスカルポーネのソースとリモンチェッロ 

                                      の焦がしバターソース 

 

ミアアルベルゴ特製チョコムース いちごのソース 

 

コーヒーor紅茶          

 

お一人様￥15,000(税・サ込） 

 

 

アミューズ 

 

冷前菜  

 

温前菜 

 

 

パスタ 

 

 

魚料理 

 

 

肉料理 

 

ドルチェ 

 

 

カフェ 

1泊2食付 お一人様￥32,500～(税・サ込) 

 

 

＊1室２名様ご利用時 

＊クリスマスフルコースディナー 

 (15,000円）をご用意 

＊クリスマスディナー時、乾杯スパークリング付 

＊朝食ルームサービス『豊穣の島 淡路の朝食』  

 をご用意。        
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と共にご堪能ください。 
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