
アメリカ生まれのプレミアムアイスクリーム「BEN&JERRY’S (ベン
＆ジェリーズ）」は、2016年5月31日(火)、期間限定のアイスクリ
ームショップをJR大阪駅桜橋口に隣接する「エキマルシェ大阪」にオ
ープンいたします。9月末までの、４ヶ月間限定営業です。 

1978年にアメリカ・バーモント州で創業したベン＆ジェリーズ。ゴ
ロゴロしたチャンク（チョコレートやクッキーなどの具）と、他には
ないクリーミーなおいしさで、世界36カ国の人々に愛されています。
日本では2012年、東京・表参道ヒルズにスクープショップ1号店（旗
艦店）を初出店。現在関東で３店舗を展開中です。またこの３月には、
ついに関西へ初上陸！大阪・京都・神戸などで、ミニカップアイスの
販売をスタートしました。 

PRESS RELEASE 

9月末まで！JR大阪駅桜橋口からすぐの「エキマルシェ大阪」内！ 
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ユニリーバ・ジャパン 

＜報道関係の皆様からのお問合せ先＞ 
ベン＆ジェリーズ　PR事務局   株式会社ワグ   担当：会津 

TEL: 03-5791-1500　FAX: 03-5791-0015   MAIL: aizu@wag-inc.co.jp 

＜一般のお客様からのお問合せ先＞ 
ベン＆ジェリーズ　表参道ヒルズ店　TEL：03-5772-1724 

ベン＆ジェリーズのアイスクリームショップ 
ついに大阪へ！期間限定で5.31オープン！ 

関西のみなさん、お待たせしました！ 

 

5月31日(火)「エキマルシェ大阪」にオープンする期
間限定ショップでは、お店でしか食べられないフレー
バー、シュガーコーンやトッピングのチョイスなど、
スクープショップならではのお楽しみがいっぱい。ま
た、関西上陸直後から大人気の、おうちで楽しめるミ
ニカップも販売します。 

合成着色料は不使用。ていねいに育てた健康な牛のミ
ルク、平飼いニワトリの卵など、安心で上質な素材で
作られたアイスクリーム。おいしさだけでなく、バニ
ラやカカオなどフェアトレードの原材料、持続可能な
酪農法などにもこだわり、食べる人も作る人も、牛や
ニワトリ、地球まで、みーんながハッピーになれる
「いいこと」がつまっています。うっとり、とろけち
ゃうようなおいしさ、ショップでもおうちでも、まず
はいっぺん食べてみて！ 

上：エキマルシェ大阪 期間限定
ショップ（イメージ図） 
 
 
左：今年３月より関西でもミニカ
ップアイスクリームの販売をスタ
ートしました！ 

【オープン日限定】オープン日の5月31日は、スクープのアイスクリームを購入いただいた方に「ストロベア
リー」1スクープを無料でプレゼント！また、ミニカップバラエティボックスをご購入いただいた方には、ベン
＆ジェリーズの限定スプーンをお贈りします。＊どちらも無くなり次第終了となります。ご了承ください。 



チェリーガルシア チョコレート ファッジ 　　　
ブラウニー 

チャンキーモンキー 

「エキマルシェ大阪」展開アイテム詳細 

展開フレーバー：全10種類 
フレーバー種類：チョコレートファッジブラウニー、チェリーガルシア、チャンキーモンキー、ストロ
ベアリー、バニラ、ミントチョコレートチャンク、フィッシュフード、ピーナッツバターカップ、トリ
プルキャラメルチャンク、セイブ アワ スワールド 
価格（税込）：スモール 380円　レギュラー 500円　ラージ 680円　ドライトッピング 50円 
　　　　　　　ミニカップアイスクーム 各350円　バラエティボックス 2000円 
※お好みでコーンとカップお選びいただけます。　 
※フレーバーは仕入れ状況に応じて変更の可能性があります。ご了承ください。 
 

チェリーとチョコレー
トのチャンクが絶妙な
大人気フレーバー。 

フェアトレードのカカオを
使用した濃厚チョコアイス
にブラウニーがゴロゴロ。 

バナナフレーバーのアイス
にクルミとチョコレートの
チャンクがぎっしり！ 

＜一般のお客様からのお問合せ先＞ 
ベン＆ジェリーズ　お客様相談室　 

フリーダイヤル：0120-500-985　営業時間：9:00～17:00（土・日・祝日を除く） 
＜報道関係の皆様からのお問合せ先＞ 

ベン＆ジェリーズ　PR事務局   株式会社ワグ　担当：会津 
TEL: 03-5791-1500　FAX: 03-5791-0015   MAIL: aizu@wag-inc.co.jp 

ストロベアリー 

ストロベリーアイスの中
で、マシュマロとホワ
イトチョコの白クマが

かくれんぼ。 

ミニカップアイスクリームも販売 
 
エキマルシェ期間限定ショップでは、ミニカップアイスクリームも販売いたします。
日本初のフェアトレード認証を受けたアイスクリームを是非ご家庭でもお楽しみ
ください。 
フレーバー：クッキーカーニバル、コットンキャンディー、チョコレート&ナッツ
ほか全9種類 
 
 

  

【展開フレーバー（一部）】 

ベン＆ジェリーズの「いいこと」 
 
創業からずっと「アイスクリームで世界をよりよく変える」をモットーにしてきたベン＆ジェリーズ。そ
のアイスクリームのなかには、たくさんの「いいこと」がつまっています。お客さまはもちろん、農家や
酪農家のみなさん、牛やニワトリ、地球まで、みーんながハッピーになれるベン＆ジェリーズのアイスク
リームを是非お試しください。 
 
①ひとつひとつのフレーバーに、特別なこだわりが詰まっています！ 
②日本初のフェアトレード認証アイスクリーム。 
③牛にも地球にもハッピーな酪農に取り組んでいます。 
④放し飼いで育てたニワトリの卵を使用。 
⑤合成着色料や成長ホルモン剤を使ったミルクは不使用。安心な原材料で作っています。 
⑥未来のために、地球の気候変動問題に取り組んでいます。 



「エキマルシェ大阪」ショップ詳細 
 
【期間】
　2016年5月31日（火）10時～22時、９月末まで
【店舗名】
　ベン＆ジェリーズ エキマルシェ大阪期間限定ショップ
【住所】
　大阪市北区梅田3-1-1 JR大阪駅桜橋口すぐ（改札外） 
【お問い合わせ先】 
　06-4799-3828（エキマルシェ大阪代表電話） 

アメリカ・バーモント州で生まれたプレミアムアイスクリームのブランド「ベン＆ジェリーズ」は、1978
年、アイスクリームが大好きな2人の青年ベンとジェリーが、ガソリンスタンド跡地に開いた小さなお店か
ら始まりました。ゴロゴロしたチャンク（チョコレートやクッキーの具）が入ったユニークなアイスクリー
ムはたくさんの人を虜にし、現在は世界36か国*で展開しています。日本では 旗艦店「表参道ヒルズ店」を
はじめ、「コピス吉祥寺店」「ららぽーと豊洲店」の全3店舗で営業中。また関東エリアにつづき、関西エ
リアの高級食料品店やスーパーなどでもミニカップアイスクリームの販売を開始。お店と同じおいしさを、
ご家庭でも楽しんでいただけます。 
ベン＆ジェリーズでは創業以来、「ビジネスには、そこで得たものを社会に還元する責任がある」という考
えのもと、単に利益の一部を社会貢献活動に使うということではなく、ビジネス自体が社会に貢献するもの
になるよう、事業を展開しています。たとえば砂糖やバニラ、カカオなどの原材料は世界中の生産者と適正
な価格で取引しており、アイスクリームとして日本で初めての「国際フェアトレード認証」を受けています。
またおいしく安心なミルクのため、牛にも地球にもハッピーな持続可能な酪農法を牧場の人たちと協働で行
っています。大切にしているのは「社会のためになることを、楽しい方法で行う」こと。これからもさまざ
まな楽しい取り組みによって、世の中をよりよくする、おいしいアイスクリームをみなさまにお届けしてい
きます。*アイスクリームショップを20か国で展開しているほか、小売のみの展開を16か国で行っています。 
ベン＆ジェリーズ公式ホームページ、フェイスブック、ツイッター、インスタグラムでは、キャンペーン
などおとくな情報をぞくぞくお届けしています！ 

ベン＆ジェリーズとは 

@benjerry_jp 
 https://instagram.com/benjerry_jp/　 

＜報道関係の皆様からのお問合せ先＞ 
ベン＆ジェリーズ　PR事務局   株式会社ワグ   担当：会津 

TEL: 03-5791-1500　FAX: 03-5791-0015   MAIL: aizu@wag-inc.co.jp 

＜一般のお客様からのお問合せ先＞ 
ベン＆ジェリーズ　表参道ヒルズ店　TEL：03-5772-1724 

【ベン＆ジェリーズ店舗】 

ベン＆ジェリーズ表参道ヒルズ店： 
東京都渋谷区神宮前4丁目12番10号 
表参道ヒルズ同潤館1階 

ベン＆ジェリーズコピス吉祥寺店： 
東京都武蔵野市吉祥寺本町1丁目11
番5号 コピス吉祥寺1階 

ベン＆ジェリーズららぽーと豊洲店： 
東京都江東区豊洲2丁目4番9号 　　　
アーバンドックららぽーと豊洲1階 

t @benandjerrys_jp 
https://twitter.com/benandjerrys_jp 
 

f
  

facebook.com/BenJerrysJapan 
https://www.facebook.com/BenJerrysJapan                   
 

ベン＆ジェリーズ公式HP： http://www.benjerry.jp 


