
ハーゲンダッツ ジャパン株式会社（本社：東京都目黒区、社長：平井弓子）は、ハーゲンダッツ バー
『抹茶黒蜜くるみ』を、4月5日（火）より期間限定にて全国で新発売します。
本商品は、抹茶と相性の良い和素材の黒蜜とクルミを組み合わせた、味わいも食感も楽しめるアイスク

リームバーです。
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抹茶×黒蜜×クルミが織り成す贅沢和スイーツの味わい

ハーゲンダッツ バー『抹茶黒蜜くるみ』
4月5日(火)より期間限定新発売！

～おいしさのヒミツと開発者インタビューを紹介～

開発担当者が語る商品の裏側！
～ハーゲンダッツ バー『抹茶黒蜜くるみ』篇～

■抹茶と相性の良い黒蜜とクルミが織り成す和の味わいが楽しめるバー
旨味が強く濃厚な抹茶アイスクリームの中に、とろりとした黒蜜ソースを加え、香ばしいキャンディ

ングクルミを散りばめた抹茶チョコレートコーティングで包み込みました。

★こだわりポイント①…抹茶の強い旨味が楽しめる抹茶アイスクリーム
抹茶アイスクリームは、抹茶の強い旨みを感じられる濃厚な味わいに仕上げました。口いっぱいに抹

茶の豊かな風味が広がります。

★こだわりポイント②…香りよく上品な甘さの黒蜜ソース
抹茶の旨味を引き立てるため、抹茶アイスクリームの中に加えた黒蜜ソースは香りが良く上品な甘さ

に仕立てました。

★こだわりポイント③…カリッとした食感のキャンディングクルミ入り抹茶チョコレートコーティング
アイスクリームを包み込むほろ苦い抹茶コーティングには、飴掛けしたクルミを

散りばめました。カリっとした食感と香ばしい味わいは、全体のアクセントとして
お楽しみいただけます。

特設サイト： https://www.haagen-dazs.co.jp/products/special/greentea-kuromitsu-kurumi/
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■商品情報

【商 品 名】 ハーゲンダッツ バー 抹茶黒蜜くるみ（期間限定）
【種 類 別】 アイスクリーム
【成 分】 無脂乳固形分 7.5％ 、乳脂肪分 12.0％、卵脂肪分 0.8％、
【原材料名】 まっ茶チョコレートコーチング（国内製造）、クリーム、脱脂濃縮乳、砂糖、黒みつソース、

キャンディングクルミ（くるみ、砂糖、植物油脂）、卵黄、まっ茶／植物レシチン、安定剤
（ペクチン）、（一部に乳成分・卵・大豆・くるみを含む）

【内 容 量】 80ml
【価 格】 319円（希望小売価格：消費税込み）※軽減税率適用
【発 売 日】 2022年4月5日（火）
【販 売 先】 全国のスーパーマーケット、コンビニエンスストア、デパート他

＜キャンペーン概要＞
キャンペーン名：バー『抹茶黒蜜くるみ』新発売記念キャンペーン
概要：ハーゲンダッツ公式Twitterアカウントをフォローし、

キャンペーンハッシュタグをつけて投稿すると抽選で10名様に
ハーゲンダッツアイスクリームが当たる

期間：4月5日（火）12:00～4月19日（火）11:59

景品：期間限定新商品を含むハーゲンダッツバー8個詰め合わせセット

■バー『抹茶黒蜜くるみ』新発売記念キャンペーン

バー『抹茶黒蜜くるみ』の発売を記念して、Twitterで10名様に新商品を含むハーゲンダッツ バー8個詰
め合わせセットが当たるキャンペーンを実施します。



■おうち時間がもっと楽しくなる！ 『Häagen-dazs アレンジレシピ』を紹介

おうちでの過ごし方をより豊かにすることを応援するため、ハーゲンダッツ公式サイトでは誰でも簡
単に挑戦できるハーゲンダッツアイスクリームのアレンジレシピを掲載しています。
今回は、ミニカップ『グリーンティー』を使用したアレンジレシピをご紹介します。ぜひお試しくだ

さい。

桃のスープと抹茶の香り
▼材料（2人分）
ハーゲンダッツ『グリーンティー』
ミニカップ2個

（A）
白桃缶詰 半割り2個分
グレナデンシロップ 小さじ1弱
※ザクロ酢でも代用可能です。
酸味がありますので、レモン汁の分量を調整してください。

レモン汁 小さじ1
缶詰のシロップ 大さじ1
水 大さじ1

（飾り）
花穂しそ 少々
※荒刻みにした大葉でも代用可能です。

★ハーゲンダッツ『おすすめアレンジレシピ』特設サイト：
https://www.haagen-dazs.co.jp/recipe/

▼使用フレーバー

日本で初めて開発したこだわりのフレーバー、『グリーンティー』

1996年に日本で初めて開発したフレーバーです。濃厚な味わいのクリームに負

けないよう、専用にブレンドした香り高い高品質な抹茶を石臼でひいて使用して

います。なめらかな舌ざわりと抹茶の奥深く濃厚な味わいをご堪能ください。

★特設サイト：https://www.haagen-dazs.co.jp/brand/essence/green-tea/

▼作り方
1. （A）の材料を一緒にミキサーにか

けて冷やしておく。
2. 器に1を流し、アイスクリームを乗

せたら、花穂しそを飾り出来上がり。


