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株式会社アイル（社長：田中裕人 本社：東京都中央区）
販売、「東京カンパネラ」ショコラは、世界中のあらゆる形
態のパッケージデザインを対象とした、世界で最初の、そ
して唯一のコンペティションであるＰｅｎｔａｗａｒｄｓで2008年
の食品カテゴリーで、創造的なパッケージデザインのクオ
リティが高く評価され金賞を受賞しました。

「東京カンパネラ」ショコラは、 2007年3月8日の東京駅構

内（南通路店：丸の内南口に向かう通路沿い左手）での発
売当初から、三層構造という画期的なお菓子のかたちと、
開放的で鮮やかな東京をイメージした「東京カンパネラ・ブ
ルー」に注目が集まり、昨年8月に実施した東京駅構内で

の催事では、期間内歴代最大級の販売実績を残しました。

■企業概要
社名
所在地
主要事業
代表者
設立年月日
資本金
ＵＲＬ

： 株式会社アイル
： 東京都中央区八重洲1-7-20
： 「東京カンパネラ」をはじめとするお菓子の製造・販売並びに研究・開発
： 田中 裕人
： 1980年10月
： 1,000万円
： http://www.tokyo-campanella.com

本件に関するお問い合わせ先
■ 株式会社アイル
担当 ： 岡本、渡辺
ＴＥＬ ： 0120-883410（平日：9:00～18:00）

■商品概要
「東京カンパネラ」ショコラは、日々進化しながらいつも

新鮮な表情を見せるしなやかさと、軽やかさを併せ持つ、
今の東京をデザインすることをコンセプトに、新しい東京
みやげとして開発されました。
素材と製法にも徹底的にこだわり、うす型ラングドシャ

の素材にはフランス産の高級ココアとハイカカオを使い、
また製法では3層構造に仕上げたことで、これまでにな

い上質な味わいと軽やかな新食感を実現しました。

■店舗情報
＜期間限定店舗＞
○3月10日（火）～17日（火） 東京駅改札内：東京銘品館

（改札内、八重洲中央口に向かう中央通路右手）
＜常設店舗＞
○東京駅：南通路店

（東京駅構内、丸の内口に向かう通路沿い左手）
○羽田空港：南ウィング店

（第1ターミナルビル2階、出発ゲート内 ピア5）
○羽田空港：北ウィング店

（第1ターミナルビル2階、出発ロビー内時計台5番前、東京食品館3）
○羽田空港：第2ターミナル店

（第2ターミナルビル2階、出発ゲート内ピアB）
○羽田空港：第2ターミナル、フードプラザ店

（第2ターミナルビル3階）

「東京カンパネラ」ショコラ

5枚入り 税込 600円
10枚入り 税込1,050円
14枚入り 税込1,500円
20枚入り 税込2,100円
30枚入り 税込3,150円
特定原材料に 乳、卵、小麦、大豆を使用

＜ペントアワードURL↓＞
http://www.thedieline.com/pentawards08/category_food/
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