
東海地区初 登場！ 星が丘テラス THE KITCHENに

１０月２日(月) グランドフードホール星が丘 オープン

名古屋市千種区のショッピングセンター星が丘テラス（千種区星が丘元町16-50／運営東山遊園㈱）では、

開業20周年となる今春、新たな食の館「ザ・キッチン２」が４月２５日（火）にオープンいたします。

2フロア約300坪に第１弾としてスイーツ、デリ、グロッサリーの5店舗が出店（今秋さらに２店舗オープ

ン予定）。地下鉄星ヶ丘駅や立体駐車場からのアクセスも良く、隣接する星ヶ丘三越のデパ地下との買

い回りのしやすさも意識し、エリアのお客様の食のニーズに応えます。

（グランドフードホール星が丘 ）星が丘テラス THE KITCHEN 内 

２０２３年１０月２日（火）グランドオープン／営業時間 １１：００～２０：００
火曜日定休(10月は休まず営業) ※10月2日オープン当日は、岩城紀子氏も来場致します。

＜２階＞「見つける」「作る」がキーワード。
食材や製法を吟味しワンランク上のこだわりを追求する
2つの専門店の食物販フロア。

＜本件に関するお問い合わせ＞
星が丘テラス営業部 TEL：052-781-1266 info@hoshigaoka-terrace.com

担当：朝日（あさひ）、竹村（たけむら)

東山遊園株式会社星が丘テラス  〒464-0802 名古屋市千種区星が丘元町16-50   http://www.hoshigaoka-terrace.com/

報道関係者各位

星が丘テラス News release

日本全国から『とっておきの美味しい』を集めた“食のテーマパーク”
5人の目利きバイヤーが日本全国から発掘した、選りすぐりのグロッサリーとデリを展開する
“グランドフードホール星が丘”が、芦屋・六本木に続き、東海地区に初登場で星が丘の街へ！
1カテゴリー×1種類の鉄則から、店内の商品数は敢えての約450種類。
店頭に並ぶ商品は、バイヤーたちが、各カテゴリー100種類前後の商品を吟味し、一つ一つ生産者の方と
対話して選び抜かれたストーリーを持つ逸品ばかり。また、季節ごとに変わるデリは、併設されたオープ
ンキッチンにシェフが常駐し、全て化学調味料無添加の手作りでご用意いたします。味自慢のバイヤー・
シェフ・スタッフたちが、お客様の『選ぶ』、『買う』、『食べる』のリクエストに応え、『美味しい』、
『楽しい』、『良質』、『安全』を叶えた、まさに”食のテーマパーク”です。

「”食”を考えることは、未来を考えること」
グランドフードホールオーナーの岩城氏の言葉。
コロナ禍で私たちの価値観は大きく変わりました。
その筆頭が、健康志向＝「食」ではないでしょうか。
グラホに並ぶ商品は、無添加、日本古来の食品など…美味
しいだけなく、店頭に並ぶ別の理由がそれぞれにあります。
グランドフードホールが身近にあることは、ただ美味しい
を体験できるだけでなく、『日々の暮らしへの新しい気づ
き』のきっかけになるはず。そんな思いを込めた、グラン
ドフードホールがついに、星が丘の街にオープンします！ グランドフードホール星が丘

グランドフードホールがあるまち ”星が丘”へ



〈星が丘テラス  秋のリニューアル情報〉
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グラホのこだわり❸ デリカテッセン

朝は野菜の皮むきから始まる、
グラホのキッチン。

グラホのこだわり❹ Z’s MENU(ジーズメニュー)

素材の質や安全性、調理工程にも
「至高」を追求したフローズン
ミール。

シェフが作れるものは全て一から
手作り。
安心・安全にこだわる4Xミートを
店内厨房でじっくり時間をかけて
低温加熱し、うまみを閉じ込めた
人気のローストビーフ。
その他にも有機野菜のサラダや店
内で焼き上げる具材たっぷりの
キッシュなど、グラホならではの
デリカテッセンをお楽しみいただ
けます。

どれだけ安心で美味しいものをお届け
できるか、どれだけ地球に優しくなれ
るか、どうやったらいつでも簡単にあ
の味を味わっていただけるか、を考え
続け行きついたのが「冷凍食品」。

アルファベット最後の“Z”に、それ以
上ない“至高”という意味を込めた珠玉
の冷凍食品。オーナーの岩城氏が共同
開発に携わった和食・洋食・アジアン
など、40種類以上を取り揃えます。

レニエ ラ コリーヌ エトワール

〈ザ・キッチン2 1階〉洋菓子

052-784-5262

名古屋市西区で創業し32年、
幅広い年代のお客様に愛され続ける
洋菓子店。
グランシェフパティシエ長谷川享平
氏の掲げる「僕のお菓子の向こう側
に幸せがありますように」という想
いのもと、ケーキはもちろん焼き菓
子やチョコケートなど多彩なスイー
ツをラインナップし、星が丘の街に、
「コリーヌ＝丘、エトワール＝星」
として登場！

NEW

星が丘テラス 食の館「THE KITCHEN 2」がついに完成！
今春、星が丘テラスに登場した新たな食の館「THE KITCHEN 2」に、名古屋のパティス
リー業界を牽引してきた西区の「フランス菓子 レニエ」と、星が丘の銘店「洋食レスト
ラン マ・メゾン」がチャレンジする新業態のハンバーガーショップが登場し、
ついに食の館が完成！

グラホのこだわり❶ グラホ オリジナル

グラホの顔ともいえる、人気
と実力のオリジナル商品。

グラホのこだわり❷ こだわりの人気商品

ものづくりに妥協のない生産者と
二人三脚で作ったヒットアイテム

グラホの定番、店内挽き、砂糖
不使用の贅沢なナッツバターは、
世界中のナッツを食べて決めた
こだわりの逸品。

トマト博士の多田さんが作る、
人生で一度は飲んでほしい無農薬の
トマトジュースは、まるでフルーツ
を食べているかのような甘さ！

バナナピーナッツバター＆
アップルアーモンドバターの
2種類が登場！

少しでも体が喜ぶものを、と北海道産
の米粉と玄米粉をベースにしたグラ
ノーラ。

10/2(月)試食販売イベント開催星が丘限定フレーバー

星が丘に創業して42年、
老舗洋食屋マ・メゾンの新業態。
「お客様に楽しんでもらいた
い！」と、幸せを運ぶと言われ
るラッキースターを店名に込め
たバーガーショップです。
オリジナル配合のビーフパティ
のハンバーガーだけでなく、フ
レッシュなジャガイモをその場
でカットして揚げるこだわりの
フライドポテトも、ライブ感を
お楽しみいただけます！

ポテトアンド ミート  
ラッキースターバーガー

〈ザ・キッチン2 1階〉ハンバーガー/
  フライドポテト052-753-9772

NEW
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