
1 
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2025 年 10 月 21 日 

 

 

 

 

 

株式会社ケイシイシイ(本社: 北海道千歲市、代表取締役社長：上村 成門)は、チーズの個性を最大限に生かした

チーズスイーツ専門店「Now on Cheese♪（ナウ オン チーズ）」にて、ブランド初となる本格的なテリーヌ商品、

『チーズテリーヌ ゴーダ＆クリームチーズ』を 2025 年 11 月 1 日（土）より毎日 17 時から数量限定で販売いたし

ます。なお、渋谷店では 10 月 30 日（木）10 時より先行して販売いたします。新宿・東京・渋谷・大宮・立川の常

設全 5 店舗他、一部催事会場でも販売し、多くのお客様にお届けいたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      商品情報 

 

『チーズテリーヌ ゴーダ＆クリームチーズ』 

ミルキーでなめらかなオーストラリア産クリームチーズと旨みと深いコクのゴーダチーズ、北海道産生クリーム

をバランス良くブレンドしたチーズテリーヌです。シンプルなレシピだからこそ素材の味をしっかりと引き立たせ、

奥深いあじわいとチーズの余韻を感じる仕上がりへ。上品なサイズ感は贈り物にもおすすめです。 

 

【内容量】190g 

【価 格】2,160 円（税込） 

【販売店】ルミネ新宿店、Hello,Tokyo Station!店（東京駅）、エキュート大宮店、ルミネ立川店、 

東急フードショーエッジ店（渋谷スクランブルスクエア）、一部催事会場 

【発売日】2025 年 11 月 1 日 全店舗 17 時より、数量限定で販売 

     ※渋谷店では 10 月 30 日（木）より先行して 10 時より販売いたします。 

新商品『チーズテリーヌ ゴーダ＆クリームチーズ』が 

チーズスイーツ専門店「Now on Cheese♪（ナウ オン チーズ）」から登場！ 

専門店が送る、2 種のチーズが織りなす黄金比のテリーヌ。 

新商品『チーズテリーヌ ゴーダ＆クリームチーズ』 
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      新カテゴリー『テリーヌ』の登場。 
 

 チーズスイーツ専門店「Now on Cheese♪（ナウ オン チーズ）」は、

お土産やプレゼントとして選ばれる機会の多いブランドです。一番人

気のチーズケーキを焼き菓子にした『チーズケーキ ナウ』をはじめ、

『クラシックチーズサンド』や『チーズクッキーコロン』などの焼き菓

子、手軽に本格チーズケーキを楽しめる冷蔵スイーツ『チーズケーキサ

ンド』などを展開。また、今年 7 月には新カテゴリーとしてチョコレ

ート缶『チーズ＆マカダミアチョコレート』を導入し、幅広いお客様の

多様なニーズに応える商品展開を進めています。 

このたび新たに登場したのは、濃厚でなめらかな口当たりが特徴の

スイーツ「テリーヌ」です。「Now on Cheese♪（ナウ オン チーズ）」

が掲げる「チーズが主役のチーズ菓子専門店」として、“本格的なチーズスイーツ”や“本物志向”を体現する商

品が、『チーズテリーヌ ゴーダ＆クリームチーズ』です。 

本商品には、マイルドでミルキーな味わいのオーストラリア産クリームチーズ、旨味とコクが特徴のゴーダ

チーズ、そしてコク深い味わいの北海道産生クリームを使用。シンプルながら素材にこだわり、蒸し焼きにす

ることで、しっとりとなめらかで繊細な口どけを実現しました。チーズの風味をダイレクトに感じられる、満

足感のある一品です。 

 

『チーズテリーヌ ゴーダ＆クリームチーズ』開発において 

 

『チーズテリーヌ ゴーダ＆クリームチーズ』開発において、特に苦心したの

は、2 種類のチーズの黄金比を見つけることでした。開発当初、クリームチーズ

を増やすと風味が穏やかになりすぎ、逆にゴーダチーズを増やしすぎるとチーズ

の個性が強くなり、重たい味わいになってしまうという問題に直面しました。 

そこで私たちが目指したのは、それぞれのチーズが持つ個性を最大限に引き出

しつつも、最後まで飽きずに楽しめる絶妙なバランスです。何度も試作を繰り返

し、濃厚な旨みを持つゴーダチーズと、まろやかな風味のクリームチーズを厳

選。この 2 つを独自の比率でブレンドすることで、「もう一口、もう一口」と手

が止まらなくなるような、奥深い味わいとチーズの余韻を感じる仕上がりを実現

しました。さらに、このリッチなチーズテリーヌを最後まで美味しく召し上がり

いただけるよう、サイズ感にもこだわりました。 

 

『チーズテリーヌ ゴーダ＆クリームチーズ』は、「チーズ好きな方に、より本格的なチーズスイーツを楽しんで

いただきたい」という思いを念頭に生まれたスイーツです。大切な方へのプレゼントやギフトにはもちろん、特別

なひとときを彩るスイーツとして、人と人との心を結び、語らいの場に華を添えるような存在になってほしいと願

っています。 

画像左：チーズケーキ ナウ 
カマンベール＆エダム 

画像右：チーズ＆マカダミア チョコレート 
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ルミネ新宿に 1 号店をオープンし、新宿、東京、渋谷、大宮、立川の 5 店舗で展開

するチーズスイーツ専門店。チーズが主役のスイーツを通じて、香り、味わい、口ど

けまで、チーズの魅力を存分に体験できます。数種類のチーズを組み合わせ、個性豊

かに仕上げた本格的な味わいに、さりげない遊び心を添えて、チーズ好きの心を満た

すこだわりのお菓子をお届けします。 

Now on Cheese♪公式 HP：https://nowoncheese.jp/ 

 

   取扱店舗情報 

 

Now on Cheese♪ルミネ新宿店 

住  所：東京都新宿区新宿 3-38-2 ルミネ新宿 ルミネ 2 1 階 

営業時間：10:30～21:00 

 

Now on Cheese♪Hello,Tokyo Station!店 

住  所：東京都千代田区丸の内 1 丁目 9 番 1 号 JR 東京駅 1 階改札内 

グランスタ東京（中央通路エリア） 

営業時間：平日・土曜 8:00～22:00 日曜・祝日 8:00～21:00 

     ※祝前日  8:00～22:00 

 

Now on Cheese♪東急フードショーエッジ店 

住  所：東京都渋谷区渋谷 2-24-12 渋谷スクランブルスクエア ショップ&レストラン 1 階 

営業時間：10:00~21:00 

※渋谷店では 10 月 30 日（木）10 時より先行して販売いたします。 

 

Now on Cheese♪ルミネ立川店  

住  所：東京都立川市曙町 2-1-1 ルミネ立川店 1 階 

営業時間：平日・土曜 10:00～20:30 日曜・祝日 10:00～20:00 

※祝前日 10:00～20:30  ※時期によって変更になることがあります。 

 

Now on Cheese♪エキュート大宮店 

住  所：埼玉県さいたま市大宮区錦町 630 JR 大宮駅改札内 エキュート大宮 

営業時間：平日・土曜 8:00～22:00 日曜・祝日 8:00～20:30  

※祝前日 8:00～22:00 

 

「Now on Cheese♪(ナウ オン チーズ)」ブランド概要 
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