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2022年1月11日 株式会社ケイシイシイ

【2022年バレンタイン出店情報】
ピスタチオスイーツ専門店PISTA＆TOKYO（ピスタアンドトーキョー）
ジェイアール名古屋タカシマヤに1月20日～2月14日まで期間限定出店

ピスタチオスイーツ専門店「PISTA＆TOKYO（ピスタ アンド トーキョー。運営：株
式会社ケイシイシイ）」は、2022年1月20日（木）～2022年2月14日（月）のバレンタ
イン期間に、ジェイアール名古屋タカシマヤ「アムール・デュ・ショコラ」にポップ
アップショップを展開いたします。
期間中は、ジェイアール名古屋タカシマヤ限定商品として「ピスタチオ コインショコ

ラ」を数量限定で販売いたします。

ポップアップショップ情報

ジェイアール名古屋タカシマヤ アムール・デュ・ショコラ
期 間：2022年1月20日（木）～2022年2月14日（月）
住 所：愛知県名古屋市中村区名駅1丁目1番4号 10階
営業時間：10:00～20:00
※営業時間は、施設の営業状況により変更となる場合がございます。
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商品名：ピスタチオ コインショコラ アソート【ジェイアール名古屋タカシマヤ限定】
価 格：1,620円（税込） ／ 6個入
説 明：”ピスタチオが彩る２種のたのしみ“

２種のピスタチオチョコレートと大きめピスタチオを閉じ込めた
「ピスタチオ＆ピスタチオ」、ピスタチオチョコレートに刻みピスタチオと
ホワイトチョコレートを重ねた「ピスタチオ＆ホワイトチョコレート」。
食感の異なる２種のピスタチオショコラをアソートにしました。
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2022年バレンタインコレクション（一部）
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商品名：ピステーヌ
価 格：1,512円（税込） ／ 5個入
説 明：“ピスタチオショコラの泉から

たちこめる、芳醇なあじわい“
ピスタチオケイク生地を高温短時間で
表面をカリッと焼き上げ、
やわらかいピスタチオチョコレートを
流し込み冷やすことで生地表面が
しっとりとなじみチョコレートとの
一体感がうまれました。

商品名：ピスタチオ パヴェ
価 格：1,512円(税込）
説 明：“ピスタチオに包まれるクランべリー

キューブ”
ピスタチオチョコレートに
ピスタチオホールやクッキークランチ、
クランベリーをあわせゴツゴツとした
キューブ状に仕上げました。食べ応え
のあるショコラです。

店舗情報（常設店舗）

PISTA&TOKYO 東京ギフトパレット店
住 所： 東京都千代田区丸の内1丁目9番1号

東京駅⼋重洲北⼝ 東京ギフトパレット内
営業時間：平日9:30～20:30 ⼟日祝9:00～20:30
公式HP  ： https://www.pistaandtokyo.jp/

※営業時間は、施設の営業状況により変更となる場合がございます。

https://www.pistaandtokyo.jp/

