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2024年 11月 29日 

 

 

 

 

 

株式会社ケイシイシイ(本社: 北海道千歲市、代表取締役社長：上村 成門)が展開する、東京発のピスタチ

オスイーツ専門店「PISTA & TOKYO（ﾋﾟｽﾀｱﾝﾄﾞﾄｰｷｮｰ）」から、東京ギフトパレット店限定商品『ピスタージュ』

が、2024年 11月 20日に公開された「東京駅限定スイーツランキング 2024※」にて、第 1位に輝きました。 

 「東京駅限定スイーツランキング 2024」は、東京駅八重洲北口改札を出てすぐの好アクセスから、常日頃

多くのお客様が訪れる「東京ギフトパレット」にて販売する生菓子・半生菓子を対象にしたスイーツランキ

ングです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

ナッツの女王、ピスタチオに着目したスイーツブランド 
 

 

 

 「PISTA & TOKYO（ピスタアンドトーキョー）」は、東京に 2 店舗を展開するピスタチオスイーツ専門店で

す。ピスタチオのコク深く芳醇な味わいをしっかりと感じていただけるスイーツや、ピスタチオとの組み合わ

せをお楽しみいただけるスイーツで、素材の味わいを引き出した商品を提供しています。 

ピスタチオのおいしさと鮮やかな色合いを活かした洗練されたスイーツで、東京土産の定番を目指し商品を

作り続けています。 

【東京駅限定スイーツランキング 2024 第 1位獲得！】 

ピスタチオスイーツ専門店「PISTA & TOKYO（ﾋﾟｽﾀｱﾝﾄﾞﾄｰｷｮｰ）」の人気商品『ピスタージュ』が、 

 東京駅限定スイーツランキング 2024にて第１位に輝きました。 

 

 

東京ギフトパレット店限定『ピスタージュ』 

※東京駅「ギフトパレット」東京駅限定スイーツランキング 2024〈東京ステーション開発㈱調べ/2024 年 7 月～10 月の売り上げ実績をもとにランキングを作成/1 ブランド 1 商品を選定/通

年販売商品を対象〉 
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オープン以来連日完売の大人気商品『ピスタージュ』 
 

「PISTA & TOKYO東京ギフトパレット店」限定にて販売する『ピスタージュ』は、ピスタチオを贅沢に使用

した、専門店ならではのスイーツです。 

芳醇なピスタチオのリッチな味わいをお楽しみいただける、コク深くまろやかなピスタチオバタークリーム

をたっぷりと忍ばせ、さっくりと香ばしく焼き上げたサブレでサンド。その周りに、ローストすることで香り

を引き立たせた刻みピスタチオをあしらい、食感にアクセントをプラス。 

薫り・コク・食感、ピスタチオの魅力を最大限に引き立たせた、ピスタチオスイーツ専門店がおくるこだわ

りの一品です。 

 

・ピスタージュ 

ピスタチオバタークリームにローストしたピスタチオを贅沢にあしらったサンドクッキーです。 

薫り・コク・食感、ピスタチオの特徴を存分におたのしみいただけます。 

【内容量】 4個入 

【価格】  1,728円（税込） 

【販売店舗】PISTA & TOKYO 東京ギフトパレット店 

【販売時間】第一部：オープン～無くなり次第終了 ※数量限定の販売 

      第二部：17:30～  無くなり次第終了 

 

 

ピスタチオの魅力を存分にお楽しみいただける『ピスタージュ』は、

高級感漂うパッケージも魅力の一つです。シンプルかつ洗練された箱に

は、鮮やかなピスタチオカラーをあしらい、一つ一つ個包装でご用意い

たしました。 

東京駅ならではの特別な手土産として、大切な方へのプレゼントとし

て、ご自身を労わる特別な時間のお供として、幅広い用途で多くの方々

にお求めいただいている、人気商品です。 
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店舗情報 

 

・PISTA ＆ TOKYO 東京ギフトパレット店 

  

営業時間：9：30～20：30（平日） 

     9：00～20：30（土日祝） 

住  所：東京都千代田区丸の内一丁目９ー１ 東京駅八重洲北口  

 

・日本橋髙島屋 S.C.長期イベントショップ 

 

 営業時間：10：30～19：30 

 住  所：東京都中央区日本橋２丁目４－１ 日本橋髙島屋 S.C. 本館地下１階 

 

 

   『PISTA & TOKYO（ピスタアンドトーキョー）』の世界観 

 

 

ピスタチオの類をみない芳醇なコク。その緑はお菓子を色鮮やかに彩り、貴方のひと時までも贅沢に引き立て

る。“女王”と呼ばれるその緑輝く魅惑をトーキョーから色鮮やかにお届けします。 

 

 

 

 

本件に関するお問い合わせ先：株式会社ケイシイシイ 企画開発部商品企画課 鎌田(かまた) 

E-mail： r-kamata@letao.co.jp 


