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ご存知ですか？ ルタオの隠れた名品。 

新千歳空港限定スイーツ 

『ロイヤルモンターニュブラウニー』 

 

株式会社ケイシイシイ(本社：北海道千歲市、代表取締役社長：上村 成門)が展開する「小樽洋菓子舗ルタオ」

では、北海道・新千歳空港内のチョコレート専門店「ヌーベルバーグ ルタオ ショコラティエ」にて限定商品の

『ロイヤルモンターニュブラウニー』を販売しております。これまで多くのお客様にご愛顧いただいている人気

商品です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

新千歳空港限定の『ロイヤルモンターニュブラウニー』とは 

 

ダージリンとチョコレートの香りが広がり、至福の口どけを実現。 

『ロイヤルモンターニュブラウニー』は、LeTAO の代表作であるチ

ョコレート「ロイヤルモンターニュ」を贅沢に使用したブラウニー。

ダージリンとチョコレートが調和した、華やかな風味が特徴。しっと

りとした口どけと柔らかな食感が、ひと口ごとに深い味わいをもたら

します。 

 

【商品名】ロイヤルモンターニュブラウニー 

【価 格】5 個入 1,188 円 / 10 個入 2,376 円（税込） 

【長 さ】約 7cm 

【販売店舗】ヌーベルバーグ ルタオ ショコラティエ  
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『ロイヤルモンターニュブラウニー』の特徴と魅力 

1．ロイヤルモンターニュブラウニーの誕生秘話 

ヌーベルバーグ ルタオ ショコラティエのコンセプトは、洋菓子舗が創る

チョコレートスイーツ。ケーキ作りで培われた素材の組み合わせによる味の

表現や、くちどけの良い食感など、新しいチョコレートスイーツづくりを大

切にしております。まさにその精神が込められた「ロイヤルモンターニュブ

ラウニー」は、ルタオの代表的なチョコレート、ロイヤルモンターニュをふ

んだんに使用いたしました。 

このブラウニーの特徴的な味わいは、紅茶の香りを感じさせ、ロイヤルモ

ンターニュのように滑らかな口どけを誇ります。従来のブラウニーよりも一

層しっとりと、なめらかで上品な口どけが楽しめるとともに、上品に漂う紅

茶の香りが、印象的なアクセントとなっています。 

 

2．チョコレートは、ルタオを代表とする『ロイヤルモンターニュ』を使用 

ロイヤルモンターニュとは、口溶けとともに紅茶の香りが広がるチョコレー

ト。上質なダージリン茶葉パウダーを使用し、カカオ豆はダージリンの香り

を引き立てるためのオリジナルブレンドで選定。口溶けがなめらかにまとわ

りつくように溶けることで、口の中に広がり、華やかなダージリンティーの

香りを堪能できるチョコレートです。 

北海道小樽に本店を構える 「小樽洋菓子舗ルタオ」 とは 

小樽洋菓子舗ルタオは、1998 年に小樽観光の中心であるメルヘン交差点に

オープン。店名は、「親愛なる小樽の塔」という意味のフランス語「La Tour 

Amitié Otaru」の頭文字を小樽の地名に愛着を込めてアレンジし「ルタオ

（LeTAO）」と名付けられました。 

小樽の洋菓子舗として誕生して以来、北海道の素材にこだわり、また、世界

中の厳選された素材と融合させる「Northern Sweets Manner」（北の国に生

きる人々の、お菓子を楽しむ流儀をお届けする）をテーマに、北の大地に根差

したスイーツを創り続けております。 

ブランドサイト URL：https://www.letao-brand.jp/ 

Instagram 公式アカウント：https://www.instagram.com/letao_official/ 

会社概要 

会 社 名：株式会社ケイシイシイ 

代 表 者：代表取締役社長 上村 成門 

本社所在地：北海道千歲市泉沢 1007 番地 90 

創 業：1996 年 4 月 

資 本 金：8,000 万円 

事業内容：菓子製造事業、卸売事業、小売事業（店舗及びカフェの運営）、通信販売事業 

株式会社ケイシイシイは、「喜びを創り喜びを提供する」を経営理念として掲げ、全従業員が、「今日一人熱狂的ファ

ンを創る」ことを使命として日々取り組んでいます。 


