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株式会社ケイシイシイ 営業部 担当：フタクチ
TEL：0123-28-3155 FAX：0123-28-3159 E-mail：t-futakuchi@letao.co.jp

<お問い合わせ先＞

週替りで2種類のタルト登場！『小樽洋菓子舗 ルタオ』、宮崎山形屋に期間限定出店

～実演販売が目白押し！２種類のチーズタルト＆チーズ味の”クレームグラッセ”～

北海道のお取り寄せスイーツとして人気の「小樽洋菓子舗 ルタオ（株式会社ケイシイシイ）」は、
2017年5月9日（火）～5月22日（月）、宮崎山形屋で開催される「第13回 初夏の北海道物産展
（新館5階大催場）」において、期間限定ショップを出店中です。

期間中は、ルタオの代名詞であるチーズケーキ「ドゥーブルフロマージュ」にくわえ、週替りで
2種類の実演商品「フォンダンタルト～ストロベリー」、「同～フロマージュ～」が登場。それぞれ
異なる美味しさを試してみては。さらに、ジャージーミルクにマスカルポーネチーズを加えたルタ
オ・オリジナルの「クレームグラッセ」もご用意し、手土産や自宅用としてだけでなく、会場でも
ルタオの美味しさをお楽しみいただける展開となっております。

左）フォンダンタルト～ストロベリー～
価格：324円（税込）／ 1個
※5月9日～15日の限定販売

①週替りの実演商品として２種類の「フォンダンタルト」が登場！
②しっかりとチーズを味わえる「クレームグラッセ～マリアージュ～」

小樽洋菓子舗ルタオ・宮崎山形屋での注目ポイント

◆週替りの実演商品

右）フォンダンタルト～フロマージュ～
価格：324円（税込）／ 1個
※5月16日～22日の限定販売

2017年5月10日 株式会社ケイシイシイ

北海道産クリームチーズとカスタードクリームをあわ
せ、キューブ状のチーズをのせて香ばしく焼き上げた
タルト。とろける食感をお楽しみください。

北海道産クリームチーズを使用したベイクドチーズ
ケーキとストロベリー・ラズベリーの2種を合わせた
タルト。ラズベリークッキーと粉砂糖をトッピング。
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◇ドゥーブルフロマージュ
価格：1,728円（税込）/ 直径約12cm

チーズケーキの常識を超えた、ルタオの傑作。

ひと口ふくむと、まるで雪のようにとろけだす「口どけ
のよさ」、一瞬で満ちていく、ふくよかな「ミルク感」、
そして落ち着いた上品な甘さ。
やわらかな口あたりのレアチーズケーキと、しっかり

としたコクを感じるベイクドチーズケーキのコントラス
トも深まり、よりおいしさをご堪能いただけます。ぜひ
一度ご賞味ください。

（冷凍商品につき、最大5時間まで持ち歩き可）

◆出店情報

会 場：宮崎山形屋 新館5階 大催場（宮崎県宮崎市橘通東3丁目4番12号）
開催期間：2017年5月9日～5月22日 http://www.yamakataya.co.jp/shop/miyazaki

開催時間：10:00～20:00 ※最終日は17時閉場

※商品は在庫に限りがございます。予めご了承ください。
※商品・出店情報は急遽変更となる場合がございます。

◆定番商品

◆実演商品
◇クレームグラッセ ～マリアージュ～
価格：391円（税込）／ 1本

ミルク感の強いチーズケーキのような、味わい。
北海道産ジャージーミルクに隠し味のマスカルポーネチーズを
加え、ルタオオリジナル生クリームで濃厚なミルク感に仕上げ
た「ジャージーミルク」。ゴーダチーズ、チェダーチーズ、カ
マンベールチーズを加え更に濃厚なチーズ味の「サンクフロ
マージュ」。この２つをミックスした、ミルク感の強いチーズ
ケーキのような、今までにない味わいのクレームグラッセ。

◆ブランド/店舗情報

【小樽洋菓子舗 ルタオ】
TEL：0120-222-212（9:00～18:00）
ブランドサイト http://www.letao.jp/
ECサイト https://www.letao.jp/onlineshop/
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