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鈴廣かまぼこの里で、おちょこ片手に飲み比べ 

「かまぼこ地酒巡り」 
2026 年 9 月・10 月の土日祝に開催 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

鈴廣かまぼこ株式会社（神奈川県小田原市 社長：鈴木智博 以下「鈴廣」）が運営する鈴廣かまぼこの里では、 

2026 年 9 月・10 月の土日祝に、神奈川の地酒とかまぼこのペアリングを楽しむ「かまぼこ地酒巡り」を開催いたします。 

 

本イベントでは、神奈川の地酒「箱根山」「松みどり」「曽我の誉」の 3 種と、それぞれの味わいに合わせたかまぼこおつ

まみ 3 種をご用意。鈴廣かまぼこの里にある 3 つのスポットを巡りながら、地酒とかまぼこの組み合わせを飲みくらべ・

食べくらべていただけます。参加者には、イベント限定の特製オリジナルおちょこをご用意します。おちょこを片手に、秋

のかまぼこの里をめぐりながら、地酒とかまぼこが織りなす味わいをゆっくりとお楽しみください。 

 

さらに期間中は、かまぼこの里各店で秋ならではのイートインメニューも展開します。お酒とかまぼこのペアリングととも

に、秋の味覚を楽しむひとときをお届けします。 

 

URL：https://kamaboko.com/events/jizake-meguri/ 

 

 
 

 

 

神奈川の地酒 3 種に、それぞれ相性のよいかまぼこおつまみを合わせました。里内の 3 カ所を巡り、 

地酒とかまぼこのペアリングをお楽しみいただきます。 

 

◆箱根山 [井上酒造] × 板わさ 2 種 

「梅味噌」と「わさび漬クリームチーズ」を添えた 2 種の板わさを、箱根山とともに味わいます。 

特に、わさびの爽やかな辛みと箱根山のすっきりとしたキレが調和し、鼻に抜ける清涼感をより一層引き立てます。

異なる味わいの板わさとともに、日本酒との組み合わせをお楽しみください。 

 

■神奈川の地酒 3 種×かまぼこ 3 種を飲み比べ 

 

https://kamaboko.com/events/jizake-meguri/


 

◆松みどり [中沢酒造] × 秋のかまぼこピンチョス 

かぼちゃやきのこなど、秋の食材とかまぼこを組み合わせた季節のピン

チョスを合わせます。秋の食材が持つ自然な甘みと松みどりの旨みが調

和し、かまぼことともに、それぞれの味わいをやさしく引き立てます。 

 

◆曽我の誉 [石井醸造] × ちぎり揚げ 

コクがあり、しっかりとした味わいの曽我の誉には、香ばしく揚げた 

「ちぎり揚げ」を合わせます。お酒の豊かな味わいと揚げ物ならではの香

ばしさが好相性。魚の旨みとともに、じっくり味わいたい組み合わせです。 

 

 

 

 

 

参加者には、地酒巡りを楽しむための特製オリジナルおちょこを

ご用意します。イベント限定の特別な一品です。 

 

3 カ所を巡る際はもちろん、ご自宅でもお使いいただけます。 

地酒とかまぼこの味わいとともに、秋のおでかけの思い出として

お持ち帰りください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

鈴廣の会員特典サービス「如倶楽部（ごとしくらぶ）」の会員さまには、

鈴廣オリジナルの日本酒「海と大地」を 1 杯サービスします。 

如倶楽部は、鈴廣でのお買い物でポイントが貯まるほか、会員限定の

クーポンや各種サービスをご利用いただける会員制度です。 

 

「海と大地」は、かまぼこと一緒に楽しんでいただくために開発した鈴廣

オリジナルの日本酒。3 種の地酒に加えて、鈴廣ならではの一杯もお楽

しみください。 

 

如倶楽部について：https://www.kamaboko.com/gotoshi-club/ 

 

 

 

 

 

■イベント限定「特製オリジナルおちょこ」付き 

■如倶楽部会員特典「海と大地」を 1 杯サービス 

https://www.kamaboko.com/gotoshi-club/


 

期間中は、今回飲み比べをお楽しみいただく酒蔵の担当者にもお越し

いただきます。それぞれの日本酒の魅力や飲み方など、酒蔵の方々と

の会話を愉しみながら、おすすめの一杯を味わっていただけます。 

「かまぼこ地酒巡り」とあわせて、ぜひお楽しみください。 

 

◆開催日時 

・井上酒造：9 月 20 日（日）、21 日（月） 10:00～16:00 

・石井醸造：10 月 24 日（土）、25 日（日） 10:00～16:00 

◆料金：500 円(税込) お飲物付き(日本酒の他、地ビール、ワイン、足柄茶もお選びいただけます） 

◆場所：鈴なり市場 かまぼこバー 

 

イベント名  ：かまぼこ地酒巡り 

開催期間  ：2026 年 9 月・10 月の土日祝 ※日程はカレンダー参照 

2026 年 9 月 5 日（土）、6 日（日）、19 日（土）、20 日（日）、21 日（月・祝）、22 日（火・祝）、 

23 日（水・祝）、26 日（土）、27 日（日） 

10月3日（土）、4日（日）、10日（土）、11日（日）、12日（月・祝）、17日（土）、18日（日）、24日（土）、

25 日（日）、31 日（土） 

開催時間  ：10:00～16:00 

開催場所  ：鈴廣かまぼこの里（神奈川県小田原市風祭 245） 

実施店舗  ：①鈴なり市場 軒下 ②あげかま屋 すず天 ③CAFE107 

参加費   ：2,000 円（税込） 地酒 3 種＋かまぼこおつまみ 3 種＋特製オリジナルおちょこ付き 

おかわり   ：1 杯 200 円（税込） 

如倶楽部会員特典：鈴廣オリジナル日本酒「海と大地」1 杯サービス 

お問い合わせ  ：0120-07-4547（9:00～17:00） 

URL    ：https://kamaboko.com/events/jizake-meguri/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■イベント概要 

■酒蔵来場イベント ～造り手と愉しむ、地酒とかまぼこ～ 

https://kamaboko.com/events/jizake-meguri/


 

かまぼこの里各店では秋限定のイートインメニューをご用意します。 

すず天のきなこチュロス、且座の焼き芋あんみつ、CAFE107 の秋のかまぼこピンチョス盛合せなど、秋のおでかけとと

もに楽しめるメニューを展開。かまぼこバーでは、気軽にお酒とかまぼこを味わえる「ちょいのみセット」もご用意します。 

地酒巡りとあわせて、かまぼこの里で秋の味覚をお楽しみください。 

URL：https://kamaboko.com/events/oide_autumn/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

会社名      ：鈴廣かまぼこ株式会社 

代表者      ：代表取締役社長 鈴木 智博 

所在地      ：神奈川県小田原市風祭 245 

主な事業内容：かまぼこをはじめとする鈴廣ブランド商品の製造、販売、 

「かまぼこの里」各種レストランやかまぼこ博物館の運営。 

URL        ：https://www.kamaboko.com/ 

 
～このリリースに関するお問い合わせ～ 

株式会社鈴廣蒲鉾本店 販売推進部 広報マーケティング課  担当 ： 松元 / 酒井 

〒250-8506 神奈川県小田原市風祭 245  

TEL：0465-24-6278（直通） FAX：0465-23-2225 

E-mail：koho@kamaboko.com  URL：https://www.kamaboko.com 

■会社概要 

 

■かまぼこの里に、秋の味覚を楽しむイートインメニューも登場 

きなこチュロス 
鈴廣の伊達巻を生地に練り込み、

外はカリッと香ばしく、中はふんわり

とした軽やかな食感に。きなこをま

ぶし、優しい甘みに仕上げました。 

販売店舗 ：あげかま屋 すず天 

価格    ：600 円（税込） 

焼き芋あんみつ 
ほっくり甘い焼き芋に、自家製寒

天、白玉餅、抹茶のジェラート、紅

葉の形の琥珀寒を添えて、見た目

も楽しいあんみつに仕上げました。 

販売店舗 ：名水甘味 且座 

価格    ：1,320 円（税込） 

栗と紫いものタルト 
栗と紫芋のやさしい甘さを重ねた秋

色タルト。ごろっと入った栗の食感と、

なめらかなクリームを楽しめます。 
 

販売店舗 ：汐風カフェ 

価格    ：690 円（税込）／1 ピース 

※テイクアウト 677 円（税込） 

秋のかまぼこピンチョス盛り合わせ 
きのこや栗、秋の味覚を堪能できるピン

チョスなど、3 種類のピンチョスを月替わり

でお楽しみいただけます。 
 

販売店舗 ：CAFE107 

価格    ：500 円（税込） 

秋のちょい飲みセット 
お酒にぴったりのかまぼこ４種（謹

上蒲鉾、焼きぼこ、しそかをり巻、ピ

リ辛なんこつ）の盛り合わせ。 
 

販売店舗 ：かまぼこバー 

価格    ：700 円（税込） 

超特選蒲鉾「古今」 
国家資格をもつかまぼこ職人手づく

りの逸品「超特選蒲鉾 古今」を盛り

合わせた一皿。 
 

販売店舗 ：そばと板わさ 美藏 

価格    ：1,045 円（税込） 

https://kamaboko.com/events/oide_autumn/
https://www.kamaboko.com/

