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ホワイトビール×瀬⼾内ひろしまレモン 



     下記の店舗での提供，店長へのインタビューも取材できます。 

     店舗名： grill&deli LAVE 

     住 所： 広島市中区袋町７−２１ PENCIL ビル 2F 

     日 時： 令和２年 10 月 13 日（火）15：00～16：00 

 

６ 取材時の注意事項 

・  新型コロナウイルス感染症対策として当日 37.5 度以上の発熱症状があり呼吸器症状が

ある方や、ご本人またはご家族が14日以内に海外渡航歴がある方、新型コロナウイルス患

者と濃厚接触した可能性がある方は、取材をご遠慮いただきますようお願い申し上げます。 

・  またご取材時には必ずマスクを着用してください。当日は、登壇者もマスクを着用させ

ていただきます。 

・ 受付に手指用の消毒液（アルコール消毒液）をご用意しますので、必ずご利用ください。 
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問い合わせ先 

 ・知事表敬については： 農林水産局 農業経営発展課 川本   082-513-3592 

 ・「ホワイトビール×瀬戸内ひろしまレモン」，店舗取材については：  

キリンビール株式会社中四国統括本部セールスサポート部 脇 082-563-7997 

  ・レモンの生育状況については，  

広島県果実農業協同組合連合会広島支所    082-279-2472 

 

＜ホワイトビールについて＞ 
 

ホワイトビールには「ホワイトビール」「ウィー

トエール」「ベルジャン・ホワイト」などさまざ

まなビアスタイルがあります。通常ビールには大

麦麦芽を使いますが、ホワイトビールは小麦麦芽

もしくは小麦を多く使っていることが特長です。

小麦を使うと、味わいはやわらかくまろやかにな

り、色味は白っぽく濁ります。 

また、小麦はたんぱく質の含有量が多いので泡持

ちがよく、発酵過程で非常に淡い色の泡を作りま

す。ビールによって幅はありますが、爽やかさ、

口当たりの優しさ、独特の香りがあり、野菜やお

魚料理にも合わせやすいところが魅力です。 

「ホワイトビール」に「レモン」を合わせる飲

み方は、ヨーロッパでは一般的な飲み方です。 
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