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チリ国内売上№1 ブランド「ミシオネス デ レンゴ」から 

飲みきりサイズの本格的な缶ワイン 2 種を新発売 

2026 年 3 月 13 日から 

 
白鶴酒造株式会社は、チリ国内売上№1（※）の人気ブランド「ミシオネス デ レンゴ」から、手軽に楽しめ

る飲みきりサイズの「ミシオネス シャルドネ ボトル缶 180ml」と「ミシオネス カベルネ・ソーヴィニヨン ボ
トル缶 180ml」を 2026年 3月 13日（金）に全国で新発売します。 
当商品は、本格的なワインを「少しだけ飲みたい」「いろいろな味を楽しみたい」という現代のライフスタ

イルに寄り添った、グラス 1 杯分のちょうどいいサイズのボトル缶です。「ミシオネス」ならではの香りと果
実味を、フレッシュなまま最後まで楽しめる仕様に仕上げました。 
フルボトルやハーフボトルを 1 人で飲みきるには多いと考えるライトユーザーの方から、本格的なワインを

スマートに飲みきりたい方まで、幅広いお客様に向けて新しいスタイルのワインの楽しみ方を提案します。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
※ ニールセン調べ 2024年ワインカテゴリー 
 

■ミシオネス デ レンゴ 

ミシオネス デ レンゴは、チリに最初のぶどうを持ち込んだ宣教師(ミシオネス)達の歴史に由来するブランドで

す。彼らは、1731年にレンゴ村に定住し、布教活動だけでなく読み書きなどの教育も行い、村の発展に貢献しま

した。その功績に敬意を表してブランド名に“ミシオネス”を掲げています。 

ワイナリーは、2001年に、歴史的建造物である宣教師教会および修道院の敷地や建物を活用し、最新鋭のワイン

醸造設備を導入して設立され、同年、ミシオネスブランドのワインが誕生しました。かつての宣教師学校や宿舎

などの歴史的建造物の一部は現在も瓶熟成用セラーとして活用されています。 

現在は、高品質なワイン造りを行うワイナリーとして広く知られており、環境に配慮したサステナブルな生産体

制にも積極的に取り組む姿勢はチリ国内外から高い評価を受けています。 

 

▼商品サイト         

https://www.hakutsuru.co.jp/product/wine/chile_wine/ 

▼白鶴公式オンラインショップ   

https://www.e-hakutsuru.com/collections/chile-wine 
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■商品情報 

 

 
 

 

■一般のお客様からのお問い合わせ先 

白鶴酒造株式会社 お客様相談室 

TEL：078-856-7190（休祝日を除く月～金 9:00～17:00） 

白鶴ホームページ：https://www.hakutsuru.co.jp/customer/ 

商品名 ミシオネス シャルドネ ボトル缶 ミシオネス カベルネ・ソーヴィニヨン ボトル缶

品目

容量

参考小売価格

発売日

アルコール分 12.5% 13%

原産国名／

ぶどうの産地

ぶどうの品種 シャルドネ カベルネ・ソーヴィニヨン

タイプ／味わい 白／やや辛口 赤／ミディアムボディ

飲み頃温度 10～12℃ 15～17℃

特長

【味わい】酸味と甘味の素晴らしいバランスが織りなすフ

レッシュな果実感。

【色】麦わらのような透き通った淡い黄色

【香り】桃、パイナップル、バナナのようなトロピカルフルー

ツのアロマと、甘いバニラ香の優美なコンビネーション。

【味わい】フレッシュなミディアムボディの赤ワイン。柔らか

なタンニンを感じ、心地よい後味が長く続きます。

【色】ダークルビーレッド

【香り】チェリー、カシス、ベリー類の弾けるような果実香の

中に、完熟したフルーツ、スパイスやチョコレートが微かに

香ります。

相性の良い料理
鶏、仔牛、豚、魚を使った料理。また、パスタ（クリー

ム、バター、キノコのホワイトソース等）によく合います。
牛、ラム、豚を使った料理や、チーズによく合います。

果実酒

180ml

オープン価格

チリ ／ セントラル・ヴァレー

2026年3月13日（金）

https://www.hakutsuru.co.jp/customer/

