
 

 

2025年 1月 22日 

ひかり味噌株式会社 

 

ひかり味噌 2025年春夏新商品発売 

ヨーグルトのような新感覚甘酒 『晴れのち糀』登場 
白麹由来のクエン酸入り！カラダとココロをリフレッシュ 

 

ひかり味噌株式会社（長野県諏訪郡下諏訪町、代表取締役社長林善博）は、2025年春夏新商品として、新

感覚甘酒『晴れのち糀』を発売いたします。白麹由来のクエン酸の酸味と、麹の甘みが調和された、ヨーグルトのよ

うな爽やかな味わいの甘酒です。 

2025年 3月 1日(土)から、全国のスーパーマーケットなどで発売いたします。 

 

 

◆ 『晴れのち糀』 商品の特長 

従来の甘酒とは異なる、酸味爽やかな新感覚甘酒 

『晴れのち糀』の最大の特長は、従来の甘酒にはない甘酸っぱい味わいです。爽やかな酸味を出すために、通

常の甘酒作りでは使わない“白麹”を使用いたしました。白麹が作り出すクエン酸の酸味で、日常の様々なシーン

においてカラダとココロを晴らします。 

 

いろいろなアレンジを楽しめる 2倍濃縮タイプ 

2倍濃縮タイプなので自由にアレンジ可能です。割り方次第で味が変わるため、自分好みのスタイルやシーンで

楽しめます。アレンジレシピは、公式ブランドサイトにて発信しています。 

 

 

報道関係者各位 



 

＜基本のレシピ＞ 

・水割り (『晴れのち糀』1:水 1） 

白麹由来のクエン酸の酸味と、糀甘酒の甘みをしっかりと感じることができます。 

 

＜アレンジレシピ＞ 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆ 『晴れのち糀』の魅力を発信する「新甘酒部 SUNNYS」発足 

日常的に甘酒を愛飲している「ひかり味噌アンバサダー」8名による「新甘酒部 SUNNYS」（以降 SUNNYS）

を発足いたしました。SUNNYSにはモニターとして『晴れのち糀』を生活に取り入れ、アレンジレシピも考案いた

だきました。今後も様々な活動を通して、共に『晴れのち糀』の魅力を広めていく予定です。 

 

SUNNYSモニターの声 

１． ホントに甘酒！？甘酒なのにすっぱい味わいに驚きの声 

SUNNYSが『晴れのち糀』を初めて飲んだ時の感想として、 

・甘酒の概念を壊すようなすっぱさが衝撃的だった！とにかくびっくりした！ 

・すっぱうまい！酸味好きなので、甘いだけじゃない甘酒にときめいた。 

など、新感覚の酸味のある甘酒に驚き、それが魅力的に感じるとの声が多く挙がりました。 

 

２． 濃縮タイプで幅広くアレンジできることが、朝昼晩いつでも飲みたい理由に 

『晴れのち糀』はアレンジの豊富さで、普段飲んでいる甘酒と比較して、飲みたいと思う時間帯が多いことが分

かりました。特に昼、夜や運動時など、甘酒をあまり欲しない時にも飲みたいと考える人が多く、どんな時間帯で

も飲みたくなる商品といえます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

水割り 

お湯割り 

(『晴れのち糀』1:お湯 1） 

 

 

ワイン割り 

(『晴れのち糀』1:ワイン 2） 

 

 

牛乳割り 

(『晴れのち糀』1:牛乳 1） 

 

 

ロック 

（SUNNYS モニター調査 MA n=8） 



 

３．SUNNYS全員が飲み続けたいと回答 

SUNNYS全員が、今後も『晴れのち糀』を飲み続けたいと回答しました。理由としては、 

・普段、甘酒は甘すぎて割って飲んでいる。『晴れのち糀』は、濃縮タイプという理想のスタイルだったから。 

・さっぱりした味わいが好き。いろんな飲み物との相性がよく、変化に富んでいるから。 

・持ち運びも楽で、冷蔵庫の中で邪魔にならないサイズだから。 

など、味わいやアレンジの幅広さに加え、ボトルタイプで利便性が高い点も継続したいと思うポイントです。 

 

４．SUNNYSおすすめのアレンジレシピを公式ブランドサイトに掲載 

SUNNYSが考案したアレンジレシピを公式ブランドサイトに公開いたします。『晴れのち糀』は、様々な飲み物との

相性が良いため、アレンジは無限大です。 

＜SUNNYS考案アレンジレシピ一例＞ 

 

 

 

 

 

 

※ 『晴れのち糀』公式ブランドサイト：https://www.hikarimiso.co.jp/harenochikoji/ 

 

◆ 開発者コメント 

「甘酒は、美容や腸活になんだか良さそう。毎日の生活に取り入れたいけれど、甘すぎて味に飽きちゃう」といっ

たみなさんのお悩みを解決すべく、発酵食品を長年作り続けてきたひかり味噌が、どんなときでも飲みたくなる新し

い味わいの甘酒を作りました。 

『晴れのち糀』は、白麹が作るクエン酸で自然由来のすっぱさが特長です。甘酒なのに甘すぎず、すっきり爽や

かな毎日飲みたくなる味わいで、飽きることなく自分好みのスタイルやシーンで楽しめます。思い思いのリフレッシュ

タイムに、思い思いの飲み方で、あなたのカラダとココロを晴らしてみませんか？ 

 

【商品概要】 

商 品 名： 晴れのち糀 340g 

原 材 料 名： 米（タイ産）、米こうじ/ビタミン C 

参考小売価格： 550円（税込） 

内 容 量： 340g 

賞 味 期 限： 180日間（年月日表示） 

トマト甘酒 ブルーベリー甘酒スムージー バター甘酒 甘酒いちごミルクソーダ 

https://www.hikarimiso.co.jp/harenochikoji/

