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一日の〆に食べて欲しい、 
夜限定のパフェを作りました 

 

毎日頑張る自分へのご褒美に、 
沖縄のラム酒を使った大人パフェはいかが？ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ホテルニューオータニ幕張 

『大人の〆パフェ』

https://www.newotani.co.jp/makuhari/restaurant/baycourt/shime-parfait/ 
 



【報道関係のお問合せ先】ホテルニューオータニ幕張 広報担当 Tel.043-299-1815 

松ヶ瀬 t-matsugase@newotani.co.jp 加藤 a-kato@newotani.co.jp 

ホテルニューオータニ幕張（千葉県千葉市美浜区ひび野）では、ペントハウスラウンジ｢ベ

イコートカフェ｣にて『大人の〆パフェ』を平日限定で販売いたします。 

 

■毎日頑張る自分へのご褒美に、沖縄のラム酒を使った大人パフェはいかが？ 

仕事や家事など、毎日頑張る大人へ。一日の〆に食べて欲しいご褒美パフェを作りました。 

提供時間は18時から。美しいサンセットも楽しめる絶景のペントハウスラウンジにて、優

雅なパフェタイムはいかがでしょうか？サンセット後には、間接照明が印象的なバータイム

へ。お好みのレストランでお食事をされた後に、〆のデザートとしてお召し上がりいただく

のもおすすめです。見た目はチョコレートパフェですが、一口食べれば大人の味わいに気づ

くはず。サクサクのチョコフレークに、沖縄・伊江島産のラム酒「イエラムサンタマリア」

を使ったラム酒ゼリー、ホテルメイドのバニラアイスクリームにチョコレート生クリームを

絞りその上には芳醇なチョコレートアイスクリームを重ねました。仕上げに、ココアパウダ

ー、アーモンドカラメリーゼ、ヘーゼルナッツカラメリーゼ、レーズン、チョコレートをト

ッピングしたパフェは、お酒との相性も抜群なので、お酒好きな方にはもちろん、甘いもの

が苦手な方も思わず完食してしまう、甘さ控えめの新作パフェをご堪能ください。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■販売概要 

ホテルニューオータニ幕張  

『大人の〆パフェ』 

[時間] 18:00～21:30[平日限定] 

[場所] ペントハウスラウンジ「ベイコートカフェ」(24F) 

[料金] ￥2,200 ※サービス料別 

[ご予約・お問合せ] Tel.043-299-1850(ベイコートカフェ直通) 

[詳細は] https://www.newotani.co.jp/makuhari/restaurant/baycourt/shime-parfait/ 


