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松茸×神戸ビーフ×絶景 

この秋食べたい垂涎ディナー 
 

食欲の秋にふさわしい究極のディナーが登場！ 

ホテル最上階からの絶景とともに優雅なひと時を。 

 

ホテルニューオータニ幕張 

『秋の味覚 松茸ディナー』 

https://www.newotani.co.jp/makuhari/restaurant/keyaki/matsutake-dinner/ 

https://www.newotani.co.jp/makuhari/restaurant/keyaki/matsutake-dinner/
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ホテルニューオータニ幕張では、鉄板焼「欅」にて『秋の味覚 松茸ディナー』を 2022

年 10 月 31 日（月）まで販売いたします。 

 

■秋の味覚の王様“松茸”と和牛の代名詞“神戸ビーフ”を使用した至極のディナー！  

暑かった夏も過ぎ、季節は「食欲の秋」へ。芳醇な香りが鼻をくすぐる秋の味覚の王様

“松茸”と、世界的ブランドの位置を保ち続ける憧れの“神戸ビーフ”を贅沢に使用したディ

ナーをご用意いたしました。「松茸と和牛の纏い寿司」や「松茸入り焼き飯」などの松茸

を使用した逸品と、神戸ビーフのコンビネーションはまさに垂涎もの。記念日やお祝いな

ど、特別な日のディナーにもぴったりです。 

 

■地上 100mからの絶景で至福の時間を…。 

カウンター越しにシェフが鮮やかな手捌きで焼き上げる鉄板焼を五感全てでご堪能いただ

けます。ホテル最上階からの夜景を眺めながら至福の時間をお過ごしください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■販売概要 

ホテルニューオータニ幕張  

『秋の味覚 松茸ディナー』 

［販売期間］2022 年 10 月 31 日（月）まで 

[時間] 17：30～21：30(L.O.) ※20：30 最終入店 

[場所]    鉄板焼 欅 (24F) 

[料金]    1 名さま \45,000 ※いずれもサービス料別 

[ご予約・お問合せ] TEL(043)299-1850 

［メニュー等詳細は］ 

https://www.newotani.co.jp/makuhari/restaurant/keyaki/matsutake-dinner/ 


