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2019 年 6 月 

    

この夏の女子会は 
 ピーチ＆マンゴービュッフェへ。 

夏の人気フルーツ、ピーチ＆マンゴーのスイーツに、 

ひんやりシェイブアイスでクールダウン！ 
 

 

 

ホテルニューオータニ幕張 

『スイーツ＆サンドウィッチビュッフェ～ピーチ＆マンゴー～』 

https://www.newotani.co.jp/makuhari/restaurant/lounge/2019peach-mango/ 

 

 

https://www.newotani.co.jp/makuhari/restaurant/lounge/2019peach-mango/


【報道関係のお問合せ先】 ホテルニューオータニ幕張 

広報担当：加藤 Tel：043-299-1815 Mail：a-kato@newotani.co.jp 

ホテルニューオータニ幕張（千葉県千葉市美浜区ひび野 総支配人：豊田裕己）では、ティー＆カクテル

｢ザ・ラウンジ｣にて『スイーツ＆サンドウィッチビュッフェ～ピーチ＆マンゴー～』を2019年7月9日(火)～9月8日

(日)まで開催いたします。 

 

■ピーチ×マンゴー。スイーツも食事も充実のラインナップ。 

今年の夏は、みずみずしくフルーティーなピーチと、濃厚でジューシーなマンゴーの絶品スイーツが勢揃い。ピーチと

マンゴーのショートケーキや見た目にも涼しげなピーチコンポート(写真左)、スライスしたピーチがずらりと並ぶ「ピー

チタルト」に「マンゴープリン」など、ピーチとマンゴーの魅力を存分に味わえます。スイーツ以外のお食事も見逃せ

ません。この春より、さらに美味しくなったローストビーフをはじめ、ホテルメイドのブレッドで作る特製サンドウィッチ

や夏野菜を使用したザ・ラウンジ特製カレーにパスタ、話題の「ブラックパールタピオカ」が入れ放題のドリンクバー

など…充実したラインナップでご用意。気の合う仲間と一緒に女子会利用はもちろん、お子さまと一緒にママ会

利用にもおすすめです。 

 

■キンキンに冷やしたコールドプレートの上で仕上げるひんやりサラダ。 

多くのリクエストにおこたえし、ホテルスタッフがお好みのサラダに仕上げる「サラダステーション」も復活！全15種の

新鮮な野菜と、オニオンフライや松の実などのトッピング。シーザードレッシングや梅大葉ドレッシングなど全8種の

特製ドレッシングよりお好みで選んでいただき、それらすべてをスタッフが手早くコールドプレートの上で混ぜ合わせ

ればヒンヤリ＆シャキシャキの絶品サラダが完成です。自分だけのオリジナルサラダをお楽しみください。 
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■動画映え間違いなし！トッピングし放題のカスタムコーナー。 

スイーツコーナーには、ベイクドチーズケーキもご用意。そのまま食べてももちろん美味しいですが、ピーチコンポート

や自家製ピーチソース、ピンク色の生クリームなどをかけてお召し上がりいただけます。SNS 映えを狙うなら、濃

厚なピーチソースをトロリと垂らした瞬間がおすすめです。 

 

 
 

■ タイムサービスにはシェイブアイスが登場！ 

さらに、「ピーチシェイブアイス」がタイムサービスで登場します。フルーティーでみずみずしい桃をたっぷり使用した

ピンク色のピーチソースと、丁寧に削った貫目氷とのコラボレーションをお楽しみください。氷のふわふわした食感

は、お口直しやクールダウンにもおすすめです。 
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■販売概要 

ホテルニューオータニ幕張  

『スイーツ＆サンドウィッチビュッフェ～ピーチ＆マンゴー～』 

[期間] 2019 年７月 9日(火)～９月 8日(日) 

[時間]  11:30～14:30／18:00～20:30 [ディナーは毎週金・土・日曜日限定] ※繁忙日は 90 分制 

[場所] ティー＆カクテル「ザ・ラウンジ」(ロビィ階) 

[料金] 大人 平日 ￥3,600  土・日・祝日 ￥3,800 

       小学生 ￥2,000  幼児(4歳以上) ￥900  

     ※いずれも税金・サービス料別 ※8/10～15は大人料金が異なります。 

[ご予約・お問合せ] TEL(043)299-1847(ザ・ラウンジ/ 10：00～20：00) 

[詳細はこちら] https://www.newotani.co.jp/makuhari/restaurant/lounge/2019peach-mango/ 

https://www.newotani.co.jp/makuhari/restaurant/lounge/2019peach-mango/

