
 

[ 夜の御献立 ] 

 

先付 

渡り蟹と三つ葉 

若鮎梅蒸し炭パン粉揚げとエシャレット甘酢漬け 

刺身 

天然鯛カルパッチョ風 

生野菜、ポン酢ドレッシング 

蒸し鮑昆布煮、烏賊この子和え 

むら芽、茗荷竹、花穂、山葵 

中皿 

鱧から揚げ 

柚子風味黒酢掛け 

若芽、赤卸し、浅葱 

煮物 

伊勢海老黄味揚げと胡麻豆腐玄米揚げ 豆乳餡 

赤茄子、木の芽 

進肴 

和牛フィレステーキ 

焼野菜、ミニトマト 

御飯 

伝助穴子まぶし御飯 

出汁、香の物、薬味 

お吸い物 

SATSUKI デザート 

新豆カン ミルクジェラート 

 

[ 昼の御献立 ] 

 

先付 

焼き帆立とホワイトアスパラ二色ソース 

青豆餡、蒸し雲丹、青菜 

若鮎梅蒸し炭パン粉揚げとエシャレット甘酢漬け 

お凌ぎ 

手打ちそば薯蕷蒸し 

汁、山葵 

刺身 

旬の魚カルパッチョ風 

鮪、槍烏賊、生野菜 

むら芽、茗荷竹、花穂、山葵 

柚子ポン酢ドレッシング 

煮物 

天然鯛和クアパッツァ 

赤茄子、ポロ葱、赤パプリカ、アスパラ、大葉 

進肴 

ビーフシチュー 

スイートポテト、水玉人参、ブロッコリー、クレソン 

御飯 

伝助穴子まぶし御飯 

出汁、香の物、薬味 

お吸い物 

SATSUKI デザート 

新豆カン ミルクジェラート 

お吸い物 

SATSUKI デザート 

新豆カン ミルクジェラート 

 


