
 

 

2026 年 7 月 8 日 

浦島観光ホテル株式会社 

 

 

 

 

 

浦島観光ホテル株式会社（本社：和歌山県東牟婁郡那智勝浦町勝浦1165-2、代表取締役社長：松下哲也、

以下、浦島観光ホテル）が運営するホテル浦島が2026年8月1日から日昇館をリニューアルオープンいた

します。 

 

ホテル浦島は 2026 年 12 月に開業 70 周年を迎えます。 

この節目を機に、皆様により快適なひとときをお過ごしいただけるよう第一弾の大幅なリニューアル

として日昇館のロビーやレストラン、客室を刷新し、8 月 1 日にリニューアルオープンをいたします。 

伝統ある風情と現代の快適さが調和する館内では、洞窟に響く潮騒や大自然と一体化する温泉リトリ

ートなど、唯一無二の「解放の浪漫」をご体験いただけます。 

※掲載写真は現時点のイメージパースであり、一部異なる場合がございます。予めご了承ください。 
 

 

 

■開業 70 周年リニューアル特設サイト 

https://urashimaresortsandspa.jp/wakayama-hotelurashima/renewal2026/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

PRESS RELEASE 

報道関係各位 

 
洞窟温泉『忘帰洞』で知られるホテル浦島が 

2026 年 8 月 1 日（土）から日昇館をリニューアルオープン 
開業 70 周年を前に、ロビー・レストラン・客室を刷新 

～～ 



 

 

■全体コンセプト 

「懐かしくて、新しい。大自然に包まれる至福のひととき」 

 

 

■新ロビーエリア 

ロビーという象徴的なエリアに宿るのは、この土地でしか出逢えない意匠の粋。 

「ICHIGO ICHIE（一期一会）」をコンセプトに、伝統の技法で描かれた紀伊勝浦の亀や松、波をモチーフ

にしたシンボリックなアートコラムが、訪れるゲストを未知なる浪漫へと誘います。 

クラフトマンシップが宿るウェルカムウォールと共に、ゲストの多様な過ごし方に寄り添い、滞在そのものを

鮮やかな記憶へと昇華させます。 

 

 

■新レストラン 「Chef’s Live Kitchen」 



 

 

新レストランは紀州の恵みが共鳴しゲストと土地をつなぐ「TSUMUGI」をコンセプトに据えた、五感を満

たす美食のステージ。紀伊勝浦の海を目前に、この土地ならではの「鮮度」と「活気」が響き合うレストラン。 

海とアート、そして食の熱気そのすべてが、心に残る唯一無二の空間体験を形づくります。 

紀伊勝浦の海を眺めながらライブキッチンの香りや音、出来立てのお料理を五感でお楽しみください。 

 

 

■新客室 

新客室のコンセプトは、余白の美を尊ぶ「WABI SABI」。 

艶やかなパブリックエリアとの鮮やかなコントラストが、ゲストを深いリラックスへと導きます。 

畳空間を現代的に再解釈したベッドスタイルは、和の温もりと洋の機能性をしなやかに融合させました。 

また、紀州の海を象徴する「うらしまブルー」が、静かな室内に凛とした品格を添えます。 

あらゆるゲストの心に寄り添い、真の休息を創出する、高品位なゲストルームです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

■新コリドーエリア 「うみのトンネル」 

宿泊棟間を結ぶ約 90 メートルのコリドーが、海の世界が広がる回遊空間「うみのトンネル」として生まれ変

わります。 

入り口をくぐれば、那智勝浦の海の中に包まれるような没入感とともに、たくさんの海の生き物たちがゲ

ストをお出迎え。 

その先には、当地ならではの梅酒・日本酒・みかんジュースを飲み比べられる角打ちコーナー「海中スタンド

バー」が登場。 

さらに奥には、厳選したお土産を揃えるショップ「うらしまセレクト」も並び、コリドーでのひとときを心ゆく

まで心ゆくまでお楽しみいただけます。 

 

 

 

■リニューアルオープン特別プラン 

リニューアルオープンに先立ち、特別宿泊プランを販売しており、日昇館のレストランが新たな装いとなっ

た「Chef’s Live Kitchen URASHIMA」では、“音”や“香り”といったライブ感溢れるお食事をお楽し

みいただけます。 

また、ディナーバイキングでは和の割烹エリアにて職人が目の前で握る勝浦ならではの生マグロの握りを

はじめとする、シェフオリジナルの低温調理ステーキや茹で上げパスタなど、ビジュアルも美味しい新しい

料理の数々をご準備しております。 

 

リニューアルオープン特別プラン概要 

プラン名 
【日昇館リニューアルオープン】五感で楽しむライブキッチン！ 

出来立てバイキング＆飲み放題を満喫 

販売期間 2026 年 5 月 1 日～ 

ご夕食 バイキング 

ご朝食 バイキング 

料金 21,450 円～ 

備考 料金は宿泊日・人数・客室タイプにより変動。 

予約 URL https://d-

reserve.jp/GSEA001F01300/GSEA001A01?hotelCode=0000002095 



 

 

【浦島観光ホテルについて】 
1956 年 12 月に開業したホテル浦島は、約 70 年の歴史を持つ温泉リゾートです。硫黄分を豊富に含む
高濃度の源泉かけ流し温泉を有し、館内には 6 つの湯処がございます。中でも、紀州藩主・徳川頼倫公に
「帰るのを忘れさせるほど」と称された大洞窟温泉「忘帰洞（ぼうきどう）」は、自然の造形美と太平洋の荒
波を望む唯一無二の体験として、多くのお客様に親しまれております。 
 
お食事は熊野地方や熊野灘で育まれた海鮮や肉類、地元の食材、フルーツなどの地元食材をふんだんに取
り入れたバイキングをはじめ、会席料理など多彩なスタイルをご用意しております。 
さらに、高低差日本一（77 メートル）のエスカレーターや無料送迎船「浦島丸」など、滞在を彩る名物も多数
ございます。 
 
現在、ホテル浦島は数年にわたる大規模リニューアル計画を進めており、その第一弾として日昇館を改装
し、2026 年夏にリニューアルオープンを予定しています。2026 年 12 月には開業 70 周年を迎え、皆
様からのお力添えをいただきながら、次の 100 年を見据えたホテルづくりに挑戦してまいります。 

 

 

 

【ホテル概要】 

ホテル名      ：ホテル浦島 

住所         ：和歌山県東牟婁郡那智勝浦町勝浦 1165−2 

電話         ：0735-52-1011 

グループ      ：料理旅館 万清楼、 山水館 川湯みどりや、 山水館 川湯まつや 

URL         ：https://urashimaresortsandspa.jp/wakayama-hotelurashima/ 

 

 


