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 2017年 7月 1日 

報道関係者各位                                       株式会社ゴリップ 
 

 

サムギョプサル専門店「ベジテジや」（運営：株式会社ゴリップ、京都本社、代表取締役 勝山昭）では、7 月 1 日（土）

から期間限定で、ベジテジや『夏の三大名物フェア』を開催いたします。 

「夏の麺」「夏のスイーツ」が同時に楽しめる「夏のベジテジコース」がスタート！さらに、ドリンクメニューを一新し、

オリジナル「夏カクテル」が新登場！今年の夏はベジテジやの夏名物を楽しんで、熱い夏を乗り越えよう！ 
 

 

≪ベジテジや夏の三大名物≫ 
「夏スイーツ」「夏麺」「夏カクテル」ベジテジや夏の三大名物を食べなきゃ夏が始まらない！ 

「夏の麺」「夏のスイーツ」が同時に楽しめる、「夏のベジテジコース」がスタート！ 

さらに！この夏、ドリンクメニューを一新！フルーツと野菜をふんだんに使用したオリジナルモヒートなど

「夏カクテル」が新登場！サムギョプサルを堪能していただけるのはもちろんのこと、ベジテジや夏の三大

名物もお楽しみください！ 

 

１．【夏の〆スイーツはこれ！】お客様が作る、カスタマイズデザート。 
 

氷の品質にこだわった「ベジテジやの選べるパッピンス」。雪

のようにフワッとして、口の中でひんやり溶けます。パッピ

ンスは、ベースとなるかき氷にお好みの具材を選んで、仕上

げのソースもチョイス、「お客様が作る、カスタマイズデザー

ト」です。ソースは 9 種類から選べ、トッピングは定番のフ

ルーツに加え、抹茶やきな粉、白玉といった和素材など 14 種

類と豊富なラインナップ。お気に入りのトッピングを組み合

わせて、大勢でシェアするのもオススメ！ 

「最後のデザートまでこだわりたい」ベジテジやの定番、サ

ムギョプサルの後に食べたい人気〆デザートです。  

 

「夏スイーツ」「夏麺」「夏カクテル」 
 

 サムギョプサル専門店「ベジテジや」に熱い夏がやってきた！ 
 

 7月 1日（土）～期間限定で『夏の三大名物フェア』を開催！  
 

【夏限定】夏のベジテジやコースが 2017 年 7月 1日よりスタート致します！ 
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２．【ベジテジやでしか味わえない！】多彩なバリエーションカクテル 
 

≪カングリア≫ 
カングリアは、マッコリにたっぷりのフルーツを漬け込んだ、

ベジテジや定番のオリジナルドリンク。マッコリは「飲む美

容液」と呼ばれるほど栄養価が高く、とても低カロリー。す

っきりした甘さで飲みやすく、マッコリが初めての方にもお

すすめです。「ライムミント」「ベリーレッドベリー」「マンゴ

ーパイン」の 3 種類からご用意。さらに、「マッコリビアー」

「マッコリジンジャー」など全 7 種類のマッコリカクテルを

取り揃えております。豊富なラインナップの中からお気に入

りのマッコリを見つけてみてはいかがでしょうか。 

 

≪ベジフルモヒート≫ 
ベジテジやに夏の定番カクテル「モヒート」が新登場！「モ

ヒートマンゴー」や「モヒートマスカット」などお酒が苦手

な方でも飲みやすいカクテルが 6 種類登場！中でも一番のオ

ススメは、お肉も野菜も両方おいしく食べたい女性に人気の

「ベジフルモヒート」。「苺×トマト」「小松菜×キウイ」「と

うもろこし×パイン」と驚きの組み合わせが 3 種類。とろっ

とした野菜と果実のスムージーにミントを加えたすっきりと

した味わいは、サムギョプサルともよく合う一品。酸味と甘

みのバランスがよく飲みやすい、おすすめの夏カクテルです。 

 

 

 

≪ノンアルコール生絞りスカッシュ≫ 

お酒が飲めない方には、こちらがおススメ。たっぷり果肉の

入った爽やかなスカッシュは、バリエーション豊かに全 8 種

類ラインナップ。フルーツジャーに入った、思わず写真に撮

りたくなる可愛さもポイントです！ 

 

 

 

 
 

３．【夏の〆麺はこれ！】さっぱり「冷麺」＆甘辛「ビビン麺」 
 

暑い夏にキリッと冷えた冷たい麺は欠かせないもの！ベジテジやの冷麺は、歯ごたえのあるもちっとした韓

国麺と牛肉と香味野菜をベースにしたスープは、コクがありさっぱりとした味わいが特徴。ほのかな酸味と

辛みが口の中をすっきりさせてくれる、サムギョプサルの〆にはもってこいの一品です。 

また、夏はやっぱり辛いモノ！な方には「ピビン麺」がおススメ！コチュジャンベースの甘辛ダレは、程よ

い辛みと旨みが後引く人気メニューです。 

 【ベジテジ冷麺】ほのかな酸味と辛みが口の中をすっきり！ 【ピビン麺】程よい辛みと旨みのある甘辛冷麺！ 
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◆サムギョプサル専門店「ベジテジや」 
 

京都で創業したサムギョプサル専門店「ベジテジや」。 

「包まぬ豚は、ただの豚。」をコンセプトに、とにかく「包む」事にとこ

とんこだわった「包み専門店」。 

毎朝自社農園から送られてくるサンチュは、「女性の手のひらサンチュ」。

一番包みやすいサイズ・味・柔らかさにこだわりました。  

こだわりサンチュで包むサムギョプサルは、20 種類の豚肉と 30 種類の

トッピングで包み方 10,000 通り以上！楽しみ方も 10,000 通り以上！ 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

ブランドサイト：http://vege-teji.com/ 

Instagram    ：https://www.instagram.com/vegetejiya/  

Twitter    ：https://twitter.com/vegeteji/ 

Facebook     ：https://www.facebook.com/vegeteji/ 
 

 

 

株式会社ゴリップ ≪発信元≫  
 

 

所 在 地 〒600-8811 京都市下京区中堂寺坊城町 28-5 革命ビル 

Ｔ Ｅ Ｌ 075-813-5251 Ｆ Ａ Ｘ 075-813-5261 

Ｈ  Ｐ http://www.golip-holdings.com 

広報担当 金栄鶴（キム・ヨンハ）080-4423-0993 y.kim@golip-holdings.com 

     田中咲穂 s.tanaka@golip-holdings.com 

「夏の〆麺」と「夏のスイーツ」を同時に楽しめるお得な夏コースがスタート！ 
 

■コース内容 

・包み野菜食べ放題 

(サンチュ・エゴマの葉・パチョレギ) 

・VEGEグリーンサラダ 

・極厚上センサムギョプサル 

・元祖デッペサムギョプサル 

・完熟デジカルビサムギョプサル 

・丸ごとハチミツ梅キムチ 

・丸ごとトマトキムチ 

・おすすめトッピング 

・とろ～りチーズ 

・玄米クレープ 

★ベジテジ冷麺 

★選べるパッピンス 

■提供開始 

2017月 7月 1日（土）～ 

 

■対象店舗 

《京都》四条烏丸店/四条木屋町店 

《大阪》東心斎橋店 

 

■料金 

3,000 円（＋税） 

※2名様～ 

※飲み放題セットもご用意ございます。 

   90分 1,500円/120分 2,000 円 
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