
平素は格別のご厚情を賜り、ありがたく御礼を申し上げます。
この度、全国の地方新聞社厳選お取り寄せサイト「こんなのあるんだ！47CLUB（よんななクラブ）」（株式会社47CLUB､東
京都中央区築地、代表取締役社長 栗田健一郎）は、“全国の地方新聞社が選んだ！『こんなのあるんだ！大賞2017』”を開催
いたします。
本企画は、47CLUB事業に加盟する地方新聞社45社46紙が、都道府県ごとに「こんなのあるんだ！」と唸る【スター商品】
を選出し、その中から世の中の皆さんに“知ってほしい・手に取ってほしいストーリーのある商品”No.1を決める年に一度の
アワードであり、今年で4回目を迎えます。

過去3回を終え、今年は更なる進化を遂げる『こんなのあるんだ！大賞2017』

キーワードは商品の持つ「物語」と、地元新聞社の「日々の活動」
日々地元を駆け回る地方新聞社と、そんな彼らだからこそ知る感動的なストーリーをお届けします。

■開催概要■
全国を6つにブロック分けした地方予選を勝ち抜いた代表商品6商品が最終候補として全国大会に進出。

当日は最終プレゼンテーションを行い、会場内に集う全国の地方新聞社による投票を経て、本年度販売された3万5,000商品
の中から、最も「こんなのあるんだ！」と新聞社が唸った商品を決定する“商品部門”の大賞を決定・表彰いたします。

また、昨年9月から今年8月までの間に47CLUBのウェブサイト（EC）、催事、法人取引などあらゆる販路の中で最も高い
販売実績を誇る“ショップ部門”における大賞の発表・表彰を行います。

ご多忙の折とは存じますが、何卒ご参加・ご来場賜りますよう、お願い申し上げます。

●イベント名 ：全国の地方新聞社が選んだ！『こんなのあるんだ！大賞2017』

●日時 ：2017年10月16日(月) 12：00～14：30終了予定 (受付開始：11：30～) ※受付後の入退場自由

●会場 ：電通ホール（東京都港区東新橋1-8-1 ㈱電通本社ビル 1F）

●当日の内容 ：『こんなのあるんだ！大賞2017』商品部門・ショップ部門授賞式並びに大賞の発表いたします。
※“全国の地方新聞社が選んだ！『こんなのあるんだ！大賞 2017』”詳細はこちら※

http://www.47club.jp/kon-aru.award/index
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デリシャストマト丸しぼり
「プレミアム」＆露しずく

（デリシャスファーム）
http://www.47club.jp/08M-000091zbf/goods/detail/10109151/

レッドピタヤとアサイーの
レアチーズタルト
（カフェパンセ）

http://www.47club.jp/16M-000030uiy/goods/detail/10110926

お米のおかしゆかり
「ささだんご」「白雪きらら」

（パクチープラスP.K.C+）
http://www.47club.jp/20M-000096kvy/goods/detail/10078626/

栽培がとても難しいことから、「幻の品種」とも呼ばれるデリシャストマト
「玉光デリシャス」。その中でも糖度10度以上の厳選したトマトだけを使っ
たプレミアムジュース「丸しぼり」と、さらにその「丸しぼり」を丁寧に時間
をかけて漉し、トマトジュースらしからぬ透明さでインパクト十分な
「露しずく」。どちらも無添加・無塩でトマトそのものの味わいを楽しめます。

頑固なまでに真面目に季節を取り入れた作品を次々に創造して生み出していく
カフェパンセ。一見した美しさにも魅了されますが「湘南の紅い宝石」の正体
はスーパーフルーツと呼ばれるレッドピタヤ。ビタミンB、C、鉄分、カリウム、
カルシウム、マグネシウムなどの各種ミネラルだけではなく植物繊維も豊富で
す。「美味しいだけ」のスイーツは星の数ほどありますが美しさ、美味しさ、
身体にも良いという三位一体を合わせ持ったタルトです。

Yucali（ゆかり）は新潟で100年以上前から親しまれているお菓子。金平糖のよ
うですが、芯はお米でポリポリッと柔らかく、色も形もかわいらしい逸品です。
ひと粒わずか5～6ミリ。 「笹団子」は「よもぎ」と「あんこ」の2種類のゆか
りが入っており、ミックスして食べると、なんと！口の中に新潟名物笹だんご
の風味が広がります。また「白雪きらら」には「みつ」「しそ」「ゆず」「抹
茶」の4種類のゆかりが入っており、優しい甘さが口いっぱいに広がります。
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こんにゃくシフォンケーキ
プレーン

（手作りさしみこんにゃくゆり庵）
http://www.47club.jp/29M-000065pre/goods/detail/10107911/

【餅×カレー？！】
杵つき餅カレー

（ビストロサンマルシェ）
http://www.47club.jp/38M-000083yqp/goods/detail/10102981/

ハブ入りハブ酒

（泡盛倶楽部４７ＣＬＵＢ店 ）
http://www.47club.jp/awamoriclub/goods/detail/10000940/

「ゆり庵」5代目の女性経営者が手づくりこんにゃくをもっと食べてもらう方
法は無いかと考え、若い人でも食べてもらえるお菓子にこんにゃくを使う事を
考えましたた。こんにゃくシフォンケーキは、こんにゃくの膨張性・保水性を
生かし、ベーキングパウダーを使っていない他に無いシフォンケーキです。ま
た、オイルは健康を考えグレープシードオイルを使用、こんにゃくを練りこむ
ことで、当社比ですが、30％カロリーオフに成功しました。

できたての杵つき餅にカレーをかけるという独自の発想から生まれた、お箸で
食べられるカレーです。「6次産品の開発で地元を活性化したい」といつも考
えていたビストロのシェフである奥田社長が、地元農家との協力して開発。つ
きたてのお餅のやわらかさを再現するために、生産農家で早朝４時ごろからつ
いたお餅を午前中に持ち込んでもらうというスピード作業で「賞味期限ぎりぎ
りの120日後でもやわらかい」と胸をはれる商品が完成しました。

毒蛇として恐れられる一方で、薬味酒であるハブ酒の素材として重宝されるハ
ブ。とぐろを巻き、牙をむいたハブが瓶に入っているという見た目はインパク
ト絶大！水だけで100日以上生きると言われる不思議な生命力を持つハブの力
を、サトウキビからつくった59度のアルコールに浸けて抽出し、香り高い13
種類のハーブ酒（泡盛ベース）と合わせたのが南都酒造所のハブ酒です。長期
貯蔵熟成し、味にまるみが出たハブエキスを使用。果実ハーブを多く配合して
いるのでブランデーを思わせるような香りと味が特徴。

応援ゆたしく
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①希少性
「初めて知った・見た」「なかなか手に入らない」など多くの消費者が見たこともない商品

②意外性
「こんな変わった商品があるんだ！」誰もが驚く商品。素材・製法・製造工程・技術など

③地域性
「全国とは全く違う」「その地域にしかない」地域ならではの特色が非常に色濃い商品、その地域で愛されている

④優位性
「他とは全く違う」競合する他を圧倒するような強み・特徴がある。類似品がない、唯一無二

⑤ストーリー性
商品開発者や経営者の思いや完成までにエピソードがある、世の中の問題解決に役立っている商品

★人の魅力
商品開発者や経営者の思い、人柄がわかるあたたかいエピソードがある

★社会貢献性
世の中の問題解決に役立っている商品、地域活性化のために生み出された商品

★誕生秘話
開発から完成まで、苦難のエピソードがある

★地域における存在感
地域ならではの特色が色濃く、その地域で非常に愛されている商品

都道府県 ショップ名

北海道 カネサン佐藤水産

東京都 老舗和牛卸 小島商店

東京都 厳選米専門【森田屋米店】47club店

滋賀県 近江牛通販 かねきち４７クラブ店

広島県 コイの街ヒロシマ 中国新聞

「こんなのあるんだ！大賞2017」公式サイト（全エントリー商品掲載）
http://www.47club.jp/kon-aru.award/index
「こんなのあるんだ！大賞」Facebook
https://www.facebook.com/konaru47/
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【本プレスリリースに関するお問い合わせ先】
株式会社 47CLUB（よんななクラブ） 担当：八木（やぎ）・藤井（ふじい）
電話：03-5148-4747 FAX：03-5148-4748 E-Mail：pr@47club.jp

＜47CLUB＞
■商号 ：株式会社 47CLUB（よんななクラブ） ■資本金 ： 2億2,500万円
■代表者 ：代表取締役社長栗田健一郎 ■事業内容 ：全国の地方新聞社が厳選した商品を、インターネット等で
■所在地 ：東京都中央区築地1-12-6 4F 販売するサービスの提供
■設立 ：2008年7月 ■URL ： http://www.47club.jp/

2016年度は約3万5,000商品の中から、
奈良県・吉野いしいの『柿バター』が最優秀賞を受賞。

柿の名産地・奈良から、既定サイズに満たないなど味は確かでも販売できない
完熟の甘い甘い富有柿を国産バターと合わせた“牡蠣バター”ならぬ
「柿バター」。その地域性や地元貢献度が高く評価されました。

北海道・東北ブロック
『防災明かりこけし』

倒れたると自動点灯！
こけし型懐中電灯

関東ブロック
『うなぎの刺身』

うなぎを生で！？
日本初のうなぎの刺身

北信越ブロック
『スノーモンキーそば茶』

名物温泉猿が
そば茶になった

中国・四国ブロック
『代打ち麺ロール』

うどん職人気分
自分で切る讃岐うどん

九州・沖縄ブロック
『にんじん焼酎 珍』

人参で作った焼酎！？
予想外のおいしさ

◇ショップ部門 最優秀賞◇
滋賀県 近江牛通販 かねきち47クラブ店
47CLUBのウェブサイトや47CLUBが主催する百貨店催事、法人取引事業等で、高い販売実績を出し、ユーザーから最も支持を集めたショ
ップとして滋賀県の精肉店「かねきち」が≪3年連続で受賞≫いたしました。

●47CLUBとは・・・
47CLUBは、「地方を元気に 日本を豊かに」を合言葉に、2007年にスタートした全国の地方新聞社が発掘・
厳選した地域の商材を販売するインターネットサイトです。2008年に運営会社の㈱47CLUBを設立し、今では
インターネット販売のみならず、 B to B販売、百貨店催事販売、海外販売など、全国の事業者様の販路拡大課
題、また商品開発課題に対してのソリューションや サポートを行う事業展開を行っています。現在、サイト
「47CLUB」では、約1,350ショップが合計約3万7,000商品の販売を 行っております。

全国の地方新聞社が選んだ！『こんなのあるんだ！大賞2017』

2017年10月16日(月) 12:00～14:30（終了予定）

受付開始 11：30～（※受付後入退場自由）

＠電通ホール（東京都港区東新橋1-8-1 ㈱電通本社ビル 1F）

http://www.47club.jp/
mailto:pr@47club.jp
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※ご多忙の折、誠に恐縮ではございますが、事前準備等の関係上、本用紙にご出欠の旨をご記入いただき、
下記ＦＡＸ番号まで10月12日（木）18：00までにご返送をお願いいたします。

ＦＡＸ 03-5148-4748

□ご出席 □ご欠席

●イベント名 ：全国の地方新聞社が選んだ！『こんなのあるんだ！大賞2017』
最終審査投票会 / 表彰式

●日時 ：2017年10月16日(月) 12：00 開始(11：30受付開始)
※最終審査投票会/表彰式は2時間程度を予定しています

●会場 ：電通ホール（東京都港区東新橋1-8-1 ㈱電通本社ビル内）
●当日の流れ ：①主催者あいさつ ②商品部門優秀賞の表彰と商品のＰＲ

③新聞社担当者による優秀賞商品の審査（試食/試用）と大賞（最優秀賞）商品の投票
④ショップ部門優秀賞の表彰と大賞（最優秀賞）の発表/表彰
⑤投票結果に基づく商品部門の大賞（最優秀賞）の発表/表彰

※各部門優秀賞受賞商品について、撮影用スペースを準備させていただきます。
※駐車場のご用意はございませんので、予めご了承ください。

■交通のご案内
● JR「新橋駅」から 「烏森口」改札を出て、汐留方面へ。
「地上街路」または「汐留シオサイト地下歩行者道」、
また「歩行者デッキ」（ゆりかもめ線乗り場に向かう
エスカレーターを上る）もご利用になれます。
「汐留口」改札からは、「汐留シオサイト地下歩行者道」
が便利です。いずれの改札口からも徒歩4分。

● 都営浅草線「新橋駅」から 汐留方面の改札を出て、
「汐留シオサイト地下歩行者道」を、電通本社ビル方面に進みます。
改札口から徒歩3分。

● 東京メトロ銀座線「新橋駅」から JR・ゆりかもめ方面の改札を出て、
出口4からJR新橋駅「汐留口」に向かう地下道を抜け、「汐留シオサイト
地下歩行者道」を電通本社ビル方面に進みます。改札口から徒歩5分。

● 都営大江戸線「汐留駅」から 「5・6番出口」方面の改札を出て、
階段を上がると、右側が電通本社ビルです。改札口から徒歩1分。

媒体名

ご芳名/人数 / 名

取材形態 記者 / スチール / ムービー

TEL / FAX TEL / FAX

備考

受賞事業者への個別取材をご希望される場合は以下に取材希望の受賞事業者名を記載願います

http://www.47club.jp/

