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ミラノデザインウィーク2015「Best Entertaining賞」受賞作品、東京で凱旋展示 

「LEXUS - A JOURNEY OF THE SENSES」 
世界が絶賛！五感を刺激する体験型インスタレーション上陸 

2015年8月11日(火)～8月28日(金) 於：INTERSECT BY LEXUS – TOKYO(南青山） 
 

 

LEXUS は、 8月 11日(火)から 8月 28日(金)まで、INTERSECT BY LEXUS – TOKYO(南青山)にて、「ミラノデ

ザインウィーク 2015＊」に出展し高い評価を得た「LEXUS - A JOURNEY OF THE SENSES」の一部を凱旋展示い

たします。 

 

「LEXUS – A JOURNEY OF THE SENSES」は、世界的に著名なスペースデザイナー フィリップ・ニグロ氏と国

際的シェフ米田肇氏とのコラボレーションにより実現した体験型インスタレーションです。LEXUSのデザインの

根幹である“Senses” (五感)をテーマに、「五感」を刺激することで得られる出会いを創出し、「想像を超えた感動

を得る LEXUSとの旅」を提供。公式コンペティション「Milano Design Award Competition」において、自動車メー

カー初の受賞となる「Best Entertaining賞」を受賞しました。 

 

今回は、「LEXUS – A JOURNEY OF THE SENSES」のうち、来場者から大変好評を博した「RAIN」を東京・青

山にて体験いただけます。「RAIN」は、米田肇氏が LEXUSを運転した際に感じた、「生命の恵みである雨に包

まれながら運転する爽快感と安心感」をきっかけに、生まれました。天井から降る光の粒と雨音が、雨が降ってい

るような感覚を引き起こし、さらに“雨の雫”を表現したスパークリングキャンディを口に含むと、まるで体の中に

雨音が響き渡るような、新鮮な感覚に満たされることができます。五感を通して雨の日のドライブの情景を感じる

ことができるインスタレーションです。ぜひご来場のうえ、ご自身の五感で作品の世界をお楽しみください。   
＊ 今年 4月にイタリア・ミラノで行われた世界最大のデザインエキシビション 

 

 

 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜LEXUS - A JOURNEY OF THE SENSES 凱旋展示＞ 
日程 ： 2015年8月11日（火）～8月28日（金） 

会場 ： INTERSECT BY LEXUS – TOKYO １Fガレージ（東京都港区南青山 4-21-26） 

展示作品：Best Entertaining賞受賞「LEXUS - A JOURNEY OF THE SENSES」の一部 

URL ：http://www.lexus-int.com/jp/intersect/tokyo/garage/garage20150811.html 
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【デザイナー・プロフィール】（敬称略・順不同） 

 

スペースデザイナー 

フィリップ・ニグロ（Philippe Nigro） 

フランス生まれ。フランス・パリを拠点に活動。ニグロ氏の作品は、未来的デザインの探

求とクライアントの持つ現状のブランド資産への深い理解が元となっている。このような

アプローチにより、これまでも様々なプロジェクトにおいて異なるスタイルやスケールの

デザインに取り組んできた。彼の作品は、パリのポンピドゥー・センターに展示される代

表作＂win-chairs”や＂T.U. table＂をはじめ、様々な主要ミュージアムに所蔵されている。

また、数々のトップメゾンとのコラボレーションを通じ、世界中から注目を集める若手デ

ザイナーである。2014年Maison& Objetの now! design à vivre2014においてデザイナー・

オブ・ザ・イヤーを受賞したほか、最近ではミラノトリエンナーレに 7度目の出展となるトリエンナーレデザ

インミュージアムのデザインを担当した。 

 

フードデザイナー 

米田 肇 

大学卒業後、コンピュータ関連のエンジニアを経て料理の世界へ。ガストロノミーをベ

ースに、生命学、生物学、脳科学、消化学、建築学、宇宙科学などを通して表現される

独自の美意識と壮大な世界観は料理業界でも高く評価され、ミシュラン史上世界最短で

の三つ星獲得、Foodie Top 100 Restaurants、Asia’s 50 Best Restaurantsなどの世界のラン

キングにランクインするなど、注目されている料理人のひとり。2015年 1月には、フラ

ンスの雑誌「Le Chef」において、世界中のミシュランガイドで三ツ星、二ツ星を獲得し

たシェフ 512人の 投票により「世界を代表するシェフ 100人」に選ばれた。 


