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NEWS RELEASE

株式会社ぐるなび

株式会社ぐるなび（本社：東京都千代田区、代表取締役社長：久保征一郎）は、約34,000人の会員
を持つ秘書のためのサポートサイト「こちら秘書室」の現役秘書の目利きにより選ばれた「接待の手
土産セレクション 2017」の『特選』30品と、その中でも特に高評価だった商品を「秘書の話題賞」
として洋菓子部門、和菓子部門、惣菜・調味料・飲み物部門から各1品、また今年は新たに「特別国際
賞」として1品を選定しました。

「接待の手土産」とは、上司が持参する手土産を日々手配し、手土産選びの豊富なノウハウを持つ
現役秘書たちが目利きした、質の高い手土産を紹介する手土産情報サイトです。2014年にサイト開設、
2015年からは特選の発表を開始し、今年で3回目となります。

3月に発表された国税庁の会社標本調査結果によると、2011年以降の企業の交際費は年々増え、15
年度は前年比7.2%増加。接待での手土産を用意する機会も増加しているといえそうです。ぐるなびに
よる秘書アンケートにおいても、中元・お歳暮は減少しているものの、接待・会食時における手土産
手配は増加しているという結果がでました。（P.5参照）また、2012年以降のギフト市場規模は、ビ
ジネス、プライベートともに年々増加傾向にあり、2017年予測では10兆700億円（※）とされています。

ぐるなびは、誰もが知る名店の逸品から、知る人ぞ知る地方生産者の名品まで、多様性豊かな日本
の食文化の象徴とも言える手土産を紹介することで、ユーザーの新たなニーズを満たすとともに、飲
食店の新たな市場創出と、生産者の販路拡大の手助けとなることを目指しています。

※矢野経済研究所「プレスリリースギフト市場に関する調査を実施（2016年）」より引用

現役秘書の“目利き”により厳選された手土産の頂点

こちら秘書室公認 接待の手土産セレクション 2017
『特選』『秘書の話題賞』『特別国際賞』決定！

秘書の話題賞

■接待の手土産 http://temiyage.gnavi.co.jp/

■こちら秘書室 http://secretary.gnavi.co.jp/

【秘書のおすすめめポイント】

• 素材が厳選されている点、またそれが味に表われており、自信を持っておすすめしたいと思いました。珍しい味も

あり、話題にもなりそうです。（情報通信・ＩＴ 秘書歴20年）

• 手土産を選ぶ時に一番気になるのが、手土産を持って行く人が重くないか、大きくないかです。これは味、見た目、

話題性共に満点です。（情報通信・ＩＴ 秘書歴2年6ヶ月）

• 八芳園オリジナルということで、とても高級感を感じました。味も大変おいしく、手土産として利用させていただ

きます。（製造業 秘書歴2年）

日本の四季、八芳園の季節を持って帰っ

ていただきたいというコンセプトで作ら

れました。全国から厳選した和の素材、

ゆず、ごま、酒かす、すだち、竹炭、し

そ、抹茶、桜を使い、日本でしか味わう

ことができないチョコレートです。

【洋菓子部門】
しゅんかしゅうとうkikiボンボンショコラ8個入り / ANNIVERSARY GARDEN

＜本件に関するお問い合わせ＞
株式会社ぐるなび 広報グループ（鈴木） TEL：03-3500-9700 MAIL：pr@gnavi.co.jp 

http://temiyage.gnavi.co.jp/
http://secretary.gnavi.co.jp/


【秘書のおすすめめポイント】

• 噛めば噛むほど素材の旨味が染み出してきて、とてもおいしいです。他にはない、ここだけの商品で話題にもなり

そうです。大きさ、重さが持って行きやすい点も良いです。（製造業 秘書歴14年）

• お菓子ばかりでなく、たまには違ったお品を選びたい時は、安心して自信を持ってお渡しできます。素材のお味が

しっかりとするところが高級なおいしさです。（卸・小売業 秘書歴8年）

瀬戸内の魚介を職人の技でしぼり焼き

上げた、海鮮煎餅。独自開発した「し

ぼり焼」の技術で、瀬戸内・広島の海

産物を、つなぎの小麦粉等を一切使わ

ずにそのまま煎餅にしました。

※しぼり焼は登録商標です。

【和菓子部門】 海鮮しぼり焼詰合せ／巴屋 清信

【秘書のおすすめめポイント】

• 2種類とも素材の旨みが生きていて自信をもって贈り物にできます。グルメな方へ最適だと思います。価格も手頃で、

パッケージも素敵です。（製造業 秘書歴1年10ヶ月）

• 手堤だけでなくふろしきがおしゃれで、お配りするときに高級感があります。牡蠣のお味が濃厚で、お味も二種楽

しめるのが嬉しいです。外国人にも好まれそうです。（製造業 秘書歴9年2ヶ月）

オイル漬け「金の牡蠣」と、一切味付

けをしていない一夜干し「銀の牡蠣」

を風呂敷包みセットにした、贈答用に

特化した商品。 “広島牡蠣のおいしさ

を一年中伝えたい”という思いを込め

て約5日間かけて手作業で丁寧に作ら

れ、一粒で口いっぱいに牡蠣の旨みが

広がります。

【惣菜・調味料・飲み物部門】
金の牡蠣・銀の牡蠣 風呂敷包み3個セット／広島かきドットコム

旨味が強く、豊かな香りが特徴の鹿児島

県「知覧」の玉露と「薩摩焼」の小皿と

アソート商品。希少な玉露本来の旨味と

甘みを存分に引き出すことができる水出

しがおすすめ。茶葉の開く様子を目で楽

しみながら、雑味のないまろやかで味わ

い深い玉露を堪能できる。

玉露プレミアムアソート／池田製茶株式会社

特別国際賞

今回、特選の中には多くのお茶が選ばれました。また、海外での日本茶ブームの影響もあり、日本のお
茶や、お茶を使ったスイーツにも注目が集まり、輸出額はここ5年間で2倍以上にもなっていることか
ら、「特別国際賞」として選定しました。

【秘書のおすすめポイント】

• 普段のお茶とは違いすぎて、まるで出汁のような旨味、でも苦くないという不思議な衝撃です。外国人はもちろん、

日本人にも適していると思います。（コンサルタント・会計・法律関係 秘書歴8ヶ月）

• モダン日本茶の楽しみ方として素敵なコンセプトの商品。日本を良く知ってくださっている海外のお客様へ、素晴

らしい伝統日本茶の贈り物になりそうです。（卸・小売業 秘書歴7年2ヶ月）

秘書の話題賞



クリオロ

焼菓子 特大箱セット
東京都

【秘書のおすすめポイント】
木目調のパッケージは高級感があ
り、重くない。個包装なのでオフ
ィスで配りやすい。

 洋菓子

COVA TOKYO

バーチ・ディ・ダーマ（25ケ入り）

東京都
【秘書のおすすめポイント】

箱の高級感、大きさや重量も丁度
良く味も良い。伊勢志摩サミット
で提供されたので話題性もあり。

ラ・メゾン・デュ・ショコラ

フィナンシェ 8個入り
東京都

【秘書のおすすめポイント】
格別のおいしさ。個包装であり、
老若男女問わず贈れ、間違いなく
喜んで貰える。

ラ・メゾン・デュ・ショコラ

ボワット メゾン
東京都

【秘書のおすすめポイント】
品質が確かで高級感があるため、
お祝いの席でお渡ししたいお品。

合同会社 菜夢来
KOHAKU（柿シャーベット）

石川県
【秘書のおすすめポイント】

ひとつひとつが箱に入っており高
級感がある。おいしく、地域の活
性化という点も話題性あり。

BABBI
ヴィエネッズィ

東京都
【秘書のおすすめポイント】

個包装になっており、軽くて持ち
運びやすい。パッケージのデザイ
ン性が高く高級感もある。

三田 見野屋

焼き栗きんとん
兵庫県

【秘書のおすすめポイント】
日持ちする点が良い。「麦芽糖」
を使用しているので、健康を気遣
う方々におすすめです。

 和菓子

茶舗 牧ノ原

牧ノ原オリジナルお茶葛餅
茨城県

【秘書のおすすめポイント】
常温で持ち運べ、個包装で手頃な
サイズ。優しい味なので年配の方
や外国の方にもおすすめ。

 惣菜・調味料・飲み物

株式会社NALU GARDEN FARM

幻の白いはちみつ
Rare Hawaiian Organic White Honey

東京都
【秘書のおすすめポイント】

希少価値が高く、話題性がある。
優しい甘さ、箱のデザインも良い

株式会社 アンファーム

フルーツジャム
香川県

【秘書のおすすめポイント】
こだわりの作り方。濃厚な味でフ
ルーツ感がありおいしい。値段も
お手頃で、箱が可愛らしい。

株式会社ひろの屋

塩揉み熟成鮑
岩手県

【秘書のおすすめポイント】
木箱で鮑という高級感がありイン
パクトもある。味も上品で、柔ら
かくおいしい。

金澤町家料亭 壽屋

胡麻煉羹（6個入り）
石川県

【秘書のおすすめポイント】
パッケージが素敵で華やか。味も
しっかりとしたゴマの風味でおい
しい。大きさも丁度良い。

※特選の30品には、秘書の話題賞、特別国際賞も含まれます。
※順番は、部門別で順不同です。

特選



水城

信州・水城 野菜茶漬 至高
長野県

【秘書のおすすめポイント】
桐箱、包装に高級感があり、おい
しい。具材の味噌漬だけでなく、
お茶にもこだわりがあり良い。

うを徳

まぐろの角煮
東京都

【秘書のおすすめポイント】
老舗料亭の商品のため、どなたに
差し上げても安心。伝統もあり、
味、包装とも最適。

マルセンファーム

至高のトマトジュース
「スカーレット・ティアーズ」

宮城県
【秘書のおすすめポイント】

驚きのおいしさ。年間限定200本
という希少価値があり良い。

喜多屋

大吟醸 極醸 喜多屋
福岡県

【秘書のおすすめポイント】
外国人やお酒好きな方に良い。高
級感のあるパッケージを考えると
価格もお手頃。

ELEZO PARTY
エレゾ セレクション Secretary

北海道
【秘書のおすすめポイント】

パッケージのデザイン性も抜群で、
完全受注のシャルキュトリという点
もわざわざ感があり良い。

株式会社 桃翠園
出雲茶 詰め合わせ

島根県
【秘書のおすすめポイント】

出雲のお茶という希少価値や話題
性がある。お茶の概念が変わるお
いしさ。

六花酒造株式会社

純米大吟醸じょっぱり華想い
青森県

【秘書のおすすめポイント】
コンテスト受賞、航空会社ファー
ストクラスで使用など、知る人ぞ
知る名品。価格もお手頃で良い。

ロイヤルブルーティージャパン株式会社

京都宇治碾茶 The Uji 木箱入り
京都

【秘書のおすすめポイント】
話題性も高級感も申し分なく、何より味
がとても良い。ワインボトルのようなお
茶ということで海外の方にもおすすめ。

南高梅発祥農園 紀州高田果園

本格梅酒（高田の梅酒）
和歌山県

【秘書のおすすめポイント】
パッケージの高級感、味、価格と
もにとても良い。原料と製法にこ
だわっていることが伝わる商品。

神宮司庁御用達銘茶 芳翠園

煎茶 名人憲太郎
東京都

【秘書のおすすめポイント】
軽いのに高級感がある。一流品を
お湯でも水出しでも簡単においし
くいれられるところが魅力。

有限会社 海田園黒坂製茶

海田園の銘茶ギフト 匠
岡山県

【秘書のおすすめポイント】
岡山のお茶というところで珍しい
ので話題にしやすい。缶、箱とも
にとても品が良い。

日本茶のある暮らしのお店茶のみ

日本の茶産地 銘茶九種詰め合わせ
石川県

【秘書のおすすめポイント】
9種のお茶の飲み比べができ、目新しさ
もある。国内外で受け入れられやすそ
う。パッケージが工夫されている。

 惣菜・調味料・飲み物



天竺
庵-IORI-
熊本県

【秘書のおすすめポイント】
モノトーンのパッケージと手提げ
袋に好感が持てる。高級感のある
味わい。外国人に喜ばれそう。

江戸切子の店 華硝

江戸切子 ぐい呑み
東京都

【秘書のおすすめポイント】
海外のお客様に喜ばれそう。英語での説
明書や、スーツケースに入れて運ぶこと
を想定した壊れ難いパッキングが良い。

 惣菜・調味料・飲み物

秘書が最も手土産を購入するのは「接待・会食時」。お中元・お歳暮・年賀は減少傾向。

2016年に手土産を購入したシーン（秘書） ここ数年、手土産を購入することが増えたシーン（秘書）

昨年、秘書が手土産を購入したのは「接待・会食時の手土産」が圧倒的に多く８割超え。次いで「相手の異動・昇進
のタイミング」「打ち合わせ時の手土産」となりました。手配する頻度が増えたシーンは「接待・会食時の手土産」と
なり、それ以外の項目では「減った」が「増えた」を上回る結果になりました。特に、「お中元・お歳暮」「お年賀」
など定期的な挨拶での手配は「減った」割合が大幅に上回りました。一方で、2016年の「接待」の実施状況は「変わら
ない」が6割以上、2割が増えたと回答しました。

手土産選びで最も重視しているのは、秘書は「日持ち」、ユーザーは「相手の好みに」という結果になりました。秘
書は「適度なサイズ感」、「高級感がある」が続き、ユーザーは「日持ち」「価格」が続きました。「味」は秘書で6
番目、ユーザーで4番目。全体的に秘書は手土産選びで多くの項目を重要視している傾向が明らかになりました。

秘書・ユーザー 手土産意識調査

【ユーザー調査概要】
■期間：2017/3/24～27 ■方法：WEBアンケート ■対象：全国の20～60代のぐるなび会員 ■N数＝1,000

【秘書室会員調査概要】
■期間：2017/3/23～30 ■方法：WEBアンケート ■対象：こちら秘書室会員（業務で手土産手配をしている方） ■N数＝296

接待・会食時の手土産

相手の異動・昇進のタイミング

打ち合わせ時の手土産

お中元・お歳暮

相手のプライベートなお祝い

お年賀

秘書業務でのその他のシーン

接待・会食時の手土産

相手の異動・昇進のタイミング

打ち合わせ時の手土産

お中元・お歳暮

相手のプライベートなお祝い

お年賀

秘書業務でのその他のシーン

【減った】 【増えた】

日持ち

適度なサイズ感（大きさ、かさ、重さ）

高級感がある

価格

有名店、知名度がある

味

相手の好みに合っている

手土産選びで重視していること（秘書/ユーザー）

手土産選びのポイント、秘書は「日持ち」ユーザーは「相手の好みに合っている」

（％） （％）

（％）


