
【イベント概要】

○名 称 ：博多FARMERS‘ MARKET（ハカタ ファーマーズ マーケット）
○開 催 日 ：2月23日（金）～2月25日（日）
○開 催 時 間 ：11：30～19：00
○場 所 ：JR博多駅前広場
○主 催 ：JR九州、JR博多シティ、ぐるなび

JR九州、JR博多シティ、ぐるなび

『博多FARMERS‘ MARKET』

2月「鍋と酒」開催のお知らせ
九州の生産者による「新鮮で」「おいしい」「笑顔」のマーケット

開催日時：2月23日（金）～25日（日）11:30～19:00 

場所：JR博多駅前広場

株式会社ぐるなび（本社：東京都千代田区、代表取締役社長：久保征一郎、以下 ぐるなび）は、九州旅

客鉄道株式会社（本社：福岡市博多区、代表取締役社長：青柳俊彦、以下 JR九州）、株式会社JR博多シ

ティ（本社：福岡市博多区、代表取締役社長：渡邊晴一朗、以下 JR博多シティ）と提携し、「博多

FARMERS‘ MARKET」 を2月23日（金）～25日（日）の3日間、JR博多駅前広場で開催いたします。

「博多FARMERS’ MARKET」は3年目を迎え、九州の生産者、飲食店、シェフ、そしてそこに訪れるお客

様をつなぎ、九州の元気づくりを応援することを目的に九州の生産者による「新鮮で」「おいしい」「笑

顔」のマーケットです。九州の40を超える生産者や加工業者、飲食店などが自ら赴き、JR博多駅前広場に

て農産物や加工品等を直接販売します。

2月開催では、昨年好評いただいた「鍋と酒」をテーマに、出店者の「旬」を集めた野菜のほか、九州産

の食材を使った様々な「鍋」や九州産の「酒」が登場いたします。また、会場の装飾として、日本デザイ

ナー学院九州校のハカタプロダクツ科の学生が「酒」をイメージしたオブジェ等を制作して開催いたします。

博多FARMERS‘ MARKETでは、九州の食文化振興に貢献すべく、お店やシェフと生産者のネットワーク

を生かし、九州の食材・食文化の情報発信と地域の活性化を行っていきます。

イベント期間中は「 博多FARMERS’ MARKET 」の参加店舗やシェフへの取材が可能です。

※出品内容は変更となる場合がございます。

2018年2月15日（木） 株式会社ぐるなび（コード番号2440 東証第一部）

NEWS LETTER

＜本件に関するお問い合わせ・取材申し込み＞
株式会社ぐるなび コミュニケーション部門 広報グループ TEL:03-3500-9700 

＜ ５月～10月開催の様子 ＞



2018年最初の博多FARMERS‘ MARKETは昨年好評いただいた「鍋と酒」をテーマに開催します。
寒さに耐えて甘みが増したお野菜をグツグツと煮込んだあったか～い鍋でいただくこの季節、
生産者の愛情いっぱいに育った冬野菜を今晩の鍋にいかがでしょうか？

会場では、食材の販売の他に九州の食材を使った選りすぐりの鍋メニューをご用意しております。
九州のお酒もございますので是非ご一緒にお楽しみください！

「鍋と酒」

九州酒文化を発信する博多住吉酒販が出店いたします。
食の宝庫九州には、それらを活かす「お酒」があります。
福岡、佐賀、長崎の日本酒に大分麦焼酎や球磨焼酎、そして宮崎、鹿児島の芋
焼酎。これだけ多種多様な酒文化が根付く島は世界各地を見ても稀。
鍋を活かすお酒を中心にご用意いたします。

※出店日は次頁をご確認ください

博多FARMERS‘ MARKET×日本デザイナー学院

今回の博多FARMERS‘ MARKETの装飾は、地域連携活動の一環で、日本デザイナー学院九州校のハカタプロダクツ科と
コラボレーションし、学生に「酒」をイメージしたオブジェ等を制作いただいております。
学生は出店者と直接お話しながらストーリーを聞き出して作品に反映しております。

博多FARMERS‘ MARKET

鍋と酒

特別飼育鶏 古処鶏(こしょどり)博多水炊き/天野商店

牡蠣鍋/観光酒造肥前屋

ポトフ鍋/久住高原地ビールWITH九州うまいハム.com

穴子鍋/鮨 いま福

いりやき/だるま屋

ミネストローネ風鍋/ニコニコカフェ

辛味噌牛鍋うどん/博多なみぜん

薬膳きのこ鍋/宮崎ゴールドファーム

ポトフ鍋/レストランエルミタージュ

鶏特有の臭みがない古処鶏の水炊きは、炙りぶつ切りの香ば
しい匂いに誘われて寒い冬に食べたくなること間違いなし。

佐賀の米を使った「肥前浜宿」にぴったりな牡蠣鍋を提供い
たします。

野菜がたっぷり入ったコンソメ風味のポトフに、九州産豚バ
ラを約半月熟成させたベーコンと九州産ウデ肉のソーセージ
を合わせボリュームたっぷりに仕上げました。

対馬の新鮮な穴子をかつおだしであっさり仕上げることで
穴子の旨みが引き立つお鍋です。

対馬の郷土料理。地元の野菜・鶏肉・鰤などを椿油で炒めて
からつくることからいりやきと呼ばれております。対馬の新
鮮な食材の旨みが詰まった極上鍋です。

佐賀県産野菜をたっぷり使用し、コトコト煮込んだ旨味たっ
ぷりの贅沢ミネストローネ風鍋です。

福岡の醬油を使用した秘伝の割り下に福岡の味噌で作った自
家製辛味噌をブレンドした辛さの中にも旨みがある鍋です。

冬虫夏草と数種類のキノコと宮崎県産鶏肉を使ったからだに
やさしい鍋です。

フレンチの煮込みのポトフをおでん風に提供させていただきます。

九州のお酒/博多住吉酒販

・久住高原地ビールWITH九州うまいハム.com
湧きたての久住連山の天然伏流水で地ビールを醸造
しております。

・だるま屋
対馬唯一の造蔵「河内酒造」の焼酎「やまねこ」

・博多なみぜん
八女の蔵元喜多屋さんの日本酒

・観光酒造 肥前屋
ALL佐賀県産の日本酒「肥前浜宿」

＜その他の九州のお酒を販売する出店者＞

企画：お気に入り酒器を買って一杯飲もう

福岡県筑紫野市の作家川原佳子さんの器が博多FARMERS‘ MARKETに並びます。
博多住吉酒販とのコラボ企画で、酒器1,000円以上ご購入いただくと、
その購入した酒器に博多住吉酒販のお酒を1杯ご提供いたします。
川原さんのかわいい酒器からお気に入りを見つけて、さらに美味しいお酒が
飲める楽しい企画です。
※数量限定
※お酒はいくつかの種類の中から選択できます

<作品①：酒瓶を使用したオブジェ>

<作品②：お酒紹介黒板>

<制作過程>

さまざまな酒瓶を使用して、可愛らしい酒瓶が並んだオブジェを制作いたします。完成したオブジェをぜひ見にご来場ください。

今回の出店者が提供する「お酒」の詳細情報が紹介されている黒板をデザインいたしました。こちらもぜひチェックしてください！！

＜川原佳子さんプロフィール＞
2011年佐賀県立有田窯業大学校卒業。
卒業後、長崎県波佐見町の窯元で4年間勤務し、2017年筑紫野市で独立。

※専門学校日本デザイナー学院九州校ハカタプロダクツ科とは

ハカタプロダクツ科では、デザインの基礎技術を元に、商品企画やイベント企画などを実践的に学んでいる学科です。
（2018年4月からは、ソーシャルデザイン科として３年制課程へ生まれ変ります。）



博多FARMERS’ MARKET  出店者一覧

※2018年2月14日（水）時点の情報です。当日までに変更となる場合がございます。

2/23 2/24 2/25

1 BUS TOP FARM トマト - ● -

2 ニコニコカフェ ミネストローネ風鍋・佐賀県産農産物・佐賀県産品を使用した菓子 ● ● ●

3 中村農園 米、もち米、ほうれん草、白菜 ● - ●

4 奥八女星野茶 高木茶園 緑茶 ● - -

5 イシダファーム あまおう、あまおうジャム、あまおうソフトクリーム - ● -

6 城﨑農園 いちご ● ● ●

7 天野商店 特別飼育鶏 古処鶏(こしょどり)博多水炊き ● ● ●

8 豆腐工房ぬくもり畑 豆腐の味噌漬、豆乳ドレッシング ● ● ●

9 柚子胡椒専門店 会員制伍代長谷部 柚子胡椒 ● ● ●

10 ひもの大嶋屋 干物 ● ● ●

11 鮨　いま福 穴子鍋、穴子の竹皮蒸し - ● ●

12 レストランエルミタージュ ポトフ、ソーセージ、ビール - ● ●

13 だるま屋 いりやき、焼酎 - ● ●

14 博多なみぜん 辛味噌牛鍋うどん、日本酒 ● ● ●

15 松きのこの里 松きのこ ● ● ●

16 アズマックスファーム ミニトマト ● ● ●

17 もち工房　よもぎ庵 よもぎ餅 ● - ●

18 ビオ・マルシェ 有機農産物・オーガニック食品 ● ● ●

19 シードマイスター協会 小松菜、水菜、春菊、白菜、大根、里芋、つくね芋 ● - ●

20 みんなの木 食ぱん、菓子ぱん、惣菜ぱん - ● ●

21 Maazel Maazel スープスムージー ● ● ●

22 むらおか 有機農産物、焼き芋 ● - -

23 JAみなみ筑後柑橘部会青年部 みかんジュース - - ●

24 新入グァーグァー市場 野菜、果物（白菜、白ネギ等鍋野菜関連、みかん、いちご等） ● - -

25 博多豚まんや孔明 豚まん ● ● ●

26 博多住吉酒販 九州のお酒 ● ● ●

27 酒器（作家：川原佳子） 酒器 ● ● ●

28 川田農園 じゃがいも、大根、白菜 ● ● ●

29 松本農園 生姜 ● ● ●

30 五島うどん　マルマス 五島うどん ● ● -

31 五島列島 漁師手づくり網元・清兵衛 干物 ● ● -

32 南高果樹農業協同組合 みかん、バレイショ ● ● ●

33 ポテト倶楽部 じゃがいも、特別栽培米、にんにく、蕎麦の実 ● ● ●

34 大石商店 乾しいたけ、生しいたけ、藻塩 ● ● -

35 鶴製茶 煎茶 ● ● ●

36 観光酒蔵　肥前屋 清酒　肥前浜宿、さがあられ、牡蠣鍋、肥前屋バウム、甘酒 ● ● ●

37 JR九州ファーム ピーマン、ミニトマト ● ● ●

38 三清屋 ジャンボ串、フランクフルト、焼イモ ● ● ●

39 鹿児島・大隅半島よかど市 鹿児島大隅半島産農産物とそれを原材料とした加工品 ● ● ●

40 大分市 大分市産ニラ・カイワレ・みつば・水耕せり・大葉 - ● ●

41 久住高原地ビールWITH九州うまいハム.com 地ビール、ポトフ鍋、タンシチュー ● ● ●

42 宮崎ゴールドファーム 宮崎県 薬膳きのこ鍋 - ● ●

No.
出店日

主な商品生産地

大分県

長崎県

出店名

福岡県

佐賀県

鹿児島県



撮影日時 平成 30年 月 日( ) 時 分 ～ 時 分

撮影場所

撮影内容

収録 ・ 中継 ※

番組・雑誌名

放映・掲出日
平成 年 月 日 発行部数（ 部）

放映時間（ 時 分 ～ 時 分）

カメラ ENG（ 台） ・ スチール（ 台）

番組・雑誌

内容

取材内容

入館者数 計 名

注意事項

[アミュプラザ博多・コンコース]3Ｆｲﾝﾌｫﾒｰｼｮﾝにて、ﾌﾟﾚｽ証をお受け取りください。

[博多デイトス]1Ｆｻｰﾋﾞｽｶｳﾝﾀｰにて、ﾌﾟﾚｽ証をお受け取りください。

※撮影終了後は、直接ｲﾝﾌｫﾒｰｼｮﾝ/ｻｰﾋﾞｽｶｳﾝﾀｰにﾌﾟﾚｽ証はご返却ください。

平成 30 年 月 日

㈱ぐるなび コミュニケーション部門 広報G 岡田 行
FAX：03-3500-9731

（会社名）

（会社電話番号）

（撮影責任者氏名）

（携帯電話番号）

『博多FARMERS‘ MARKET』2月開催のご案内
開催日時：2月23日（金）～25日（日）11:30～19:00 

場所：JR博多駅前広場

取材・撮影申込書


