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食欲の秋 名物「にくなべ」特盛りキャンペーン開始 
～「神戸びいどろ」都内１号店オープン３ヵ月記念！感謝を込めて特別価格でご提供 ～ 

 
 

 神戸・東京で飲食店を展開する株式会社イデアコーポレーション（本社：兵庫県神戸市、代表取締役：

砂泊慶昭）は、2015 年 10 月 1 日（木）より「炭火焼肉・にくなべ屋 神戸びいどろ」オープン３ヵ月

を記念して、名物「にくなべ」特盛りキャンペーンを開始いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

炭火焼肉・にくなべ屋 神戸びいどろ http://r.gnavi.co.jp/38650h100000/ 

 

■神戸で絶大な人気 「神戸びいどろ」都内１号店で、期間限定・特盛りキャンペーン！   

神戸牛と黒毛和牛専門の質と価格にこだわる神戸の炭火焼肉店「にくなべ屋・びいどろ本店」。神戸

製鋼ラグビー部やプロ野球・サッカー選手など、味にもボリュームにもうるさい“プロスポーツ選手”がわ

ざわざ通うお店として有名です。2015年 6月、都内 1号店として「炭火焼肉・にくなべ屋 神戸びいど

ろ」が東京・初台にオープンしました。 

食欲の秋をむかえ、本格的な鍋シーズンが到来。そこで「神戸びいどろ」都内１号店オープン 3ヵ月

記念として、2015年 10月 1日（木）より「にくなべ 特盛りキャンペーン」を開始いたします。 

神戸発、話題の「にくなべ」と厳選された「神戸牛」の焼き肉を、この機会にぜひお試しください。 

 

高さ 28cm！神戸牛のタワー鍋と４種の焼肉階段盛り 

http://r.gnavi.co.jp/38650h100000/
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★「炭火焼肉・にくなべ屋 神戸びいどろ」オープン３ヵ月記念！特別企画★ 

名物「にくなべ」と「特選神戸牛 4種階段盛り」が１人前 3,900円！ 

”28㎝タワー盛り”の「にくなべ」と豪華な”階段盛り”神戸牛焼肉がダブルで楽しめる！「神戸

びいどろ」の２大名物「にくなべ」と「特選神戸牛 ４種階段盛り」が夢の競演。通常、4,500

円以上するこの組み合わせを、期間中はサンキュープライス 3,900円にてご提供いたします。

厳選された神戸牛をモリモリ食べられる、大変お得な特盛りキャンペーンです。 

※価格はすべて税込です ※キャンペーン特盛りは２人前から 

開催期間：2015年 10月 1日（木）～10月 31日（土） 

実施店舗：「炭火焼肉・にくなべ屋 神戸びいどろ」（東京・初台） 

 

■びいどろ名物①「にくなべ」 ― 高さ 28㎝！フォトジェニックなド迫力鍋 ―      

名物「にくなべ」は、神戸牛のバラ肉のスライスを中心に、計 5種類、1人前 240gある牛肉と豚肉を

タワー状に積み上げた、ド迫力の鍋。高さはトータル 28㎝を超えています。 

味は 2種類、甘辛味の＜赤鍋＞と白味噌仕立てのあっさり上品な＜白鍋＞から選べます。 

別名、赤富士鍋とも呼ばれる人気ナンバー１の＜赤鍋＞は、

夕日に照らされた富士山のような迫力のあるビジュアル。お客

様から写真をビシバシ撮られているフォトジェニックな人気の

一品です。 

見た目はもちろん味のインパクトも大。神戸牛の入った「に

くなべ」は他では味わえない独創的な味。肉と野菜の旨み、濃

厚なダシの味わいが効いた「神戸びいどろ」一番人気の名物鍋

です。 

名物「にくなべ」 2人前 3,068円（税込）  ※東京・初台「神戸びいどろ」通常価格 

■びいどろ名物② 「特選神戸牛 ４種階段盛り」 ― 肉食女子の夢！神戸牛のお肉階段 ―        

 神戸牛の美味しさを堪能できる「特選神戸牛 ４種階段盛り」。上カルビ、イチボ、特上ザブトン、特上

三角バラを階段状に盛り付けました。テーブルに運ばれると歓声があがる豪華な盛り合わせです。神戸牛

の味わい、部位による食感の違いをお楽しみいただけます。 

「神戸びいどろ」の焼肉は備長炭で焼く炭火焼肉です。高熱

でさっと焼く事でよりお肉をより美味しく・柔らかく感じる事

ができます。自慢の≪神戸牛・黒毛和牛≫をぜひ炭火でお召し上

がりください。 

「特選神戸牛 ４種階段盛り」 2人前 5,940円（税込） 

 ※東京・初台「神戸びいどろ」通常価格 
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■「神戸びいどろ」のこだわり トップ生産者から直接仕入れた神戸牛・黒毛和牛を厳選  

世界中で人気の牛肉の最高峰「神戸牛」を備長炭使用の炭火焼肉で。「神戸びいどろ」は、Ａ4等級以

上の神戸牛を地域最安値でのご提供に挑戦しています。神戸牛以外のお肉もＡ3・4等級以上の黒毛和牛

を厳選。本物の美味しいお肉にこだわった炭火焼肉・にくなべ専門店です。 

 

神戸牛とは ― 世界のセレブリティから愛される高級和牛 ―  

兵庫県産のお肉＝「神戸牛」と誤解されがちですが、正確に

は兵庫県内の繁殖農家で「但馬牛」の血統の仔牛を産ませ約９

か月育て、さらに肥育農家で 28～32ヶ月育てられた「但馬牛」

から一定の基準を満たしたものしか「神戸牛」とは呼べません。

その狭き門をくぐり抜けたお肉は、日本だけでなく海外でも

「神戸ビーフ」としてその名を轟かせています。アメリカのオ

バマ大統領が 2009年の来日時、「神戸ビーフ」を食べたいと

オーダーしたというのは有名な話。海外セレブリティの間では、

高級和牛の代名詞として知られています。 

「神戸びいどろ」では良い神戸牛を仕入れるため、神戸牛の生産者トップの中西牧場グループから限定

仕入を行い、リーズナブルに提供しています。 

 

【店舗情報】  

炭火焼肉・にくなべ屋 神戸びいどろ 

住 所： 東京都渋谷区代々木 4-37-12  セザール参宮橋１F 

アクセス： 京王新線 初台駅 徒歩 5分 

小田急小田原線 参宮橋駅 徒歩 7分 

営業時間： 17：00～24：00  （L.O.23:00、ドリンク L.O.23:30） 

      不定休  

電話番号： 050-5786-7834 

U R L： http://r.gnavi.co.jp/38650h100000/ 

 

神戸牛焼肉・にくなべ屋・びいどろ本店 

住 所： 神戸市中央区下山手通 2-16-2 ITビル 1F 

アクセス： JR神戸線三ノ宮駅または各線三宮駅から徒歩 5分 

電話番号： 050-5522-4916 

営業時間： 17：00～24：00（L.O.23:00）不定休 

U R L： http://r.gnavi.co.jp/k949103/ 

※「神戸牛焼肉・にくなべ屋・びいどろ本店」ではキャンペーンは実施しておりません。 

 

http://r.gnavi.co.jp/38650h100000/
http://r.gnavi.co.jp/k949103/

