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株式会社セブン‐イレブン・ジャパン（本社：東京都千代田区、代表取締役社長：阿久津 知洋）は、世界 18

の国・地域に 1,500 店舗以上を展開する火鍋ブランド「海底撈（カイテイロウ）」が監修した初めての冷凍食品「セ

ブンプレミアム 海底撈監修 旨辛火鍋」を、全国のセブン‐イレブン店舗にて 7 月 21 日（火）より順次発売いた

します。 

近年、火鍋が若年層や女性を中心に人気が高まっている中、自宅で本格的な専門店の味を楽しめる冷凍食品 

『クックイック』シリーズとして登場します。暑い季節にこそ食べたくなる旨辛な味わいと、本格的な火鍋体験を手軽に楽し

める一品です。忙しい毎日の中で、自宅で気軽に、ちょっと特別な食事時間をお楽しみいただけます。 

 

『クックイック』シリーズ 

簡単・時短調理の冷凍食品は需要が高まっている中で、電子レンジで調理する簡単便利な冷凍食品はもちろんの

こと、フライパンやトースターなどでひと手間かけてより出来立ての美味しい食事が準備できる冷凍食品が特に伸長して

います。そこで、セブン‐イレブンから『簡単便利』と『より一層の美味しさ』を両立した新コンセプト『クックイック』シリーズを

2024 年 11 月より発売しています。 

全世界の人気火鍋ブランド「海底撈」監修の冷凍商品が初登場！ 

全国のセブン‐イレブンにて「セブンプレミアム 海底撈監修 旨辛火鍋」を 

7 月 21 日（火）より順次発売 

〜鍋で 8 分、濃厚牛骨スープと９種のスパイスで楽しむ本格火鍋体験〜 



人気店監修の本格的な味わいを冷凍食品で実現！ 

■セブンプレミアム 海底撈監修 旨辛火鍋 

価格：648 円（税込 699.84 円） 

発売日：7 月 21 日（火）～順次 

販売エリア：全国 

 

 

 

 

 

秘伝の旨辛スープ 

牛骨をベースにした濃厚なスープに、9 種のスパイスを使用した自社製ラー油を合わせた本格

的な味わいです。ひと口ごとに広がる華やかな香りと心地よい痺れ、牛骨スープの旨味が調

和し、暑い夏にも食欲をかき立てます。 

 

 

贅沢具材がオールインワン 

春雨、豚肉、白菜、もやし、えのき、じゃがいもなど火鍋を楽しめる具材を最初からセットした

オールインワンの商品で冷凍のまま鍋で 8 分加熱するだけで完成します。 

またご自分で好きな具材を追加してアレンジを楽しむこともでき、本格的な火鍋をご自宅で

手軽に楽しめます。 

 

海底撈火鍋（カイテイロウヒナベ）について 

  

海底撈火鍋は 1994 年に創立された、世界人気火鍋ブランドです。中華料理分野で国際的に広く認知されてお

り、2026 年時点で、海底撈火鍋は世界 18 の国・地域に 1,500 店舗以上の火鍋レストランを展開しています。

2015 年 9 月に池袋に日本初出店し、その後大阪、千葉、川崎、横浜など主要都市へと順次展開し、現在は 8 店

舗を運営しています。 

海底撈火鍋の看板スープには麻辣（マーラー）スープ、トマトスープ、白湯（パイタン）などがあり、多様なお客様の

味の好みにお応えできるバリエーションが魅力です。本場中国の火鍋に加え、多様な食事体験を提供する理念のもと、

海底撈火鍋レストランでは伝統的な四川劇の「変面ショー」や「カンフー麺」などのパフォーマンス体験も楽しめます。 

海底撈火鍋公式 HP：https://jp.haidilao‐inc.com/ 

https://jp.haidilao-inc.com/


担当者コメント 

近年人気が高まる火鍋を、忙しい日々の中でも自分を労わる食事として楽しんでいただきたいという想いから開発し

ました。海底撈火鍋監修のもと、牛骨スープの濃厚なコクと 9 種のスパイスを使用したラー油の香りや痺れを合わせるこ

とで、本格的な味わいを追求しています。具材もあらかじめセットしているため、冷凍のまま鍋で約 8 分加熱するだけで

手軽にお召し上がりいただけます。ほっと一息つけるような、気分をリフレッシュするひと時になればうれしく思います。 

 

 

 

※店舗によって価格が異なる場合がございます。 

※税込価格は軽減税率適用の消費税 8%で表記しています。 

※予定数が終了または諸般の事情により、店舗での商品の取り扱いがなくなる場合もございます。 

※店舗によって一部取り扱いがない商品や商品名・規格が異なる場合がございます。 

※画像はイメージです。 

※商品に関する販売地域区分はこちら：https://www.sej.co.jp/products/area/ 

※情報は現時点でのものです。最新の情報は HP をご確認ください。 
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