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2025 年 6 月 10 日 

     株式会社セブン‐イレブン・ジャパン 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社セブン‐イレブン・ジャパン（本社：東京都千代田区、代表取締役社長：阿久津 知洋）

は、6 月 17 日（火）から 30 日（月）までの 14 日間、全国を 11 エリア(※1)に分け、ご当地食材＆ 

馴染みのある地域メニューを各地区で発売する「地域フェア」を全エリアで同時開催します。 

テーマは「日本の食・地域の食大集合」、日本の食文化を広く紹介し、全国各地の地域振興に 

貢献します。 

中国四国地方では、「中国四国うまいもの大集合」と称し、広島お好み焼きを食べやすい 

ハーフサイズに仕立てた「巻きオコ」、地域の伝統的な製法で作られた小豆島そうめんを使用した

「茄子そうめん」、鳥取県を代表する「白バラ牛乳」を贅沢に使用した「白バラ牛乳使用ミルク 

プリン」など、豊かな自然と風土が育んだ、個性豊かな味わいを手軽に楽しめるようこだわりの 

ラインアップをご用意いたしました。 

 

※1  北海道、東北、新潟北陸、関東、長野県、山梨県、東海（静岡県除く）、静岡県、関西、中国四国、九州、沖縄県 

 

サイト URL：https://www.sej.co.jp/products/umi2506/chgskk/ 

全国を 11 エリア(※1)に分け、そこでしか味わえない商品を発売！ 

【中国四国エリア限定】 

「中国四国うまいもの大集合」を 6 月 17 日（火）から開催！ 

地域を代表するご当地グルメ 8 商品が新発売！ 

〜全国を 11 エリア(※1)に分け、ご当地食材＆馴染みのある 

地域メニューを各地区で発売する「地域フェア」を全エリアで同時開催〜 

https://www.sej.co.jp/products/umi2506/chgskk/
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「地産地消」から「地産多消」への挑戦 

 全国 11 エリアの地域フェアを一斉開催する取り組みは 2024 年 10 月からスタート。 

当社の目指す姿「明日の笑顔を 共に創る」を実現するために掲げた 4 つのビジョン、 

「健康」「地域」「環境」「人財」のうち、特に「地域と共に生きる社会を実現する」の実践です。 

 商品は、ご当地食材＆馴染みのある地域メニューを使い、協力工場で製造。各エリアでそれぞれ 

6〜10 の地域限定商品を取り揃えます。都道府県別ではなく、11 エリアにしているのが特長。 

「地産地消」だけでなく、近隣でも消費される「地産多消」に向けたチャレンジです。 

多くの皆さまに各地域の文化や食の魅力をお届けします。 

 

 

 

地域を代表するご当地グルメ「中国四国うまいもの大集合」 

瀬戸内海の豊かな自然と温暖な気候が育んだ、中国四国地方ならではの味を手軽にお楽しみ 

いただける「中国四国うまいもの大集合」がいよいよ開幕！地元で愛されるソウルフードから、 

こだわりの食材を使った逸品まで、個性豊かなラインアップを取り揃えました。 

 

 

 

商品ラインアップ 

 ■「こもち昆布おむすび」 

価格：150 円（税込 162 円） 

発売日：6 月 17 日（火）〜 

販売エリア：鳥取県、島根県、岡山県、広島県、 

山口県、徳島県、香川県、愛媛県、高知県 

 

広島を中心に昔から馴染みの深いこもち昆布を使用したおむすび。

定番の甘辛い醤油味に仕立てた昆布の佃煮にたらこを混ぜ込み、 

ご飯との相性が良い一品です。 

 

 ■「具だくさんおむすび 焼豚玉子飯」 

価格：328 円（税込 354.24 円） 

発売日：6 月 17 日（火）〜 

販売エリア：鳥取県、島根県、岡山県、広島県、 

山口県、徳島県、香川県、愛媛県、高知県 

 

愛媛県のソウルフード「焼豚玉子飯」をおむすびで再現。 

甘辛いチャーシューと厚みを感じる玉子焼き、マヨネーズが 

絶妙なハーモニー。ボリューム満点のおむすびです。 
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 ■「広島の味 冷し汁なし担担麺 温たま付き」 

価格：550 円（税込 594 円） 

発売日：6 月 17 日（火）〜 

販売エリア：鳥取県、島根県、岡山県、広島県、 

山口県、徳島県、香川県、愛媛県、高知県 

 

広島県の新ソウルフードである「汁なし担担麺」を 

これからの季節にぴったりな冷たい麺で仕上げました。 

ラー油の辛さと花椒の痺れが食欲をそそります。 

 

 ■「茄子そうめん 小豆島島の光使用」 

価格：598 円（税込 645.84 円） 

発売日：6 月 17 日（火）〜 

販売エリア：鳥取県、島根県、岡山県、広島県、 

山口県、徳島県、香川県、愛媛県、高知県 

 

日本三大そうめんの１つ“小豆島そうめん”を使った、 

夏にぴったりの郷土料理。コシのあるそうめんに、 

ごま油香る茄子と出汁を絡めていただきます。 

 

 ■「おろしポン酢で食べる 大山どりと香味野菜」 

価格：328 円（税込 354.24 円） 

発売日：6 月 17 日（火）〜 

販売エリア：鳥取県、島根県、岡山県、広島県、 

山口県、徳島県、香川県、愛媛県、高知県 

 

鳥取県産の大山どりとごま油で炒めた野菜を組み合わせ、 

大根おろしとポン酢でさっぱりとお召し上がりいただけます。 

 

 

■「高知県産しょうが使用 ガリトマト」 

価格：298 円（税込 321.84 円） 

発売日：6 月 17 日（火）〜 

販売エリア：鳥取県、島根県、岡山県、広島県、 

山口県、徳島県、香川県、愛媛県、高知県 

 

高知県産生姜を使用したガリとトマト、大葉を組み合わせた 

彩り鮮やかで、お酒との相性抜群なおつまみです。 
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 ■「巻きオコ 肉玉そば」 

価格：358 円（税込 386.64 円） 

発売日：6 月 17 日（火）〜 

販売エリア：鳥取県、島根県、岡山県、広島県、 

山口県、徳島県、香川県、愛媛県、高知県 

 

広島県で定番の「広島お好み焼き」を半分に折りたたみ、 

食べやすいサイズに仕上げました。鉄板で 1 枚 1 枚焼き上げた 

こだわりの一品です。おかずの一品や、お酒と一緒に楽しむなど、

様々なシーンでお召し上がりください。 

 

 ■「白バラ牛乳使用ミルクプリン」 

価格：250 円（税込 270 円） 

発売日：6 月 17 日（火）〜 

販売エリア：鳥取県、島根県、岡山県、広島県、 

山口県、徳島県、香川県、愛媛県、高知県 

 

鳥取県を代表する「白バラ牛乳」を贅沢に使用した、 

濃厚でなめらかなミルクプリンです。牛乳本来の甘みとコクが 

活きたシンプルながらも味わい深いデザートです。 

 

担当者コメント 

 「中国四国うまいもの大集合」では、瀬戸内の豊かな恵みを活かし、地元で愛される味を 

追求しました。今治のソウルフード「焼豚玉子飯」をおむすびでお手軽に楽しめるように工夫し、 

小豆島の風味豊かなそうめんを使った冷製メニューを開発するなど、地域の個性を大切にしました。

地元の皆様はもちろん、観光で訪れる方にも、この地域ならではの食の魅力を発見していただければ

幸いです。ぜひ、ご賞味ください。 

 

※店舗によって価格が異なる場合がございます。 

※税込価格は軽減税率適用の消費税 8%で表記しています。 

※予定数が終了又は諸般の事情により、店舗での商品の取り扱いがなくなる場合もございます。 

※店舗によって一部取り扱いがない商品や商品名・規格が異なる場合がございます。 

※画像はイメージです。 

※情報は現時点でのものです。最新の情報は HP をご確認ください。 


