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2025 年 4 月 1 日 

     株式会社セブン-イレブン・ジャパン 

 

 

 
 

株式会社セブン‐イレブン・ジャパン（本社：東京都千代田区、代表取締役社長：永松 

文彦）は、「しっとりふんわり食感」が特長のコッペパンシリーズ 

『わたしの白いコッペ』を、全国のセブン‐イレブンで 4 月 8 日（火）より順次発売いた

します。 

今マーケットで人気の「しっとりふんわり食感」を実現するために原材料の小麦粉から

こだわり、セブン‐イレブンのパンのために特別にブレンドした小麦粉を使用していま

す。パン作りに適した小麦粉を使うことで、しっとりふんわり食感を実現したコッペパン

は、食感と口どけを存分に楽しんでもらうため白くやわらかく焼き上げました。 

中に挟む具材はふんわり軽い「カフェラテクリーム」と、幅広いお客様に人気の「たまご

サラダ」の 2 種類同時に新登場。 

忙しい朝の始まりに、頑張った自分へのご褒美に、いつでも、どこでもどんな時でもす

ぐに食べられるおいしいパンをお届けします。 

 

 

 

 

セブン‐イレブンから「しっとりふんわり食感」の 

白いコッペパンが新たに誕生！ 

4 月 8 日(火)より 2 種類が順次登場！ 

～いつでもしっとり食感、いつでもふんわり食感、やさしいくちどけの白いコッペパン～ 
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マーケットで人気のしっとりふんわり食感をお届けする 

セブン‐イレブンの新しい白いコッペパンシリーズ 

『わたしの白いコッペ』はしっとり・ふんわりしたやさしい食感を追求しやわらかく焼

き上げた、白焼きのコッペパンです。 

しっとりふんわりした食感の秘密は、パン作りに向いている特別な国産小麦をセブン‐イ

レブンのパンのために独自の分量で配合したオリジナルの小麦粉です。 

今、マーケットで支持されている「しっとりふんわり食感」を小麦粉の力で実現しまし

た。 

口に入れた瞬間に感じる小麦粉のやさしい甘さを楽しんでいただくため、間に挟む具材は

あえてシンプルに楽しめるものを選びました。 

今お客様がパンに求めている食感を実現した新しいコッペパンです。 

ぜひ、お近くのセブン‐イレブンで、『わたしの白いコッペ』をお試しください。 

 

 

「カフェラテクリーム」と「たまごサラダ」の 2 種類が登場 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■「わたしの白いコッペ カフェラテクリーム」 

価格：138 円（税込 149.04 円） 

発売日：4 月 8 日（火）～順次 

販売エリア：沖縄県除く全国 

 

ふんわりとした白いコッペパンに、まろやかで軽い食感のカフェラテクリームをサンドし

ました。 

香り高くほろ苦いコーヒーと、ミルクの風味が感じられるクリームはふんわりした白い生

地との相性抜群！何度でも食べたくなる味わいです。 
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■「わたしの白いコッペ たまごサラダ」 

価格：138 円（税込 149.04 円） 

発売日：4 月 8 日（火）～順次 ※九州は先行販売中 

販売エリア：沖縄県除く全国 

 

パンマーケットで伸長している惣菜パン。 

商品開発時の社内アンケートで最も人気があった「たまごサラダ」をセブン‐イレブンで

も発売開始！ 

しっとりふんわり食感の白いコッペパンとたまごサラダが相性抜群。 

たまごのコクが楽しめ満足感のある一品に仕上げました。 

 

 

 

担当者コメント 

今回発売する『わたしの白いコッペ』シリーズには、“わたしの”お気に入りになってほ

しい、毎日食べたいと思うような愛着のある商品になってほしいという想いを込めました。

このシリーズが多くの方に愛される看板商品となっていけるよう、大切に育てていきたい

です。しっとりふんわり食感の『わたしの白いコッペ』をぜひ手に取って楽しんでくださ

い。 
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※店舗によって価格が異なる場合がございます。 

※税込価格は軽減税率適用の消費税 8%で表記しています。 

※予定数が終了又は諸般の事情により、店舗での商品の取り扱いがなくなる場合もござい

ます。 

※店舗によって一部取り扱いがない商品や商品名・規格・価格が異なる場合が 

ございます。 

※画像はイメージです。 

※情報は現時点でのものです。最新の情報は HP をご確認ください。 

 


