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株式会社セブン₋イレブン・ジャパン（本社：東京都千代田区、代表取締役社長：阿久津 知洋）は、片手で

食べられる「かじるスイーツ」シリーズから「かじるニューヨークチーズケーキ」を、東北除く全国のセブン-イレブンで 10 月

28日（火）より順次発売します。 

今年7月に発売した際にご好評いただいた、 濃厚でクリーミーなクリームチーズの味わいと、後味に広がるレモン

のさわやかな酸味を両立させ、本格的なニューヨークチーズケーキの味わいは維持しながら、秋冬でも食べ進みの良

い味わいへ見直しました。ほどよく塩味を効かせたサクサクのビスケット生地の土台が、味と食感のアクセントとなり、最後

まで飽きずにお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

濃厚なクリームチーズの味わいと、さわやかなレモンの酸味が広がる 

「かじるニューヨークチーズケーキ」を 10月 28日（火）より順次発売 

～ご好評いただいた商品がさらに美味しくなって再登場！～ 



 

 

片手で食べられる！濃厚なのに後味さっぱりの「ニューヨークチーズケーキ」 

■かじるニューヨークチーズケーキ 

価格：260 円（税込 280.80 円） 

発売日：10月 28日（火）～順次発売 

販売エリア：東北除く全国 

 

 

 

 

濃厚なのにさわやか！クリームチーズのコクとレモンの酸味が絶妙にマッチ 

片手で食べられる「かじる」シリーズから、本格的なニューヨークチーズケーキの味わい

を追求した商品です。口に入れた瞬間、濃厚なクリームチーズのコクとレモンのさわや

かな酸味が広がります。濃厚なチーズ感がありながら、後味さっぱりで、最後まで飽き

ずにお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

塩味の効いた、サクサクのビスケット生地が味と食感のアクセントに！ 

チーズケーキの味わいを、より引き立たせるために、土台のビスケット生地にもこだわ

りました。塩味の効いたビスケット生地が、全体の甘さを引き締め、食感と味わいの

アクセントになっています。チーズのコク、さわやかな酸味、そしてビスケットの塩味と

食感、そのすべてが計算され尽くした完璧なバランスをご堪能ください。 

 

 

 

 

担当者コメント 

「かじる」シリーズから、お客様の声に応え、7 月に発売して好評だった商品を更に美味しく改良し、再発売します。

「濃厚さ」と「さわやかさ」の相反する要素を両立させるために、何度も試行錯誤を重ね、濃厚なのに後味がさっぱりと 

した、本格的なニューヨークチーズケーキの味わいを実現しました。以前の発売時もご好評いただいていましたが、今回

底面のビスケット生地の小麦粉と塩の比率を見直し、より香ばしいながらも塩味を抑え、気温が低下する時期のし好に

合わせた味わいに改良しました。 

忙しい毎日のちょっとしたご褒美に、幸せなひとときを提供する絶品スイーツを是非お楽しみください！ 

 

 



 

 

※店舗によって価格が異なる場合がございます。 

※税込価格は軽減税率適用の消費税 8%で表記しています。 

※予定数が終了または諸般の事情により、店舗での商品の取り扱いがなくなる場合もございます。 

※店舗によって一部取り扱いがない商品や商品名・規格が異なる場合がございます。 

※画像はイメージです。 

※商品に関する販売地域区分はこちら：https://www.sej.co.jp/products/area/ 

※情報は現時点でのものです。最新の情報はHP をご確認ください。 

https://www.sej.co.jp/products/area/

