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株式会社セブン‐イレブン・ジャパン（本社：東京都千代田区、代表取締役社長：阿久津 知洋）は、新茶が

収穫されるシーズンに合わせ、抹茶と「ふわふわ」「もちもち」の「しあわせ食感」をかけ合わせた新作スイーツ 3 商品

を 4 月 28 日（火）より順次、全国のセブン‐イレブン店舗で発売します。 

雲のようなふわふわ食感が特長の「雲どら」シリーズ第 2 弾として抹茶フレーバーの「雲どら つぶあん&抹茶ホイッ

プ」が登場。ぷるぷるもちもちとした口当たりで、抹茶ときなこのバランスが絶妙な「ぷるもちきなこわらび抹茶クリー

ム」と、もちっとした生地が特長の人気シリーズ「もこ」から「お抹茶クリームもこ」をお届けします。 

 

「抹茶新茶の日」の 5 月 22 日を前に、香り豊かでほろ苦い抹茶の魅力を満喫していただけるラインアップ。手軽に

抹茶スイーツで癒やされる贅沢を、ぜひセブン‐イレブンでご体験ください。 

 

 

新茶の季節を楽しむ「抹茶スイーツ」3 品を発売 

人気シリーズの「雲どら」や「もこ」から新商品が登場！ 

〜食感と香りにこだわった新作を 4 月 28 日（火）から順次発売〜 



 

 

新しいどら焼き生地×宇治抹茶×北海道十勝産小豆のこだわり 

■雲どら つぶあん&抹茶ホイップ 

価格：288 円（税込 311.04 円） 

発売日：4 月 28 日（火）～順次 

販売エリア：沖縄県を除く全国 

 

 

 

厳選された素材 

香り豊かな宇治抹茶と北海道十勝産小豆を、メレンゲで仕立てた生地で挟みました。宇治抹茶の上品なほろ苦さが

口いっぱいに広がり、十勝産小豆を使った甘さとすっきりした味わいが、抹茶の風味を引き立てています。 

 

雲のような「ふわふわ」感 

「別立て製法」による雲どら生地は、卵白を泡立てたメレンゲを使用し、オーブンで低温長

時間焼成することで、従来のどら焼きにはない「高さ」と「ふっくら感」を実現しました。 

 

 

※画像はイメージです 

 

抹茶×きなこ×黒蜜のトレンド感 

■ぷるもちきなこわらび抹茶クリーム 

価格：170 円（税込 183.60 円） 

発売日：4 月 28 日（火）～順次 

販売エリア：沖縄県を除く全国 

 

 

こだわりの 3 層構造 

ぷるもち食感のわらび餅に、香りの良い抹茶クリームと黒蜜ソースを包んだ 

こだわりの 3 層構造です。さらにきなこを全体にまぶして、香ばしい味わいに仕立てました。 

 

 

※画像はイメージです 

 

和素材が重なり合う味わい 

きなこの香ばしい風味の中から、ほろ苦くミルキーな抹茶クリームがあふれて調和し、コク深い黒蜜の余韻が残る 

味わいです。 



 

 

ほろ苦い抹茶とミルクの黄金バランス 

■お抹茶クリームもこ 

価格：230 円（税込 248.40 円） 

発売日：5 月 5 日（火）～順次 

販売エリア：沖縄県を除く全国 

 

 

 

 

抹茶感たっぷりの仕立て 

ほろ苦く濃い味の抹茶と、ミルクのコクを感じる、まろやかな味わいに仕立てた 

「お抹茶クリーム」が特長です。 

 

 

※画像はイメージです 

 

「もちもち」食感 

「もちもち」食感が特長の人気シリーズ「もこ」。もこ生地は、セブン‐イレブン独自の製法でもっちりと仕上げ、 

シュークリームとは一味違う感覚を楽しめるスイーツです。 

 

 

担当者コメント 

今年も新茶の季節がやってきました。旬の抹茶を、最もおいしい形で楽しんでいただけるよう、食感と香りにこだわった

3 品をお届けします。毎日を頑張る皆さまの、つかの間の休息に寄り添う一品になれれば嬉しいです。 

 

 

※店舗によって価格が異なる場合がございます。 

※税込価格は軽減税率適用の消費税 8%で表記しています。 

※予定数が終了または諸般の事情により、店舗での商品の取り扱いがなくなる場合もございます。 

※店舗によって一部取り扱いがない商品や商品名・規格が異なる場合がございます。 

※画像はイメージです。 

※商品に関する販売地域区分はこちら：https://www.sej.co.jp/products/area/ 

※情報は現時点でのものです。最新の情報は HP をご確認ください。 

https://www.sej.co.jp/products/area/

