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HO CHI MINH TAKASHIMAYA
https://online.takashimaya-vn.com/

iamond PLAZA

ttp://www.diamondplaza.com.vn/
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Faraway Garden @ FEM A hF LA NUT - TUEUE R HBEICET N,

https://farawaygarden.nl/product/pure-chocolate-63-vietham-oca/ $HAMAY  BEROTEYEBIZLOANYE—)L. FI-RUABOANAE
e HEBETE5N\I2—LOEHERED S5 DL,
7 AL 2 BR . ADERHISHRBZIEFIF—L, OCAIFBRRY FT7—2 (195) @
EREENOBITEXET 55TEZFH >TU 5.
b SEETRE | B RREHRARELERRE LTHERL., AHFELE

SRRy R BWITFRAR, SvvITL—Y, IVIRFU AVa—FyVE
BATWS,

aV.w ¥ & B . FiE6HENMNI TRETE. ARERHTL S,

i "\. '_; f 1 3 - s o N e

¥ JEVFEL o iER - MOOFEEEILL. FEETE,

O % R FLOXBOTTI~11HM.
e SXIS —_H = ¢
Home Shop w About Contact 0 @ = M‘E\IE 7}' 7_.]__ j{?o OCA‘;/\ l\j-h?ﬂa)
A—HZwIORBMANFEEETT,
B Further information for the cacao enthousiasts:
# Home @ All Preducts - Pure Chocolate 63% Vietnam OCA
@ Origin: Ba Ria Vung Tau Province, Vietnam — a region blessed with fertile
soil.
# Social Enterprise: Plantations average size 1,0Ha. This shipment comes
Pure Chocolate 63% e s
from 5 hectares ol orgamic plantations cultivating Trinitario cacao.
\/Ietﬂa m OCA 8 Farmers: A dedicated team of six farmers. OCA has plans to help their
larmer network (195} transilion into Organic Farming.

€6,95 incl. BTW § Sustainability: The single plantation thrives as a sustainable ecosystem,

lostering avocado, jackiruit, mangosteen, and cashew using organic
@ Ginstock cultivation methods.

¥ Fermentation: A patient six-day process, enhancing the flavor profile.

1 Add to cart Sorting: Meticulously hand-sorted Lo ensure sxcellence,
3 Drying: 9-11 days under the Vietnamese sun.

& Certifications: Organic. OCA is the first organic certified cocoa producer

Categories: All Products, Confectionery, Craft Chocolate in Vietnam.
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Chocolat Encuentro - La manufacture bean to bar

https://www.chocolatencuentro.com/products/70-vietnam-bio

| ENCUENTRO | Al Thisusies& Mknt

ENCUENTRO

70%
VIETNAM
B Ria-Ving Tau

e-Boutiqgue  Actualites Blog Nos adresses Entreprises & CSE

70% Vietnam bio

Douceur fruitée

8,50€

&) PRODUCTION CERTIFIEE BIO

;1 FABRICATION ARTISAMALE EN FRANCE

- 1

Origine du cacao : Vietnam

% : Doux & Elégant

n 1 Notes d'abricots meellewx, belle

sllonge caramelizée

DESCRIPTION
Sur la oote sud-est du Vietnam, dans |la province de Ba Ria-

praducteurs dans le it d'une filigre cacao

d'exception en agriculture biologique.

Les cacaoyers poussent dans des plantations verdoyantes,

ire la suite

LE MEILLEUR POUR VOUS

FOIDS ET INGREDIENTS

Expedition & domicile disponible

Ving Tau, s strusture OCA (Organic Cacan) accompagne les

RN LOBEEEBE. N\YT T3 98 TIX,. OCA(H—H=
9 hhA) BIED, AREEKICKZEHBL-hHAERFIDE
EICHBWTEEFEXIELTWS,

AAFDOKIE,. FRAR, AL a—FvY, S¥voI7IL—IDK

[CHFENT=-ROTS5T—a>TEOTLNS, 1921275

DANZESTHIAShI=COADA L, a—E—%E, KYIR

?wau#%wf:&)(:EL\F&E%%%WCL\T:T:&L RE
—C T:o

S B 5T -0OYIATIOIHFEZHRICEDTESH
DIEVNA—HD—DUVEDEVIFHFEER/ TS,

iDL, BHL IIN—F—BDOFIab—KME. FoDET
FT)aybDBYEELWFYSA)EDOREERELD CEMNT
&3,

Origine du cacao : Vietnam
Type de chocolat : Doux & Elégant

Notes de dégustation : Notes d'abricots meelleux, belle

allonge caramélisée.

DESCRIPTION A

Sur la céte sud-est du Vietnam, dans la province de Ba Ria-
Ving Tau, la structure OCA (Organic Cacao) accompagne les
producteurs dans le développement d’une filiére cacao

d’exception en agriculture biologique.

Les cacaoyers poussent dans des plantations verdoyantes,
entourés d'avocatiers, d'anacardiers et de jacquiers.
Importés par les francais au XIXéme siécle, ce cacao a été
préservé car longtemps oublié au profit de cultures plus

rentables, comme le café.

Nous avons aujourd’hui le privilege de faire partie des rares

fabricants a pouvoir travailler ces feves en Europe.

A la fois réconfortant, doux et fruitg, ce chocolat révéle de
délicieuses notes d'abricots moelleux et une belle allonge

caramélisée.
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A1RX -S>
N Otes d e feve - a rti Sa n Ch OCO I ati e r Premiére plantation certifiée biologique du Vietnam, OCA cultive un cacao présentant un magnifique fruité et une acidité trés

https://notesdefeve.ch/produit/vietham-2023-noir/

agréable, Les ardmes de rhubarbe et mangue sont puissants et bien soutenus par des notes de bois vert apportant un peu

d‘astringence et d'amertume a ce millésime 2023.
i it
Notes ,{@ Origine
A -
de feve pocA
b Région: Ba Ria-Viing Tau
b Récolte: 2023

Vietnam 2023 nﬂir b 6 personnes ont contribué a la culture de ce cacao
3 nisir

b Plantation unique

Hama ; Boutiqua ; Viemam 203

b Taille de plantation: 1 hectare
Prix payé au planteur: 7 a 8.50 CHF par kilo

> Fermentation et séchage par le planteur: oui

Vietnam 2023 noir

AR LHIOF—H =R RETHAOCAIL, FESLLVRERBRED
ENEBRERFDOAIAZERIELTIND, LNN—TETd—07OvIEAh
Bl )= IR D/ — bR D2023F T4 T—UIZ DL DI L
HELH-BLTLNS,

[ 2 b

OCA

Eh /)T rJJL—- 49 (Ba Ria-Viing Tau
URFE : 20234F

BAMZDHhA DOFIEIZTHER

H—E2H

BIEEE 1N98—)L

T53—IZKbhh Al FOH-Y7~850RFRXIT5
TS5 R—I kB HEBLEE: HY
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Rosa Canina Chocolate NhF L, OCA*AT:'EU)?EIZID—Hﬁ:ﬁﬁﬁéﬂéﬁﬁﬂ'ﬁlis ~
https://www.chocolatencuentro.com/products/70-vietham-bio M AORETHICEEN BB THRESNTNET
o COMIBITRENIEE L, EHEEFNRATMLIzhhA HiE
%: THLNTULET,

Shop - lce Cream «~  Wer wir sind  Workshops B2  Jobs  Mewsletter Kontakt EI

LTS MEDTOS o THHOCAIL, BREFEICHHIL. I31.=
FADEEQEER LR B L% B HIC. SR
VIETNAM 70% HEHBDETND,

et st it e, s INFE® hhA S LTRGBS N, SO RKERD-0IC
BL(KRERIND,

ROSA CANINA €6.90 FALGRIBEEHEBROEMMBOEH, T T, HAF EHER
. DEYOFYIADBRNL—BFIAL— DT URE

Preise inkl MwSt. zzgl Veqsandknste; —G‘ g% E”]tﬁ:,ﬂu*iiﬁ & L/—cll\é o

70 EHEEHANRBIHALL, T4 AT TR RRO <N

F L hHhFERBELTNS, EO/N—H, DA EITAH LT
RS EIRREMES.

CHOGOLATE

BEAN TO BAR BESCHREIBUNG _

HANDCRAFTED IN BERLIN
Diese Schokolade ist eine Hommage an die komplexe Raffinesse der
vietnamesischen Kiiche. Mit 70% Kakaogehalt entfalten die Bohnen aus Vietnam
ein faszinierendes Aromenspiel: Zitrusfriichte, Karamell und exotische Gewiirze
verschmelzen zu einem samtigen Schokoladenerlebnis. lhre wahre Besonderheit
liegt im Umami-Profil — eine subtile Melange aus salzigen, sduerlichen und siifien

Muancan dis an dia vislerhichtinan Arnman cinae viatnamacicrhan Factmahle

VIETNAM, OCA

In der Provinz Bang Mai, eingebettet in die tropischen Walder Vietnams, entstehen die Kakaobohnen fur unsere Schokolade. Diese Region ist bekannt fir ihre Gppige
Vegetation und das harmonische Zusammenspiel von Tradition und Innovation im Kakacanbau. OCA, ein lokales Projekt, arbeitet eng mit den Bauern zusammen und
verbindet nachhaltige Anbaumethoden mit dem Ziel, die Lebensqualitat der Gemeinschaft zu verbessern.

Die Kakaobohnen werden nach der Ernte sorgfaltig fermentiert und anschlieBend schonend sonnengetrocknet, um ihre einzigartigen Aromen zu bewahren. Dank der
besonderen klimatischen Bedingungen und der Expertise der Bauern entwickelt der Kakao ein vielschichtiges Geschmacksprofil, das von Zitrusnoten und Karamell bis
hin zu witrzigen Schokoladennuancen reicht.

Béng Mai steht fir eine spannende neue Generation vietnamesischen Kakaos, die Tradition und Innovation auf auBergewdhnliche Weise verbindet. Jede Tafel erzdhlt von
der Hingabe und Leidenschaft, die in diese Bohnen flieBt — ein Erlebnis, das weit iiber den Geschmack hinausgeht.



